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Siegfried Holstein

Hier spricht der Mykophilatelist

Wissenswertes uber Pilze




Fur diese Sonderveréffentlichung der Arbeitsgemeinschatft lag das

Kompendium fur Mykophilatelisten

von Dr. Siegfried Holstein zugrunde. Die Zusammenstellung lber Pilze auf
Briefmarken umfal3t zehn Bande und ist eine weltweit einzigartige Darstellung
zum Thema:

Band 1: Das Reich der Pilze; Band 2: Pilze uberall; Band 3: Pilze
falsch — Pilze richtig; Band 4: Fungei — Pilze — Champignons; Band
5: Pilze — Lebensrdume, Vorkommen und Speisewert; Band 6: Pilz-
motive Russische Forderation und Nachfolgestaaten der Sowjetu-
nion; Band 7: Register Europa in 2 Banden; Band 8: Register Ame-
rika in 2 Banden; Band 9: Register Asien, Australien und Ozeanien
in 2 Banden; Band 10: Register Afrika in 4 Banden

Einen sehr guten Einblick in die Sammlung gibt auch ,www.mykothek.de* (von
Siegfried Holstein und Oswald Becker)

Die ,Agrarphilatelie® hat einen ersten Auszug aus dem Kompendium Ende
2011 und weitere Ausziige nach und nach veréffentlicht.

Moge lhnen, sehr geehrter Leser, die Sammlung unseres Mitglieds Freude
bereiten.

im April 2022

Klaus Henseler
Redaktion ,Agrarphilatelie”
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Siegfried Holstein
Kompendium fir Mykophilatelisten

Mit dem jetzt fertig gestellten Teil IX, ebenfalls bestehend aus zwei Bénden, bin ich dem
Ziel der aufwéndigen Erarbeitung eines Weltregisters aller mir bekannten postalischen
Objekte mit Pilzen oder zum Thema Mykologie ein wesentlichen Schritt néher gekommen.
Nun liegt also auch das Register fur Asiens, Australiens und Ozeaniens einschlieflich der
Antarktis vor. Dabei erhdlt jedes erfalite Objekt im Unterschied zu den Ublichen neutralen
Katalognummern zum Beispiel nach Michel, Gibbon, Scott oder Yvert eine eigene, aussa-
gekraftige Registriernummer.

Neben der chronologisch geordneten fortlaufenden Nummerierung enthélt sie einen drei-
stelligen L&nderschlissel und einen Hinweis, um welchen philatelistischen Beleg es sich
handelt. Auerdem I&Rt sie bei Pilzen im Nebenmotiv eine Aussage zur Kategorie oder zum
Thema zu. Die Angabe eines durchschnittlichen Handlerpreises in Deutschland fur fast
alle Objekte wurde beibehalten. Da die fur den kduflichen Erwerb angegebenen Preise oft
erheblich von bekannten Katalogpreisen abweichen, ist diese Angabe vor allem fiir Sammler,
die eine Sammlung aufbauen und auch fir Sammler, die ihre Sammlung ver&uRern mochten
hilfreich.

Besonderen Wert habe ich neben der tabellarischen Erfassung auf die bildliche Darstellung
fast aller postalischen Objekte in ausreichender GrofRe gelegt, wobei es fur jede Abbildung
in der Tabelle eine Angabe zu den Abmessungen im Original gibt.

Die Festlegungen fiir das gliltige Binom der abgebildeten Pilzarten entsprechen dem der-
zeitigen Stand im Index Fungorum, die der trivialen Pilznamen erfolgten in Anlehnung an
die im Abbildungsverzeichnis der Schwarzwalder Pilzlehrschau angegebenen. Neu ist die
Angabe der Autoren zu den wissenschaftlichen Pilznamen.

Die Veroffentlichung weiterer Register-Bande, zum Beispiel Afrika betre ffend, erfolgte im
Jahre 2014. Der Bearbeitungsstand wird in der ,,www. Mykotek.de* unter news ausgewiesen.

Ich bin mir nach wie vor bewuft, daf? es bei einigen Sammlern noch etliche Belege geben
wird, die ich einfach aus Unkenntnis ihrer Existenz nicht erfassen konnte, und deshalb
bitte ich diese Sammlerfreunde, mich tber meine e-mail ,,Holstein-med @gmx.de* zu
kontaktieren und mir diese Belege gegebenenfalls als Abbildung zur Vervollstandigung
zur Verfligung zu stellen. Aulerdem bin ich fir jeden konstruktiven Hinweis zur weiteren
besseren Gestaltung dankbar.
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Pilze: Lebewesen auf Gratwanderung zwischen
Pflanzen und Tieren

Vor etwa 600 Millionen Jahren besiedelten die ersten Pilze das Festland unseres Erdballs.
Sie traten seitdem einen wahren Siegeszug an. Entwickelt haben sie sich aus ein- oder
mehrzelligen im Wasser lebenden Organismen. Ihrer ungewdhnlichen Lebensweise geschul-
det, bilden sie heute eine Lebewesen-Gruppe, die in ihrer Formenvielfalt seinesgleichen
sucht: Mikropilze haben die GroRe eines Bakteriums und unter den Makropilzen finden
wir das groRte Lebewesen auf unserem Erdball, einen Hallimasch, der im amerikanischen
Bundesstaat Oregon auf einem Gebiet von tiber 800 Hektar wachst. Sein Gewicht wird von
Experten auf 600 Tonnen geschatzt. Blauwale als die groften lebenden Saugetiere bringen
es lediglich auf ein Gewicht von maximal einer Tonne.

Der Pilz als Lebewesen wachst im \Verborgenen entweder unterirdisch als Myzel oder
in Strukturen von Pflanzen und Tieren, im Holz, in Stangeln und Blattern, in Hauten,
Schleimhduten, Néageln und Hornern. Umgangssprachlich sind die mit dem bloRen Auge
erkennbaren sogenannten Grol3pilze nur die Fruchtkorper des Pilzorganismus. Dagegen
sind Mikropilze, also die Lebewesen, die mikroskopisch klein sind und zum Beispiel eine
Vielzahl von Pflanzenkrankheiten hervorrufen, oft nur am Schadbild zu erkennen.

Kanada, 04.08.1989, FDC mit MiNr. 1142-1145
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Guinea-Bissau, 13.05.1988, MiNr. 990-995

Pilze wurden seit der Antike auf Grund ihrer
fehlenden Fortbewegung bis in die Neuzeit den
Pflanzen zugeordnet. Von Pflanzen unterscheiden
sie sich jedoch durch das Fehlen von Chloro-
phyll in ihren Zellen und damit der Mdglichkeit
zur Photosynthese und durch die Zellwéande, die
bei Pilzen aus Chitin und bei Pflanzen aus Zel-
lulose bestehen. Nach neuesten Erkenntnissen
stehen die Pilze den Tieren sogar néher als den
Pflanzen, denn sie erndhren sich wie Tiere mit
Hilfe von Enzymen von organischen Substraten.
Sie sind in unserem Okosystem von hervorragen-
der Bedeutung im Abbau organischer Reste wie
tierischer Ausscheidungen, toter Tiere und abge-
storbener Pflanzen. Sie sind unsere wichtigsten
naturlichen Recycler, indem sie diese Reste zu
einfachen anorganischen Stoffen zersetzen und so
als Mineralisierer den dkologischen Stoftkreislauf
im Gleichgewicht halten. Ohne sie als Zersetzer
riesiger Abfallberge wiirden wir auf unserer Erde
nicht lange Uberleben kdnnen Eine weitere Ge-
meinsamkeit mit den Tieren und damit auch uns
Menschen ist, daB Pilze fir die Kohlehydratspei-
cherung das Polysaccharid Glykogen benutzen,
Pflanzen ist sie nur mit Starke maglich.

Pilze sind also Lebewesen auf Gratwanderung
zwischen Pflanzen und Tieren und so entschlossen
sich die Wissenschaftler, ihnen 1969 ein eigenes
Reich zu geben, ebenbiirtig zu den Pflanzen
(Plantae) und den Tieren (Animalia) als Pilze
(Mycota oder Fungi).

Um nun Ordnung in dem Reich zu schaffen,
werden die Pilze nach morphologischen, bioche-



mischen und neuerdings molekulargenetischen
Merkmalen in Abteilungen, Klassen, Ordnungen,
Familien und Gattungen gegliedert, wobei die im
Jahr 2007 von 67 weltweit flihrenden Mykologen
erarbeitete und zur Zeit gliltige Systematik immer
noch Gegenstand intensiver Forschung und Dis-
kussion ist. Bisher sind etwa 120.000 Pilzarten
bekannt und groBtenteils benannt. Experten ver-
muten jedoch, da man von der Existenz der dop-
pelten Anzahl ausgehen kann. Es gibt also mehr

Pilz- als Pflanzenarten auf unserem Planeten. e — .
GUINE-BISEAL  19ad

JauNE-gisgAl  1ean

Die wichtigsten Fragen flr den Pilzsammler sind
allerdings weniger im molekulargenetischen
Bereich oder im fir ihn ,,chaotischen Pilzsystem-
Dschungel zu suchen, sondern ihn interessiert,
ob seine gesammelten Pilze eRbar oder giftig sind.
Das setzt nicht zuletzt eine sichere Artbestim-
mung voraus. Bedenkt man, daf in Mitteleuropa
etwa 6.500 Grof3pilzarten vorkommen, so ist dies
kein leichtes Unterfangen.

|

Einwichtiges Merkmal dabei ist die Anlage der Sporen bildenden Schicht am Fruchtkorper.
Diese Schicht bildet einerseits mikroskopisch kleine Stdnder an Lamellen, in Rohren, an
Stacheln oder in Bauchen aus, die der geschlechtlichen Fortpflanzung dienenden Sporen
enthalten oder bildet andererseits mikroskopisch kleine Schlduche mit Sporeninhalt an Be-
cherlingen, Morcheln, Lorcheln und Triiffeln. Dieser Unterschied ist deshalb so bedeutend,
weil er die Klasse der Standerpilze von der Klasse der Schlauchpilze trennt.

Zu den Standerpilzen gehoren also die Lamellen-, Réhren-, Stachel- und Bauchpilze und
zu den Schlauchpilzen unter anderen die mit Abstand teuersten Tr ffelarten.

Neben den GroRpilzen, die uns in den Waldern, auf Wiesen und Feldern, an Wegrandern
und in Géarten und Parks begegnen, spielen fiir uns Menschen auch die Mikropilze eine
herausragende Rolle. So wie sie uns leider sehr krank machen kénnen, sind sie mit der
Entdeckung des Schimmelpilzes Penicillin als Antibiotikum durch den englischen Arzt
und Mikrobiologen Alexander Fleming zum Segen fiir die Menschheit geworden.

[7]



Penicillium expansum: Tschechische Republik,
Sonderansichtskarte anlaBlich des 7. IUMS-KongreR,
Prag 1994

Schimmelpilze sind auch unerl&aR-
lich fur die K&seproduktion von
Camembert, Brie und Roquefort.

AuRerdem sind Mikropilze in
Form von Hefen unsere natirlichen
Helfer beim Brot- und Kuchen-
backen, bei der Weinherstellung
und beim Bierbrauen. Doch das
ist noch nicht alles. Zunehmend
werden Pilze in der Biotechnologie
zur Gewinnung organischer Sauren
und Geliermittel eingesetzt.

Im Laufe der Entwicklung haben
sich bei den Pilzen bezogen auf ihre
Nahrungsquellen drei unterschied-
liche Lebensweisen herausgebildet.

So unterscheiden wir die niitzlichen
Zersetzer, auch Saprobionten ge-
nannt, die ausschlieflich tote or-
ganische Materie fir uns recyclen
von den Parasiten, die tierische und
pflanzliche Organismen befallen
und sie sogar zum Absterben brin-

gen konnen. Parasitar leben als gefiirchtete Erreger von Pflanzenkrankheiten die Rost-,
Brand- und die Mehltaupilze. Sie haben in der Vergangenheit durch epidemisches Auftreten

ganze Ernten vernichtet und Hungersnéte verursacht.

Einen besonderen existenziellen Weg der Lebensfiihrung haben die Mykorrhizapilze
gefunden. Sie leben in enger Gemeinschaft mit Landpflanzen, Uber ein Geflecht im Wur-
zelbereich, der Mykorrhiza verbunden. Diese Partnerschaft wird Symbiose genannt und
geht so weit, daR sie fiir das Uberleben beider Partner notwendige Voraussetzung ist. Die
Mykorrhizapilze gehoren zu den Standerpilzen mit den als Speisepilze geschétzten Arten,
zum Beispiel Triiffel, Steinpilz, Rotkappe und Echter Pfifferling. Einige Pilzarten kommen
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ganz spezifisch als Begleiter an nur einer Geholzart vor. Als Beispiel seien der Goldgelbe
Larchen-Rohrling und der Larchenmilchling genannt.

Die Lebensgemeinschaft eines Pilzes mit einer Griinalge oder einem Cyanobakterium (friiher
Blaualge) fihrt zur Bildung einer Flechte (Lichen). Diese hochentwickelte Symbiosege-
meinschaft ist so eng, dall man von einem Doppelorganismus sprechen kann. Da der Uiber-
wiegende Teil einer Flechte aus Pilzmyzel besteht, welches auch den Habitus einer Flechte
bestimmt, wurden die Flechten aus der Systematik des P flanzenreichs herausgenommen und
den Pilzen zugeordnet. Flechten werden im Deutschen nach ihrer Wuchsform benannt. So
unterscheiden wir Krustenflechten, Laubflechten und Strauchflechten, zu denen auch die von
B&umen herunterhdngenden Bart- und Bandflechten gezéhlt werden. Von Gallertflechten
spricht man, wenn Flechtenarten in feuchtem Zustand eine gallertige Konsistenz annehmen.

Es gibt etwa 16 000 beschriebene Flechtenarten. Der hauptsachlichste Pilzpartner von ihnen
gehort zur Klasse der Schlauchpilze, selten zu den Standerpilzen oder zu asexuellen Pilzfor-
men im Mikropilzbereich, den Fungi imperfecti. Die Flechtenpilze sind unbedingt auf ihren
Partner, die Griinalge oder das Cyanobakterium angewiesen, sie kommen nicht freilebend
in der Natur vor. Die Flechtenalgen leben dagegen durchaus auch ohne Symbiosepartner

oy 1 b IO TR I LNk
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Finnland, 08.09.2004, MiNr. 1716-1717 BI. 35
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Antarktis

(Britische Gebiete),
25.03.1985,

MiNr. 152-155

in der Natur. Der Nutzen, den beide von einander haben, ist noch nicht endgultig geklart.
Den groRten Vorteil hat wohl der Pilz, er erndhrt sich, indem er der Alge den von ihr (iber
Photosynthese produzierten Zucker entnimmt. Der Alge wird hingegen die Aufnahme von
Wasser und Mineralien durch den Pilz erleichtert.

Flechten sind auf Grund ihrer hohen Empfindlichkeit gegeniiber Luftverschmutzungen
hervorragende Indikatoren zur Bestimmung der Luftqualitat. Ansonsten sind sie sehr wi-
derstandsfahig, so daB es ihnen gelingt, sich auch an extremen Standorten in Wisten und

in polaren Regionen anzusiedeln.
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Bose Buben - Knollenblatterpilze

Eigentlich gehort es zum fundamentalen Grundwissen eines jeden Pilzsammlers, die
Merkmale der Pilze zu kennen, die in Mitteleuropa tber 90% der tédlichen Vergiftungen

Kambodscha 20.03.2000, MiNr. 2067 — B, 268
Amanita phalloides

Teilen weil3, bis auf die Huthaut, die auch elfenbeinfarben sein
kann, es fehlt jedoch jede Spur von Griin. In dem Zusammenhang : 3
muB noch erwéhnt werden, daf3 es in Vergangenheit viel Streit unter '
den Mykologen um seine Anerkennung als eigenstéandige Art gab.
Heute wird er von der weilien Form des Griinen Knollenblatterpilz,
dem WeiRen Knollenblatterpilz (Amanita phalloides var. alba) ge-
trennt behandelt. Seine Anspriiche an den Standort unterscheiden
sich insofern, daR er warmere Lagen und dort ERkastanien- und

Eichenmischwalder bevorzugt.

nach Pilzgenul3 verursachen. Aber
leider sieht die Praxis anders aus. Die
einen schitzen sich sicher dadurch,
daR sie Uberhaupt keine Bléatterpilze
verzehren und andere wiederum
behaupten, nur Réhrenpilze und
Champignons einzusammeln, weil
sie diese vermeintlich sicher kennen.
Und da geht das Dilemma los. Die
héufigste Verwechselung geschieht
ndmlich mit Champignons, im deut-
schen Sprachraum auch als Egerlinge
bezeichnet.

Der kleinere Bruder des Griinen ist
der Frihlings-Knollenblétterpilz
(Amanita verna). Sein Hut wird nur
4-8 Zentimeter im Durchmesser und
auch sonst ist sein Habitus zierlicher,
trigerisch, denn vom Giftgehalt
entspricht er seinem grof3en Bruder.
Eristaberin
allen seinen
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MiNr. 194 Amanita virosa
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Kambodscha 20.3.2000, MiNr. 2066 Amanita verna L i et et
Ty T

Der dritte im Bunde ist der Kegelhitige Knollenblatterpilz
(Amanita virosa). Sein Bekanntheitsgrad steht zu Unrecht so
weit hinter dem seines griinen Verwandten. Er besitzt sogar
noch eine weitere nachgewiesene Giftstoffgruppe, die Viro-
toxine, und zum anderen ist die Verwechselungsgefahr mit
Champignons durch seine rein weile Farbe ungleich groRer.
In Deutschland ist die Art in hoheren Lagen verbreitet und im
Tiefland selten. Als Mykorrhiza-Pilz lebt er in Symbiose mit
Nadelbdumen, vorzugsweise mit Fichten.

Immer wieder lassen sich leichtsinnige Pilzsucher von der erhabenen Schénheit der Knol-
lenblétterpilze, ihrem honigsiRen Duft und nuBartigen Geschmack dazu zu verleiten, sie
auch zu verzehren. Von einer Geschmacksprobe, wie sie zum Beispiel bei Taublingen tblich
ist, ob scharf oder mild, ist hier natiirlich dringend abzuraten. Das Gift eines Pilzes reicht
aus, um einen Menschen zu toten.

Die Begegnung mit Knollenbléatterpilzen I6st jedes Mal einen Schauer in mir aus und ich
habe mich manches Mal gefragt, wo nehmen diese bdsen Buben nur die Kraft her, ganze
Familien auszurotten.

Nachfolgend nun der Steckbrief dieser furchtbaren Briider.

Allen gemeinsam ist ein knollig verdicktes Stielende, das wie in einem aufgerissenen weiflen
Sédckchen steht, die Botaniker nennen es Volva. Diese Volva steckt jedoch zuweilen tief
im Humus und kann leicht beim oberirdischen Abschneiden des Pilzes tibersehen werden.
Deshalb Achtung: Stielbasis anschauen! Der Stiel tragt oft einen Ring oder eine herunter-
h&ngende Manschette und auf dem Hut kdnnen sich kleine weil3e Hullreste be finden. Dies
sind allerdings unsichere Zeichen, denn sie kdnnen auch fehlen. Was die bdsen Buben alle
als untrligliches Zeichen besitzen, sind weifle und im Alter zumindest weilliche Lamellen.
Das unterscheidet sie wesentlich von den Egerlingen, die
nie weilRe Lamellen haben.

P —
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Niederlandische Antillen 19.2.1997, MiNr. 889 Amanita virosa
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Der bekannteste unter ihnen heifst Griiner Knollenblatterpilz (Amanita phalloides). Sein
Hut kann einen Durchmesser von 15 Zentimeter erreichen, ist jung glockig, spéter auf-
geschirmt und hell griinlich-oliv bis gelbgriin geférbt. Das Fleisch ist bis auf den Bereich
unter der Huthaut, die abziehbar ist, in allen seinen Teilen weiB, unter der Huthaut griin-
gelb. Er kommt vom zeitigen Friihjahr bis in den Spatherbst hinein vor allem in Laub- und
Laubmischwaldern vor. Er lebt vorzugsweise mit Eichen und Buchen als Mykorhiza-Pilz
in Symbiose. Seine Giftigkeit beruht auf den hohen Gehalt an Ama- und Phallotoxinen.
50GrammFrischpilz enthalten 5-7 Milligrammg Amatoxin und das reicht, um ein Pilzgericht
mit tédlichen Folgen zu zubereiten.

Die ganz besonders tlickische Vergiftungs-Symptomatik wird als Phalloides-Syndrom
bezeichnet. Sie besteht aus vier Phasen:
1. Phase Latenzzeit bis zum Auftreten erster Symptome: 6-12 Stunden
2. Phase Bauchschmerzen, Ubelkeit, Koliken und Durchfall, Elektrolytverlust
mit Wadenkrampfen (12—-24 Stunden)
3. Phase 2. Latenzzeit mit triigerischer Besserung, wiederum 12-24 Stunden
4. Phase irreversible Leberschadigung mit Gelbsucht, Magen- und Darmblutungen,
Nierenversagen, Bewultseinstérungen und Tod nach 4 bis 7 Tagen im
Leberkoma.

Damit es nicht zu diesem Ende kommt, ist Aufklarung der vielen Hobbypilzsammler in
unserem Land oberstes Gebot. Daflir stehen Pilzberatungsstellen zur Verfligung. Und nicht
zuletzt tragt auch diese kleine Publikation zum Errei-
chen dieses Ziels bei.

T

Der Vollstandigkeit halber muf3 noch ein ,,Knolli
erwahnt werden: Der Gelbe Knollenblatterpilz (Ama-
nita citrina). Bis auf die Giftigkeit besitzt er im We-
sentlichen die Merkmale seiner bdsen Briider in der
Familie der Amanitaceae — Blatterpilze. Sein Hut ist
Bhutan 22.08.1989, jung halbkugelig, dann aufschirmend und in der Farbe
MiNr. 1136 Amanita citrina von zitronengelblich iiber hell griinlichgelb bis zu rein

weil3. Oft finden sich Hullreste auf der Huthaut. Die
\Wolva ist anliegend und verbleibt bei Aufnahme des Pilzes wie eine Eierschale zerbrech-
lich im Boden zuriick. Ganz typisch ist sein Geruch nach Karto ffelkeimen. Er enthalt die
Substanz Bufotenin, ein Drusensekret von Kroten, das sich bei oraler Aufnahme flr uns
Menschen als harmlos herausgestellt hat. Wegen seines dumpfen Geschmacks und der
hohen Verwechselungsgefahr mit todlich giftigen Amanita-Arten ist er fiir Speisezwecke
aber nicht geeignet. (146)

[13]



Ubersicht der bisher weltweit emittierten Marken und Blocks mit Knollenblatterpilzen als Hauptmotiv

Land/Postverwaltung T M J Mi-Nr.  Katalog Wert KZ Wahrung Formatin mm  Deutscher Pilzname (trivial)
Algerien 21. 07. 1983 828 Afrika 0,8 (DA) Dinar 30 x40 Griiner Knollenbléatterpilz
Angola 06. 12. 1993  946A+C Afrika 500 NKz Kwanza 31x40 Griiner Knollenblatterpilz
Angola 23.09. 1999 1400  Afrika 1 Mill. KZr Kwanza Reaju. 29 x 43 Griiner Knollenblétterpilz
Antigua und Barbuda ~ 26. 03. 2001 3425  Amerika 1,65 $ Ostkarib. Dollar 28 x 43 Griiner Knollenbléatterpilz
Belgien 14. 09. 1991 2470 Europa 14 (Fr) (Franc) 51 x 45 Griiner Knollenblatterpilz
Benin 17. 10. 1985 420A  Afrika 40F CFA-Franc 30x41 Griner Knollenblatterpilz
Benin 17. 10. 1985 420C  Afrika 40F  CFA-Franc 30x41 Griiner Knollenblatterpilz
Bhutan 22. 08. 1989 1156 Asien 25nu  Ngultrum 43 x29 Gelber Knollenblatterpilz
Bosn. Serbische Rep. ~ 26. 05. 2008 431 Europa 0,70 (M)(Marka) 40 x 30 Griiner Knollenbléatterpilz
Bulgarien 19. 03. 1991 3886  Europa 5CT  Stotinki 40 x 50 Griiner Knollenblatterpilz
Bulgarien 19. 03. 1991 3887 Europa  10CT Stotinki 40 x 50 Frihlings-Knollenblétterpilz
Deutsche Dem. Rep. 19. 03. 1974 1939 Europa 35 (Pf) Pfennige 29 x 36 Griiner Knollenbléatterpilz
Ghana 18. 12. 1990 1456 Afrika 500c Cedi 43x29 Griiner Knollenblatterpilz
Ghana 09. 07. 1997 2531  Afrika 550c¢ Cedi 29x43 Griiner Knollenblatterpilz
Grenada 21. 10. 2002 5081  Amerika 1,50% Ostkarib.$ 28 x 42 Griner Knollenblatterpilz
Grenada (Grenadinen)  12. 08. 2002 3813, Block 556

Amerika 6% Ostkarib. $ 100 x 70 Gruner Knollenblatterpilz
Guinea 20. 12. 1996 1612 Afrika 300f CFA-Franc 33x44 Kegelhitiger Knollenblatterpilz
Guinea 08. 11. 1999 2559, Block 608

Afrika 3000 F CFA-Franc 85x70 Gelber Knollenblatterpilz
Malediven 02. 01. 2001 3690  Afrika 7Rf  Rufiyaa 29x43 Griner Knollenblatterpilz
Mali 15. 03. 1996 1494  Afrika 225F CFA-Franc 43x28 Gelber Knollenblatterpilz
Mali 15. 03. 1996 1493 Afrika 225F CFA-Franc 43x28 Griiner Knollenbléatterpilz
Mali 15. 03. 1996 1491 Afrika 225F CFA-Franc 43x28 Frihlings-Knollenblatterpilz
Moldawien 23. 03. 1996 192 Europa  0,65L Leu 28 x 46 Grliner Knollenblatterpilz
Moldawien 23. 03. 1996 194 Europa 24L Leu 28 x 46 Kegelhitiger Knollenblatterpilz
Mongolei 01. 02. 2003 3445  Asien 400 TUG Tugrik 39x22 Griiner Knollenbléatterpilz
Nevis 12. 08. 1997 1154  Amerka 1$ Ostkarib. $ 28 x 42 Griiner Knollenblatterpilz
Niederlandische Antillen 19. 02. 1997 889 Amerika 50c  Cent 36 x25 Kegelhitiger Knollenbltterpilz
Paraguay 19. 01. 1985 3840  Amerika 4Gs Guarani 40 x 60 Griiner Knollenblatterpilz
Polen 08. 05. 1959 1093 Europa 20 GR Groszy 55 x 29 Griiner Knollenblatterpilz
Ruménien 02. 12. 1989 U 1436 Europa  xxx XXX 160 x 115 Griiner Knollenblatterpilz
Ruménien xxx xxx 1993 U 1576 Europa 25L  Rumaén. Leu 160 x 113 Griiner Knollenblatterpilz
Ruménien xxx xxx 1993 U 1576a Europa 25L Ruman. Leu 160 x 113 Griiner Knollenblatterpilz
Ruménien 05. 08. 1994 5010 Europa 280L Rumén. Leu 33 x48 Griner Knollenblatterpilz
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Land/Postverwaltung T M J Mi-Nr.  Katalog ~ Wert Kz Wéhrung Formatinmm  Deutscher Pilzname (trivial)
Ruménien 13. 09. 1994 U 1655 Europa 60Lei Ruman.Leu 160 x 115 Gelber Knollenblatterpilz
Russ. Foderation, RuRld 20. 08. 2003 1109 Europa 250 R Rubel 33x33 Griiner Knollenbléatterpilz
Sambia 09. 09. 2002 1412  Afrika 2500 K Kwacha  43x29 Griiner Knollenbléatterpilz
San Marino 18. 09. 1992 1517 Europa  xxx XXX 29x 38 Griner Knollenblatterpilz
Sankt Vincent 23. 02. 1998 4313  Amerka 1% Ostkar.$  28x42 Griiner Knollenbléatterpilz
Senegal 27. 08. 1999 1797 Afrika 60F  CFA-Franc 30x40 Griner Knollenblatterpilz
Senegal 27. 08. 1999 1799 Afrika 220 F CFA-Franc 30x40 Kegelhitiger Knollenblatterpilz
Sierra Leone 30. 09. 2009 5218 Afrika 1700 Le Leone 41 x 31 Griiner Knollenbléatterpilz
Sowjetunion 15. 05. 1986 5603v  Europa 4K Kopeken 28 x40 Griner Knollenblatterpilz
Sowjetunion 15. 05. 1986 5603  Europa 4K Kopeken 105 x 150 Griiner Knollenblatterpilz
Spanien 18. 02. 1994 3142 Europa 29 (Pta) Peseta 41x29 Griiner Knollenblatterpilz
Siidafrika (Ciskei) 01. 12. 1988 145 Afrika 16¢c  Cent 31x48 Griiner Knollenblatterpilz
Tansania 14. 12. 1996 2515 Afrika 300 (Sh)Shilling 29 x 43 Griner Knollenblatterpilz
Togo 16. 11. 1995 2341 Afrika 200F CFA-Franc 29x43 Kegelhiitiger Knollenblatterpilz
Tschad 15. 04. 1996 1265  Afrika 150 F CFA-Franc 30x43 Griiner Knollenbléatterpilz
Tschad 15. 04. 1996 1271, Block 244

Afrika XXX XXX 112 x 82 Kegelhutiger Knollenbltterpilz
Tschad 15. 10. 1996 1399  Afrika 400 F CFA-Franc 43x30 Griiner Knollenbléatterpilz
Tschechoslowakei 05. 09. 1989 3018 Europa  1Kcs Koruna 28x34 Griiner Knollenblatterpilz
Tschechoslowakei 05. 09. 1989 3019 Europa  2Kcs Koruna 28x34 Kegelhitiger Knollenblatterpilz
Tiirkei 16. 11. 1995 3063 Europa 5000 Lira Tirk. Lira 27x41 Griiner Knollenblatterpilz
Tirkisch-Zypern 31. 03. 1997 444 Europa 15 Bin LBin Lira 27x41 Griiner Knollenblatterpilz
Uganda 26. 11. 2001 2430, Block 344

Afrika 3000 (Sh) Uganda-Shill.  100x 70 Griiner Knollenblatterpilz
Ungarn 30. 12. 1986 3871A+B Europa 2Ft  Forinth 29 x 40 Griiner Knollenblatterpilz
Vietnam (Soz. Republik) 21. 01. 1991 2276 Asien 300d Dong 32x43 Griiner Knollenblatterpilz
Vietnam (Soz. Republik) 21. 01. 1991 2277 Asien 1000 d Dong 32x43 Kegelhutiger Knollenblatterpilz
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Giftige Haublinge und Schirmlinge

Héaublinge sind kleine bis mittelgroRe Blatterpilze in ocker-, gelb- und rostbraunen Farben.
Von den weltweit vorkommenden ca. 250 Arten konnten bisher 55 in Europa nachgewiesen
werden. Sie leben als Bodensaprobionten auch an moderndem Holz und sind tiberwiegend
giftig bis todlich giftig.

Der wohl giftigste unter ihnen ist der Gift-H&ubling (Galerina marginata). In &lteren Pilz-
biichern wird er noch als Nadelholz-Haubling gefiihrt. Das war sehr irrefiihrend, denn er
kommt tatsdchlich auch auf Laubholzstubben vor, die vornehmlich vom fiir Speisezwecke
geschdtzten Stockschwammchen (Kuehneromyces mutabilis) besetzt werden. Und so
kam es selbst bei angeblich versierten Pilzgangern bis in die Neuzeit zu verhangnisvollen
r——— Verwechselungen mit tddlichem Ausgang. Beide
; Pilzarten kénnen sich an einem Baumstumpf
entwickeln, sehen t&uschend &hnlich aus und
werden bei nur flichtigem Hinsehen mit nach
Hause genommen und als vermeintlich kostliche
Pilzmahlzeit zubereitet. Nur 100 Gramm Frisch-
pilz vom Gift-Haubling reichen fur einen letalen
LEFDCIT & CRISTATA Ausgang des Verzehrs. Es ist das gleiche Gift,
wie es sich in den Knollenblatterpilzen befindet,
so dal’ es ein Phalloides-Syndrom ausldst. Das
wichtigste Unterscheidungsmerkmal befindet sich bei diesen beiden Arten am Stiel, der
beim Stockschwé&mmchen unterhalb eines braunen Rings mit Kleinen Schiippchen besetzt
ist, wéhrenddessen diese beim Gift-Haubling fehlen. Da diese Kenntnisse bisher zu wenig
verbreitet sind, wird heute sogar vom Verzehr von Stockschwammchen abgeraten, um
jegliches Risiko einer Verwechselung auszuschlief3en.
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Guyana MiNr. 2482

Eine weitere hochgiftige, aber in Europa seltener vorkommende

Lapiota pasudalgnicalor Galerina-Art ist der Uberhdutete Haubling (Galerina autumnalis).
Auch in ihm haben die amerikanischen Biochemiker toxische
g‘ Amanitine nachgewiesen.
ey
Vg

Ty

Niederlandische Antillen 1993 :

GRENADA 70. MiNr. 888 (links); Grenada MiNr. 2024 ,4“
Lo e (rechts) 1 iaire
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Antigua & Barbuda MiNr. 2216

Bei den Schirmlingen (Lepiota) handelt es sich ebenfalls
um meist kleine ,zierliche, dinnfleischige Blatterpilze,
die gern im offenen Land oder unter Gebiisch als Boden-
saprobionten leben. Ihre Hiite sind schuppig, bisweilen
flockig, ja sogar wollig; ihre Lamellen sind weif3 oder hellfarbig und die Stiele haben einen
hautigen unverschieblichen Ring, der verganglich ist und eine farbige Gurtelzone hinterlaft.
Fast allen ist ein unangenehmer stechender dder stiR-sauerer Geruch eigen.

Ihre eigentliche Tiicke offenbart sich aber bei ihrem Verzehr, denn auch sie kénnen wie die
Gift-Haublinge todlich wirken. Besonders betri fft dies die kleinen rétlichen, braunlichen und
violett gefarbten \Vertreter der Gattung wie den Fleischrotlichen — prrrrrrrrrerreerer
LEPOVA CLyPDOLARIA

Schirmling (Lepiota helveola) und den Fleischrosa Schirmling [ -anabk g boad -
(Lepiota josserandii).

Der am ehesten verwechselbare Speisepilz, der etwa die Grole
der kleinen Schirmlinge hat und wie diese auch auf Wiesen
wadchst, ist der Nelken-Schwindling (Marasmius oreades). Im
Gegensatz zu ihnen hat er jedoch dickliche, entfernt stehende
Lamellen, die bis an den Stiel reichen und keine Schiippchen
auf dem Hut oder am Stiel. AuRerdem nehmen getrocknete |
Schwindlinge, wenn man sie in Wasser legt durch Quellung § FOSTA RDMAN
ihre urspriingliche Gestalt wieder an, ein untriigliches Merkmal, ™=
was sie ebenfalls von den Schirmlingen trennt.

!)"

Rumanien M|Nr. 4291

Mein Fazit fir Speisepilzsammler lautet: Hande weg von kleinen Schirmlingen, denn bei
ihnen besteht Gefahr im Verzug. (147)
3

Saint Lucia _

Furgl of Sadm Lacls |
e S e

Santa Lucia 1989 MiNr. 949
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St. Vincent Grenadinen MiNr. 927 Block 105
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Ubersicht der bisher weltweit emittierten Marken und Blocks mit Haublingen und Schirmlingen

Land/Postverwaltung T M J Mi-Nr.  WertKZ  Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Malediven 15.12.2004 4425, Block 583 25 Rf Galerina  autumnalis Uberhduteter Haubling
Niederlandische Antillen 19.02.1997 888 40c¢ Galerina  autumnalis Uberhauteter Haubling

Togo 16.11.1995 2342 200 F Galerina  autumnalis Uberhuteter Haubling
Ghana 09.07.1997 2528 200 ¢c Galerina  calyptrata Kalyptratsporiger Moos-H&ubling
Mosambik 24.09.1999 1489A+B 9500 MT Galerina  marginata Gift- 0. Nadelholz-Haubling
Tschechoslowakei 05.09.1989 3021 5 Kcs Galerina  marginata Gift- 0. Nadelholz-Haubling
Sankt Vincent 15.01.2007 6349, Block 672 6 $ Galerina  paludosa Weilflockiger Sumpf-H&ubling
Mikronesien 08.06.2010 2091 28¢ Galerina  decipiens noch unbenannt

Luxemburg 04.03.1991 1269 18F Lepiota  clypeolaria Wollstiel-Schirmling
Ruménien 15.08.1986 4291 3L Lepiota  clypeolaria Wollstiel-Schirmling

Mali 18.02.1985 1039 200 F Lepiota  cortinarius Schleier-Schirmling

Antigua (Barbuda Mail)  28.09.1999 2216 70c¢ Lepiota  cristata Stink-Schirmling

Antigua und Barbuda ~ 12.08.1997 2553 70¢ Lepiota  cristata Stink-Schirmling

Guyana 25.01.1989 2482 2% Lepiota  cristata Stink-Schirmling

Komoren 25.01.1999 1478 150 F Lepiota  cristata Stink-Schirmling

Liberia 01.07.1998 2045 10c¢ Lepiota  cristata Stink-Schirmling

Tiirkei 16.11.1995 3064 10000 Lira Lepiota  helveola Fleischrotlicher Schirmling
Ghana 09.07.1997 2529 300¢c Lepiota ignivolvata Braunberingter Schirmling
Guyana 15.05.1996 5536 60 $ Lepiota  josserandii Fleischrosa Schirmling
Grenada 17.08.1989 2024 70c¢ Lepiota  pseudoignicolor Feuerfarben&hnlicher Schirmling
Grenada 01.08.1986 1491 10c Lepiota  spiculata Pfeilspitziger Schirmling
Grenada (Grenadinen)  01.06.1991 1451, Block 224 6 $ Lepiota  spiculata Pfeilspitziger Schirmling
Sankt Vincent (Grenad.) 02.07.1992 927,Block 105 6% Lepiota  volvatula noch unbenannt

Sankt Lucia 31.05.1989 949 25¢ Lepiota  spiculata Pfeilspitziger Schirmling
Sankt Vincent (Grenad.) 02.07.1992 926 5% Lepiota  spiculata Pfeilspitziger chirmling
Guinea 21.03.1985 1023 20S Lepiota  subradicans noch unbenannt

Guinea 21.03.1985 1023, Block 133 20 S Lepiota  subradicans noch unbenannt

Guinea 05.11.1985 1070a 35S Lepiota  subradicans noch unbenannt
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VVon Morcheln und Lorcheln

Zur Familie der Morchelartigen (Morchellaceae) gehdren die Morchelbecherlinge (Discio-
tis), die Morcheln (Morchella) im engeren Sinne, die Verpeln (Verpa) und die Halbfreien
Morcheln (Mitrophora). Etwas Uber sie zu schreiben ist kein leichtes Unterfangen, auf
Grund der Vielfalt der Formen und Farben dieser Pilze werden in der Literatur von mehreren
Dutzend bis zu neuerdings nur wenigen Arten beschrieben. Einer der ersten war der 1498 in
Heidersbach bei Heidelberg geborene Schullehrer Hieronymus Bock. Er ist einer der Véter
der Botanik und hat auch als Arzt eine gewisse Beriihmtheit erlangt.

In seinem 1551 erschienenen ,,Neuen Kréauterbuch* beschreibt er ihre Hute als Bienenwaben
gleichend. Und damit trifft er schon vor 450 Jahren den Nagel auf den Kopf, denn dieses
Merkmal unterscheidet sie wesentlich von den sonst ahnlichen Lorcheln, deren Kopf von
hirnartigen Windungen bedeckt ist.

Alle Morcheln sind eBbar, aber in Deutschland eingeschrénkt geschiitzt, d.h. sie dirfen nur in
angemessener Menge fiir den Eigenbedarf gesammelt werden. Was heif3t gesammelt werden,
Morchelspezialisten sprechen nicht unbegriindet von einer Jagd, ahnlich der auf Tri ffeln,
zwar ohne Hund oder Schwein, aber auch auf Knien durch feuchte, grasige, oft von Farnen
bewachsene Biotope robbend. Morchel-Jagdzeit ist von Marz bis Mai. Auf Morcheln zu
gehen ist immer ein Abenteuer, denn sie sind schwer zu finden. Wenn das Jagdgliick hold

T =TT,
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Andorra 1985 MiNr. 184
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Andorra 1985 MiNr. 184§ 15 ANBORRA ",;;M:;i

ist und man eine Beute mit nach Hause bringen kann, dann kommt
der zweite Teil des Vergnligens, die Verwertung dieser kostlichen
kleinen Lieblinge. Frisch zubereitet machen sie den guten Ruf der
franzosischen Kiiche aus, sei es an einem Kalbsbraten, in einem
Omelett oder bei Gefliigel. Gedorrt, wie auch im Fachhandel
erhéltlich, verzaubern sie mit ihrem wiirzigen Geschmack Braten und Fullungen.

Die Farben der Morcheln spielen von hellgelb bis dunkelolivbraun. Die helleren Morchel-
typen wachsen eher in Laubwaldern und unter hohen Hecken, die dunkleren in Nadelholz-
bestanden.

Auf Briefmarken und anderen postalischen Objekten wurden bisher weltweit 7 verschiedene
Morchelarten emittiert, davon die Speise-Morchel (Morchella esculenta) mit Abstand am
Haufigsten. Sie wachst nur 3-10 Zentimeter hoch, ihr Hut ist meist hell-beige bis ockerfarben,
die Hutwaben sind unregelméRig angeordnet und die Form ist oval-rundlich. lhre groRRe
Schwester ist die Spitz-Morchel (Morchella elata var. elata). Sie wird bis zu 15 Zentimeter
groB, ihre Form ist typisch spitzkegelig, der Hut meist olivbaun bis schwarzlich und er besitzt
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Frankreich 1987 MiNr. 2624
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thauen MiNr. 650

Hutwaben, die vorwiegend parallelrippig angeordnet sind. Beide Arten kommen neben den
vorgenannten Biotopen auch in Auwaldern, Parkanlagen, Garten und in Rindenmulch vor.

Doch, es ware zu schon, wenn es nicht noch einen Pilz zum Verwechseln gébe und der ist
ihre todlich giftige Cousine, die Friihjahrs-Lorchel (Gyromitra esculenta), ebenfalls wie sie
aus dem Reich der Schlauchpilze (Ascomycota). Sie liebt die gleichen Standorte, tritt fast
zur gleichen Jahreszeit auf und unterscheidet sich jedoch wesentlich durch ihren hirnartig
gewundenen Hut. Sie galt lange Zeit, wie im lateinischen Namen ausgedriickt (esculenta =
Speisen), als eRbar. Ihr Aroma ist noch vorziiglicher als das der Morcheln, aber inzwischen
ist auch ihr Verkauf als teure DelikateR-Konserve in Deutschland, Frankreich und meh-
reren anderen europaischen Staaten verboten. In Finnland und vor allem in Ruf’land wird
immer noch die Beseitigung der Giftigkeit durch mehrmaliges Abkochen mit Wegschitten
des Kochwassers praktiziert. Fir mich ist dies Russisches Roulette, denn jahrlich sterben
noch eine nicht unerhebliche Anzahl von Menschen allein in Europa an einer Gyromitrin-
Vergiftung.
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4
Gyromitrin ist ein wasserlosliches Zellgift, welches das Gyromi- E
tra-Syndrom auslost. Die Vergiftungserscheinungen reichen von E
Unwohlsein bis zu schwersten Leberzerstérungen mit Todesfolge.

Sie vollziehen sich typischerweise wie bei der Knollenblatterpilz- E
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Luxemburg 1991 MiNr 1270
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Grofbritannien 1988

vergiftung zweiphasig. Nach rasch einsetzender Ubelkeit
mit heftigem Erbrechen und Durchfall, von Fieber begleitet,
tritt dann nach 2—6 Tagen eine Erholungsphase mit relativer
Heilung ein. In schweren Fallen schliet sich allerdings noch
eine hepato-renale Phase mit zentralnervoser Symptomatik
wie Delirium und Krdmpfen an. Der Tod tritt durch Kreis-
laufzusammenbruch, Atemstillstand und Koma ein.

Wahrend in der Hutfarbe der Frihjahrs-Lorchel Rotanteile
im Braun Uberwiegen, fehlen diese bei der Riesen-Lorchel
(Gyromitra gigas). Der Hut wird bis zu 14 Zentimeter breit,
ist ocker bis dunkelbraun geférbt und sitzt auf einem kurzen,

DDR

Friuhpakrsicechel
EHAINIE pupMaain
- e

Europaische Giftpilze

:.l-h.i.l.d (AR FEFEES Ry

DDR 1974 MiNr. 1937

stdmmigen Stiel. Der Gyromitringehalt dieser Pilzart ist zwar geringer als der der Friihjahrs-
Lorchel, reicht aber immer noch aus, einen chronischen

Finnland 1974 MiNr 753

Schaden an Leber und Nieren zu verursachen.
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Ubersicht der bisher weltweit emittierten Marken und Blocks mit Morcheln u. Lorcheln als Hauptmotiv

Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr.  Wert KZ Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Andorra (span. Post) 19.09.1985 184 30PTA Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Bosn. Serbische Rep.  26.05.2008 428 0,70 (M) Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Bulgarien 19.03.1991 3890 42CT Gyromitra esculenta Fruhjahrs-(Gift)Lorchel
Deutsche Dem. Republik 19.03.1974 1937 25 (Pf) Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Finnland 24.09.1974 753x 0,35 Z (FMK)  Gyromitra esculenta Fruhjahrs-(Gift)Lorchel
Finnland 24.09.1974 753y 0,35 Z (FMK)  Gyromitra esculenta Fruhjahrs-(Gift)Lorchel
Guinea 15.12.2009 ? 5000 FG Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Jemen - Republik 18.03.1991 39 80F Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Ruménien 18.01.2008 6266 3.00L Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Sankt Vincent 15.03.2001 5209 14% Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Sierra Leone 30.10.2000 3724, Block 476

5000 Le Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Tirkei 16.11.1995 3065 20000 Lira  Gyromitra esculenta Fruhjahrs-(Gift)Lorchel
Ungarn 30. 12.1986 3876 A+B6 Ft Gyromitra esculenta Frihjahrs-(Gift)Lorchel
Zentralafrikanische Rep. 11.06.1999 2292 600 F Gyromitra esculenta Fruhjahrs-(Gift)Lorchel
Niger 02.09.1998 1543 450 F Disciotis venosa Adriger Morchelbecherling
Togo 30.07.2000 3053  300F Disciotis venosa Adriger Morchelbecherling
Luxemburg 04.03.1991 1270 25F Mitrophora gigas Képpchen-Morchel
Grenada (Grenadinen)  16.05.2007 4339 43 Mitrophora semilibera Halbfreie Morchel
Kambodscha 05.10.1997 1757 900R Mitrophora semilibera Halbfreie Morchel
Mongolei 18.06.1991 2310, Block 172

4TUG Mitrophora semilibera Halbfreie Morchel
Nevis 15.05.2001 1698 1% Mitrophora semilibera Halbfreie Morchel
Tschad 20.07.1998 1736 500 F Mitrophora semilibera Halbfreie Morchel
Grenada (Grenadinen)  12.08.2002 3811 2% Morchella crassipes DickfiiRige Morchel
Guyana 06.05.1999 6540 60 % Morchella crassipes DickftiRige Morchel
Malediven 02.01.2001 3696 7 Rf Morchella crassipes DickftiRige Morchel
Tansania 19.07.2004 4163 550 (Sh) Morchella crassipes DickfliRige Morchel
Dom.Republik 13.09.2001 2033 6% Morchella elata var. elata  Spitz-Morchel
Frankreich 05.09.1987 2624 4(F) Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Guinea 15.12.2009 ? 5000 FG Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Guinea-Bissau 15.05.1985 847 9P Morchella elata var. elata  Spitz-Morchel
Guinea-Bissau 13.05.1988 990 470 P Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Guinea-Bissau 13.05.1988 990 470 P Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Jugoslawien 21.03.1983 1978 6,1 (D) Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel

[24]



Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr.  Wert KZ Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)

Komoren 25.01.1999 1474 150 F Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Kroatien 22.04.1998 456 7,2 (K) Morchella elata var. elata  Spitz-Morchel
Litauen 20.09.1997 650 12L Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Mazedonien 07.11.1997 111 50 (D) Morchella elata var. elata  Spitz-Morchel
Nepal 20.12.1994 576 7R. Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Ruménien 30.07.1958 1727 1L Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Ruménien 30.07.1958 1727 1L Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Togo 30.07.2000 3052 200 F Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Tschad 20.07.1998 1737 500 F Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Tiirkei 16.11.1994 3032 2500 Lira Morchella elata var. elata  Spitz-Morchel
Vietnam 26.08.1996 2804  500d Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
WeiRruBland 10.09.1998 281 3800 (R) Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Zypern 04.03.1999 926 30(c) Morchella elata var. elata ~ Spitz-Morchel
Andorra (span. Post) 27.09.1984 178 11 PTA Morchella esculenta Speise-Morchel
Antigua und Barbuda ~ 26.03.2001 3412 90c Morchella esculenta Speise-Morchel
Aquatorialguinea 1997 1834 400 FCFA Morchella esculenta Speise-Morchel
Argentinien 01.08.1992 21400,51 P Morchella esculenta Speise-Morchel
Argentinien 23.08.1993 2184 2P Morchella esculenta Speise-Morchel
Argentinien 14.06.1994 2208 2P Morchella esculenta Speise-Morchel
Bhutan 29.12.1999 2077 20NU Morchella esculenta Speise-Morchel
Bosnien-Herzegowina  30.07.1998 141 0,5 (M) Morchella esculenta Speise-Morchel
Burkina Faso 20.02.1996 1393, Block 160

1500 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Costa Rica 02.07.1999 1510 50C Morchella esculenta Speise-Morchel
Dénemark 16.11.1978 673 1 (Kr) Morchella esculenta Speise-Morchel
Dominica 03.06.1991 1396 45¢ Morchella esculenta Speise-Morchel
Dominica 02.03.1998 2494 1% Morchella esculenta Speise-Morchel
Gambia 10.03.1997 2629 4D Morchella esculenta Speise-Morchel
Gambia 15.05.2000 3612 4D Morchella esculenta Speise-Morchel
Grenada (Grenadinen)  04.09.1997 2627, Block 400

6% Morchella esculenta Speise-Morchel
GroRbritannien 19.01.1988 1134 34p Morchella esculenta Speise-Morchel
Guinea 06.02.1977 764 10S Morchella esculenta Speise-Morchel
Guinea-Bissau 15.05.2003 2087 450 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Guinea 20.08.1998 1994 650 GNF Morchella esculenta Speise-Morchel
Guyana 15.05.1996 5522 209 Morchella esculenta Speise-Morchel
Honduras 16.10.2005 1844 20.00 L Morchella esculenta Speise-Morchel
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Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr.  Wert KZ Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)

Kanada 04.08.1989 1143 38(c) Morchella esculenta Speise-Morchel
Komoren 25.01.1999 1473 150 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Kongo (Brazzaville) 13.07.1999 1633 450 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Korea - Nord 23.11.1986 2792 15Ch Morchella esculenta Speise-Morchel
Korea - Siid 30.05.1994 1787 110 (W) Morchella esculenta Speise-Morchel
Korea - Siid 30.05.1994 BI590 220 (W) Morchella esculenta Speise-Morchel
Mauretanien 16.01.1991 ? Morchella esculenta Speise-Morchel
Mikronesien 15.05.2000 1007 33¢ Morchella esculenta Speise-Morchel
Neukaledonien 22.01.1998 1124 70F Morchella esculenta Speise-Morchel
Nicaragua 15.07.1990 3001  500C$ Morchella esculenta Speise-Morchel
Pakistan 01.10.2005 1263 5R Morchella esculenta Speise-Morchel
Ruménien 18.01.2008 6264 2.00L Morchella esculenta Speise-Morchel
Sankt Marie 20056 520p Morchella esculenta Speise-Morchel
Sao Tomé und Principe  10.11.1987 1016, Block 173

35Db Morchella esculenta Speise-Morchel
Sierra Leone 17.06.1996 2563 400 LE Morchella esculenta Speise-Morchel
Slowakische Republik  17.09.1997 291 9 Sk Morchella esculenta Speise-Morchel
Somalia 15.02.1994 506 1000 Sh.So Morchella esculenta Speise-Morchel
Tansania 14.12.1996 2517 300 (Sh) Morchella esculenta Speise-Mor chel
Togo 16.11.1995 2351 200 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Tschad 20.07.1998 1733 500 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Tirkisch-Zypern 31.03.1997 445 25BinL Morchella esculenta Speise-Morchel
Ungarn 16.10.1984 3711A+B 2Ft Morchella esculenta Speise-Morchel
Vietnam (Soz. Republik) 10.10.1983 1377 5d Morchella esculenta Speise-Morchel
Vietnam (Soz. Republik) 22.06.1990 2226 5d Morchella esculenta Speise-Morchel
Weilrussland 10.09.1998 280 2500 (R) Morchella esculenta Speise-Morchel
Zentralafrikanische Rep. 13.02.1997 1782, Block 588

2000 F Morchella esculenta Speise-Morchel
Tschechische Republik  28.06.2000 263 5,4 Kc Morchella pragensis Prager Morchel
Moldawien 23.04.2007 578 65b Morchella steppicola Steppen-Morchel
Moldawien 23.04.2007 578 6,5L Morchella steppicola Steppen-Morchel
Tadschikistan 20.12.1999 165, Block 18

500 (K) Morchella steppicola Steppen-Morchel
Guyana 02.04.1997 5911 6% Morchella vaporaria Strickmuster-Morchel
Angola 23.09.1999 1398 1 Mill KZr Morchella crassipes DickfuiBige Morchel
Grenada 01.05.2000 4079 15% Morchella crassipes DickfuiRige Morchel
Tschechische Republik  28.06.2000 262 5,4 Kc Verpa bohemica Runzel- 0. Béhmische Verpel
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Die Cortinarien — Pilze mit einem ,,Haarschleier**

Unter der Bezeichnung Cortinarien fafl3t der Pilzkundige die Arten der Gattung Cortinarius
zusammen. Alle diese Lamellen-Pilze eint ein spinnwebenartiger Schleier, eine sogenannte
Cortina, der besonders an jungen Fruchtkdrpern sichtbar, den Hutrand mit dem Stiel ver-
bindet. An alteren Pilzen ist dieser aus feinen Haaren bestehende Schleier oft nicht mehr zu

erkennen, weil er nur noch als faseriger
Uberzug auf dem Hut oder (und) auf dem
Stiel vorhanden ist. Die Fasern auf dem
Stiel sind dann haufig durch den ausfal-
lenden Sporenstaub braun bis rotbraun
gefarbt.

Die Pilze der sehr groRen und formen-
reichen Gattung Cortinarius — in Europa
gibt es tber 500 und weltweit sogar
2.000 Arten - sind fast ausnahmslos
Waurzelsymbionten, d.h. sie bilden mit
Waldbdumen eine Mykorrhiza. Sie sind
nicht wirtsspezifisch, aber aufgrund ihrer
facettenreichen Erscheinungsformen in
Untergattungen und Sektionen aufge-
teilt, nach denen sich auch die deutschen
Namen richten. Demzufolge gibt es
Schleimfie (Myxacium), Schleimkdpfe
(Phlegmacium), KlumpfiiRe (Bulbopodi-
um), DickfuRe (Sericeocybe), GiitelfiiRe
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(Armillati) und Wasserkdpfe (Hydrocybe) der Untergattung Telamonia, Schleierlinge (Corti-
narius), Raukdpfe (Leprocybe) und Hautkdpfe (Dermocybe).

Bei der Artbestimmung ist ein guter Bestimmungsschlissel, mit dem man sich im Ausschluf3-
verfahren der entsprechenden Art oder wenigstens der Untergattung nahert, unerlaglich.
Auch fir erfahrene Hobbymykologen ist dies selbst unter Einbeziehung der Pilzmikroskopie

oft ein schwieriges Unterfangen.
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Wer es nur auf Speisepilze abgesehen hat, wird von den
Haarschleierpilze enttduscht. Denn die meisten Arten
sind giftig und die Verwechselungsmdglichkeiten grof.
Kulinarisch von Bedeutung ist nur die Schleiereule
(Cortinarius praestans), in der Schweiz sogar als Markt-
pilz zugelassen. Es ist eine robuste Art mit braunviolet-
tem, purpurgrauem oder schokoladenbraunem Hut, der
einen Durchmesser von 25 Zentimeter erreichen kann
und oft von weillen Schleierresten beflockt ist. Er wéchst
in Laubwaldern auf Kalkboden. Sein Vorkommen ist bei
uns in Deutschland riicklaufig, so da er auf der Roten
Liste landete.

Die bisher sicher erforschten Arten der Cortinarien
gehdren weitgehend den Untergattungen Phlegmacium
und Leprocybe an. Sie enthalten den todlich wirkenden
Giftstoff Orellanin.

Erst eine 1952 in Polen aufgetretene Massenvergiftung,

von der Gber 100 Personen betroffen und davon 11 Todesfélle zu beklagen waren, fiihrte
zur Entdeckung des Orellanus-Syndroms.

Typisch flir dieses Syndrom ist eine extrem lange Latenzzeit (bis zu 17 Tagen) in der Regel
ohne Frithanzeichen einer Vergiftung mit dann schwerster Nierenschadigung. Die Latenzzeit
ist dabei wesentlich von der aufgenommenen Giftmenge abhangig und damit wohl auch die
Ursache fir die spéte Erkennung von schweren Nierenschadigungen im Zusammenhang mit
einer Pilzmabhlzeit. Therapeutisch ist je nach Bedarf zeitlebens regelméRig Dialyse erforder-
lich oder auch eine Nierentransplantation die Alternative. Durch diese Mdglichkeiten hat sich
die Uberlebenschanse sehr verbessert, und es sind kaum noch Todesfalle zu verzeichnen.
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Der héaufigste Ubeltater fir das Orellanus-Syndrom
ist der Orangefuchsige Raukopf (Cortinarius
orellanus), ein mittelgrofRer Pilz mit bis zu 9 Zenti-
meter breitem, faserschuppig-rauem, rostorangem
oder zimtbraunem Hut. Der Stiel ist messing- bis
goldgelb, im Alter braun geférbt. Die Lamellen
sind zimtbraun. Er kommt von August bis Oktober einzeln oder gesellig wachsend in
Laubwaldern, am h&ufigsten auf sauren Bdden unter Eichen in wérmeren Gebieten vor.

Weitere gefahrliche Orellanin enthaltende Pilzarten sind der Gebuckelte Raukopf (Cortina-
rius speciosissimus) und der Leuchtendgelbe Klumpfu’ (Cortinarius splendens).

Mein Fazit lautet: Erfreuen wir uns als Naturfreunde an der unglaublichen Formen- und
Farbenvielfalt der Haarschleierpilze auf Exkursionen durch Wald und Flur. Viele Vertreter
von ihnen sind hochgiftig oder stehen ohnehin auf der Roten Liste und kommen aus diesen
Griinden flr Speisezwecke nicht in Frage.
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Ubersicht weltweit emitierter Marken und Blocks mit Cortinarien im Hauptmotiv (Auszug)

Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr.  WertKZ Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Lesotho 15. 06.1998 1307 1M Cortinarius  albovariegatus Weillgenatterter 0. Jodoform-Wasserkopf
Zentralafrikanische Rep. 26.07.2001 2771 350 F Cortinarius  albovariegatus Weillgenatterter 0. Jodoform-Wasserkopf
Grenada (Grenadinen)  03.03.2000 3251 2% Cortinarius  alboviolacaeus WeiRvioletter Dickfu3

Burundi 08.11.2004 1873 650 F Cortinarius  alboviolaceus ~ WeiRvioletter Dickfuld

Guyana 04.10.2000 6926 100$  Cortinarius allutus Bereifter Klumpfu3

Sierra Leone 17.06.1996 2564 500Le  Cortinarius allutus Bereifter Klumpfuf3

Tschad 15.10.1996 1400 400 F Cortinarius  antimachus Blaustiel-Schleimful

Ghana 27.12.2004 3679 7,500 C Cortinarius armillatus Geschmiickter Gurtelfu
Guyana 02.04.1997 5929 80 $ Cortinarius  armillatus Geschmiickter Giirtelfull
Kambodscha 25.09.1992 1321 400R  Cortinarius armillatus Geschmiickter Girtelful
Mikronesien 16.12.2002 1364 55¢ Cortinarius  armillatus Geschmiickter Gurtelful?
Ruménien 1996 0L Cortinarius  armillatus Geschmickter Gurtelful3

Sankt Vincent 23.02.1998 4324 11% Cortinarius  armillatus Geschmiickter Gurtelfu?

Sao Tomé und Principe  02.07.1998 1820 2000 Db Cortinarius armillatus Geschmiickter Giirtelfuly
Australien 19.08.1981 765 60 c Cortinarius  austrovenetus  Adria- 0. Griiner Schleierling
Australien 19.08.1981 765 60 c Cortinarius  austrovenetus  Adria- 0. Griiner Schleierling
Guinea 15.12.2009 5000 FG Cortinarius austrovenetus Adria- 0. Griiner Schleierl.
Guyana 25.01.1989 2480 2% Cortinarius  bolaris Rotschuppiger Raukopf

Nevis 12.08.1997 1152 1$ Cortinarius  bolaris Rotschuppiger Raukopf
Lesotho 15.06.1998 1309 1M Cortinarius  caerulescens  Blaufleischiger Klumpfu3
Lesotho 15.06.1998 1314 1M Cortinarius  caerulescens  Blaufleischiger Klumpfu3
Liberia 15.09.2001 4010 20% Cortinarius  caerulescens  Blaufleischiger Klumpfu3
Ungarn 23.10.1994 35 Ft Cortinarius  caerulescens  Blaufleischiger Klumpfuf3
Zentralafrikanische Rep. 26.07.2001 2769 350 F Cortinarius  caerulescens  Blaufleischiger Klumpful3
Komoren 25.01.1999 1483 150 F Cortinarius  cagei Violettstieliger 0. Zweifarbiger Wasserkopf
Guyana 16.12.1991 3684 190$  Cortinarius callisteus Rhabarberfussiger Rauhkopf
Komoren 25.01.1999 1464 150 F Cortinarius  camphoratus ~ Bocks-Dickful3

Australien 19.08.1981 762 24¢ Cortinarius  cinnabarinus  Zinnoberroter Buchen-Girtelfu
Australien 19.08.1981 762 24¢ Cortinarius  cinnabarinus  Zinnoberroter Buchen-Giirtelful3
Sierra Leone 30.10.2000 3719 1000 Le Cortinarius cinnabarinus  Zinnoberr. Buchen-Giirtelf.
Uganda 24.06.1996 1699 500 (Sh) Cortinarius cinnabarinus  Zinnoberroter Buchen-Giirtelfu3
Spanien 09.02.1995 3200 30 (Pta) Cortinarius cinnamomeus  Zimt-Hautkopf

Spanien 09.02.1995 3200 30 (Pta) Cortinarius cinnamomeus  Zimt-Hautkopf

Angola 23.09.1999 1410 1 Mill. KZr Cortinarius ~ collinitus Blaustiel-Schleimful3
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Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr. ~ WertKZ  Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Benin 05.11.1997 990 150F  Cortinarius collinitus Blaustiel-Schleimfu3
Dominica 02.03.1998 2488 1$ Cortinarius ~ collinitus Blaustiel-Schleimfu3
Guyana 06.05.1999 6544 603 Cortinarius ~ collinitus Blaustiel-Schleimful
Malediven 02.01.2001 3681 30L Cortinarius ~ collinitus Blaustiel-Schleimfuf3
Sankt Vincent 23.02.1998 4322 11$ Cortinarius  collinitus Blaustiel-Schleimfu
Tansania 14.12.1996 2528 300 (Sh) Cortinarius collinitus Blaustiel-Schleimfu3
Uganda 24.06.1996 1698 450 (Sh) Cortinarius  collinitus Blaustiel-Schleimful
Kuba 20.06.2002 4440 45(C) Cortinarius cumatilis Taubenblauer Schleimful}
Ghana 27.12.2004 3681 7,500 C Cortinarius flexipes Duftender Girtelfu3
Guinea-Bissau 31.01.2010 800 FCFA Cortinarius  glaucopus Reihiger 0. Knollenloser KlumpfuR3
Guinea-Bissau 2010 800 FCFA Cortinarius  glaucopus Reihiger 0. Knollenloser Klumpfuf3
Guyana 16.12.1991 3682 50 $ Cortinarius  glaucopus Reihiger 0. Knollenloser Klumpfu3
Libyen 15.07.1985 1566 50Dh  Cortinarius herculeus Stdmmiger Schleimkopf
Guyana 25.01.1989 2483 2% Cortinarius  laniger Wolliger Giirtelfull
Ghana 30.07.1993 1857 80c Cortinarius livido-ochraceus Kleiner o. Langstieliger Schleimfuly
Sankt Vincent 15.03.2001 5212 14$% Cortinarius  livido-ochraceus Kleiner o. Langstieliger Schleimfuf}
Dominica 10.01.2005 3638 2% Cortinarius  mucosus Heide-Schleimful}
Libyen 15.07.1985 1557 50Dh  Cortinarius olearioides Safran-Klumpfu
Sao Tomé und Principe  25.05.2006 2780 9000 Db Cortinarius  olearioides Safran-Klumpfufy
Sao Tomé u Principe  25.05.2006 2780 Luxusbl.

9000 Db Cortinarius  olearioides Safran-Klumpfu
Bhutan 25.11.2002 2336 25NU  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Kambodscha 25.02.2001 2174 4000 R  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
San Marino 18.09.1992 1516 250 (L) Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 15.04.1996 1270 800 F Cortinarius ~ orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 15.04.1996 1270 800 F Cortinarius ~ orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 15.04.1996 1270, Block 800 F  Cortinarius  orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 02.06.2003 2464A+B 600 F Cortinarius ~ orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschechoslowakei 05.09.1989 3020 3Kes Cortinarius  orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschechoslowakei 05.09.1989 3020 3Kes Cortinarius  orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Malediven 15.12.2004 4424 10 Rf Cortinarius  porphyroideus  noch unbenannt
Neuseeland 06.03.2002 1977A 15% Cortinarius  porphyroideus  noch unbenannt
Neuseeland 06.03.2002 1977A 15% Cortinarius  porphyroideus  noch unbenannt
Bulgarien 21.06.1990 U 1150-1158

5CT Cortinarius ~ praestans NM-Z Schleiereule o. Blaugestielter Schleimk.
Bulgarien 08.02.1991 U 1205 25+5CT Cortinarius praestans NM-Z Schleiereule o.
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Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr. ~ WertKZ  Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Bulgarien 08.02.1991 U 1211-1218

25+ 5 CT Cortinarius  praestans NM-Z Schleiereule o.
Bulgarien 01.05.1992 U 1260-1268

5+ 95 CT Cortinarius  praestans NM-Z Schleiereule o.
Komoren 25.01.1999 1481 150 F  Cortinarius praestans Schleiereule o. Blaugestielter Schleimkopf
Sao Tomé und Principe  02.11.1995 1629 1000 Db Cortinarius ~ praestans Schleiereule o. Blau
Sao Tomé und Principe  02.11.1995 1629 KB 4000 Db Cortinarius praestans Schleiereule o. Blau
Sao Tomé und Principe  04.02.2008 3406 10000 Db Cortinarius ~ praestans Schleiereule o. Blau
Tansania 27.11.1998 3105 250 (Sh) Cortinarius  praestans Schleiereule o. Blaugestielter Schleimkopf
Bhutan 25.09.1973 573 6 NU Cortinarius  praestans Schleiereule o. Blaugestielter Schleimkopf
Libyen 15.07.1985 1558 50Dh  Cortinarius pratensis Wiesen-Hautkopf
Burundi 08.11.2004 1875 650 F Cortinarius  purpurascens  Purpurfleckender Klumpfuf3
Honduras 07.04.1995 1282 3L Cortinarius  purpurascens  Purpurfleckender Klumpfu3
Korea - Siid 30.05.1994 1784 110 (W) Cortinarius purpurascens  Purpurfleckender Klumpfu3
Korea - Siid 30.05.1994 BI587 220 (W) Cortinarius purpurascens  Purpurfleckender Klumpfu3
Komoren 25.01.1999 1484 150 F  Cortinarius renidens Quitten-Wasserkopf
Gambia 15.05.2000 3621 7D Cortinarius  rubellus Spitzgebuckelter Rauhkopf
Kongo (Brazzaville) 08.06.1991 1246 500 F Cortinarius  rubellus Spitzgebuckelter Rauhkopf
Kongo (Brazzaville) 08.06.1991 1246, Block 60

500F  Cortinarius rubellus Spitzgebuckelter Rauhkopf
Dominica 10.01.2005 3640 2% Cortinarius  rufo-olivaceus  Violettroter Klumpfu
Mali 13.09.1999 2415 530F  Cortinarius salor Blauer Schleimfu3
Guinea 08.11.1999 2549 450 F  Cortinarius sanguineus Blutroter Hautkopf
Sierra Leone 17.06.1996 2567 250 LE  Cortinarius  semisanguineus Blutbl&ttriger Hautkopf
Ghana 27.12.2004 3681 7,500 C  Cortinarius flexipes Duftender GlrtelfuRl
Guinea-Bissau 31.01.2010 800 FCFA Cortinarius  glaucopus Reihiger 0. Knollenloser Klumpfu3
Guinea-Bissau 2010 800 FCFA Cortinarius  glaucopus Reihiger 0. Knollenloser Klumpfuf3
Guyana 16.12.1991 3682 50 $ Cortinarius  glaucopus Reihiger 0. Knollenloser Klumpfu3
Libyen 15.07.1985 1566 50Dh  Cortinarius herculeus Stdmmiger Schleimkopf
Guyana 25.01.1989 2483 2% Cortinarius  laniger Wolliger Giirtelfull
Ghana 30.07.1993 1857 80c Cortinarius  livido-ochraceus Kleiner o. Langstieliger Schleimfu
Sankt Vincent 15.03.2001 5212 14$% Cortinarius  livido-ochraceus Kleiner o. Langstieliger Schleimfu3
Dominica 10.01.2005 3638 2% Cortinarius  mucosus Heide-Schleimful}
Libyen 15.07.1985 1557 50Dh  Cortinarius olearioides Safran-Klumpfu
Sao Tomé und Principe  25.05.2006 2780 9000 Db Cortinarius  olearioides Safran-Klumpfuly
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Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr. ~ WertKZ Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Sao Tomé u Principe  25.05.2006 2780 Luxusbl. 9000Db  Cortinarius olearioides  Safran-KlumpfuR3
Bhutan 25.11.2002 2336 25NU  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Kambodscha 25.02.2001 2174 4000R  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
San Marino 18.09.1992 1516 250 (L) Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 15.04.1996 1270 800F  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 15.04.1996 1270 800F  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 15.04.1996 1270, Block 800 F Cortinarius  orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschad 02.06.2003 2464A+B 600 F  Cortinarius orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschechoslowakei 05.09.1989 3020 3 Kes Cortinarius ~ orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Tschechoslowakei 05.09.1989 3020 3Kes Cortinarius ~ orellanus Orangefuchsiger Raukopf
Malediven 15.12.2004 4424 10 Rf Cortinarius  porphyroideus  noch unbenannt
Neuseeland 06.03.2002 1977A 15% Cortinarius  porphyroideus noch unbenannt
Neuseeland 06.03.002 1977A 15% Cortinarius  porphyroideus  noch unbenannt
Bulgarien 21.06.1990 U 1150-8 5CT Cortinarius  praestans NM-Z Schleiereule o. Blaugestielter Schleimk.
Bulgarien 08.02.1991 U 1205-2 25 + 5 CT Cortinarius  praestans NM-Z Schleiereule o.
Bulgarien 08.02.1991 U 1211-1218
25+5CT Cortinarius  praestans NM-Z Schleiereule o.

Bulgarien 01.05.1992 U 1260-1268 5+ 95 CT Cortinarius praestans ~ NM-Z Schleiereule o.
Komoren 25.01.1999 1481 150F  Cortinarius praestans Schleiereule o. Blaugestielter Schleimkopf
Sao Tomé und Principe  02.11.1995 1629 1000 Db Cortinarius  praestans Schleiereule 0. Blau
Sao Tomé und Principe  02.11.1995 1629 KB 4000 Db Cortinarius praestans Schleiereule 0. Blau
Sao Tomé und Principe  04.02.2008 3406 10000 Db Cortinarius ~ praestans Schleiereule 0. Blau
Tansania 27.11.1998 3105 250 (Sh) Cortinarius  praestans Schleiereule o. Blaugestielter Schleimkopf
Bhutan 25.09.1973 573 6 NU Cortinarius  praestans Schleiereule o. Blaugestielter Schleimkopf
Libyen 15.07.1985 1558 50Dh  Cortinarius pratensis Wiesen-Hautkopf
Burundi 08.11.2004 1875 650 F Cortinarius  purpurascens  Purpurfleckender Klumpfuf}
Honduras 07.04.1995 1282 3L Cortinarius  purpurascens  Purpurfleckender Klumpfuf3
Korea - Stid 30.05.1994 1784 110 (W) Cortinarius purpurascens  Purpurfleckender KlumpfuR
Korea - Stid 30.05.1994 BI587 220 (W) Cortinarius purpurascens  Purpurfleckender Klumpfull
Komoren 25.01.1999 1484 150F  Cortinarius renidens Quitten-Wasserkopf
Gambia 15.05.2000 3621 7D Cortinarius rubellus Spitzgebuckelter Rauhkopf
Kongo (Brazzaville) 08.06.1991 1246 500 F Cortinarius  rubellus Spitzgebuckelter Rauhkopf
Kongo (Brazzaville) 08.06.1991 1246,

Block 60 500 F  Cortinarius rubellus Spitzgebuckelter Rauhkopf
Dominica 10.01.2005 3640 2% Cortinarius  rufo-olivaceus  Violettroter Klumpfuf}
Mali 13.09.1999 2415 530F  Cortinarius salor Blauer Schleimfu3

[33]



Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr. ~ WertKZ  Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Guinea 08.11.1999 2549 450 F  Cortinarius sanguineus Blutroter Hautkopf
Sierra Leone 17.06.1996 2567 250LE  Cortinarius semisanguineus Blutblattriger Hautkopf
Dominica 10.01.2005 3639 2% Cortinarius splendens  Leuchtendergelber Klumpfuf®
Ghana 09.07.1997 2536 800 c Cortinarius  splendens Leuchtendergelber Klumpful®
Kambodscha 25.09.1992 1322 1500 R Cortinarius traganus Lila Dickfu®® o. Safranf
Kongo (Brazzaville) 2009 32 200 F Cortinarius  traganus Lila DickfuR? o. Safranfleischiger Dickfu
Lesotho 29.06.2001 1774 4M Cortinarius  traganus Lila Dickful? o. Safranfleischiger Dickful}
Monaco 26.05.1988 1865 3(Fn Cortinarius  traganus Lila Dickful? o. Safranfleischiger Dickful}
Monaco 26.05.1988 1865 3(Fn Cortinarius  traganus Lila DickfuR? o. Safranfleischiger Dickful}
Monaco 26.05.1988 1865 3(Fn Cortinarius  traganus Lila Dickful? o. Safranfleischiger Dickful}
Sao Tomé und Principe  04.02.2008 3407 10000 Db Cortinarius  traganus Lila Dickful? o. Safrarfl.D.
Sao Tomé und Principe  25.05.2006 2779 7000 Db Cortinarius  triumphans Gelbgestiefelter Schleimk.
Sao Tomé und Principe  25.05.2006 2779

Luxusbl. 7000 Db Cortinarius triumphans Gelbgestiefelter Schleimk.
Kongo (Dem.Rep.) Zaire26.05.2003 1765A+B 455 FC  Cortinarius varius Ziegelgelber Schl.
Kongo (Dem.Rep.) Zaire26.05.2003 Block 1 62A+B

455 FC  Cortinarius varius Ziegelgelber Schl.

Tansania 15.11.1999 3789 400 (Sh) Cortinarius  varius Ziegelgelber Schleimkopf
Angola 23.09.1999 1403 1 Mill. KZr Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfuf3
Dominica 02.03.1998 2478 1$ Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfu3
Dominica 02.03.1998 2495,

Block 3526 $ Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfuf3
Georgien 15.12.2000 363 80(T)  Cortinarius violaceus Dunkelvioletter Dickfu®
Grenada (Grenadinen)  03.03.2000 3243 2% Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfu3
Guinea 20.12.1996 1614 450 f Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter DickfuR
Guyana 02.04.1997 5914 30$ Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfufl
Komoren 25.01.1999 1465 150 F  Cortinarius violaceus Dunkelvioletter Dickfu3
Lesotho 29.06.2001 1768 3M Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter DickfuR
Liberia 01.07.1998 2049 50¢ Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfu
Sankt Vincent 23.02.1998 4323 11% Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter DickfuB
Sao Tomé und Principe  02.11.1995 1636 1000 Db Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfu®
Sao Tomé und Principe  02.07.1998 1817 2000 Db Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfu®
Tansania 14.12.1996 2526 300 (Sh) Cortinarius violaceus Dunkelvioletter Dickfu3
Togo 16.11.1995 2324 180 F Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfu3
Togo 23.02.1999 2820 400 F Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickfufd
Vietnam (Soz. Republik) 30.12.1987 1881 30d Cortinarius  violaceus Dunkelvioletter Dickful
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Der Fliegenpilz und seine Verwandten

Der Fliegenpilz (Amanita muscaria) ist das Symbol aller Pilze. Er ist weltweit verbreitet,
das heif’t, er kommt auf allen Kontinenten unserer Erde vor. Kinder lieben diesen koniglich
in Purpur gekleideten Pilz wegen seiner Schénheit, Erwachsene haben ihn zum Gliickspilz
gekirt und Psychedeliker schatzen ihn wegen seiner berauschenden Wirkung nach dosier-
tem Verzehr.

Die Namensgebung stammt aus dem Jahre 1753 von dem bedeutenden schwedischen
Naturforschers Carl von Linné, abgeleitet von der insektiziden Wirkung der roten Huthaut
des Pilzes in Milch eingelegt.

In Europa gilt der Fliegenpilz als giftig. Da er aber einen dhnlich aussehenden Doppelganger
hat, besonders, wenn ihm Regen die weilen Hutflocken abgespult hat, kann er leicht mit
dem schmackhaften Kaiserling (Amanita caesarea) verwechselt werden. Im Gegensatz zu
diesem hat der Kaiserling jedoch keine weif3en, sondern gelbe Lamellen und einen orange-
farbenen Stiel. Der Kaiserling war im antiken Rom ausschlie3lich der kaiserlichen Hoftafel
vorbehalten und als Boletus bekannt, fiir uns aus heutiger Sicht
irrefiihrend, denn er ist ja ein Verwandter des Fliegenpilzes und
gehdrt damit zu den Wulstlingen und als Lamellenpilz schon gar
nicht zu den Réhrlingen.

rrrr"rrr'!r!!!!ll'!
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Die Giftigkeit des Fliegenpilzes ist auf die nervenspezifischen
Wirkstoffe Muscimol und Ibutensdure zuriickzuftihren. Diese
halluzinogenen Substanzen flihren von 30 Minuten bis 3 Stunden
nach Einnahme zu akustischen und visuellen Halluzinationen,
Verlust des Raum- und Zeitgefuhls und Ausgelassenheit. Im

Rumanien 2003 weiteren Verlauf der Vergiftung setzen dann Ubelkeit, Schwindel,
Schwéche und Schlafrigkeit, im Ausnahmefall bis zum Koma ein.

Nachgewiesen wurde, daf3 die
Toxizitét je nach Region ihres
Vorkommens unterschiedlich
ausfallen kann. So IaRt sich
auch erklaren, daf in den sibi-

Tschechoslowakei 1958 ~ Mazedonien 1997
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rischen Tundren bei den Samojeden und
Sibiriaken die heimischen Fliegenpilze
ein teuer gehandeltes Rauschmittel sind.
Und da sich die Giftstoffe nach GenuR
der Fiegenpilze im Korper nicht ver-
&ndern, kénnen sie im Urin aufgefangen
und wieder ,eingesetzt* werden. Eine
Praxis wie sie auch aus russischen Klos-
tern von Mdnchen beschrieben ist.

Ungarn 1993 Ungarn 198

Der Rote Fliegenpilz (Amanita mus-

caria) hat einen Bruder, den ebenfalls

giftigen Konigsfliegenpilz (Amanita regalis), der wesentlich seltener ist und jung einen
sepiabraunen, &lter einen bronze- bis ockerbraunen Hut hat. Er kommt bei uns fast nur in
Muittel- und Ostdeutschland vor und ist deshalb als gefahrdet (RL 3) eingestuft.

Zur Gattung Amanita gehoren weltweit etwa 500 Arten, unter anderem neben den Wulst-

Bulgarien 1991

[36]



lingen zu denen die Fliegenpilze gehdren auch die Knollenblatter-
pilze und die Streiflinge. Meist sind dies baumgebundene Boden-
bewohner in Laub- und Nadelwéldern und auch in Parkanlagen
vorkommend. Neben vorwiegend sehr giftigen und halluzinogen
wirkenden Pilzen gibt es aber auch einige gute Speisepilze unter
ihnen. Besonders zu nennen ist da der Perlpilz (Amanita rubescens).
Ein ergiebiger und schmackhafter, jedoch leicht verderblicher und
ebenso leicht mit dem giftigen Pantherpilz (Amanita pantherina)
verwechselbarer vorziiglicher Speisepilz. Die Hauptmerkmale, die
ihn vom Pantherpilz unterscheiden sind:

— den Stiel umringt eine fein geriefte breite Manschette, die da-
gegen beim Pantherpilz schmal und ungerieft ist

Bosnien — Serbische
Republik 1989

— das untere Stielende ist knollig ausgebildet, enth&lt jedoch keine Hautreste wie beim

Pan therpilz und

— das Fleisch unter der Huthaut oder an MadenfraBstellen besonders an der Stielbasis ist

rotend, hingegen beim Pantherpilz immer weil}

Bulgarien 1988
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Der Pantherpilz enthalt Gbrigens die gleichen Giftstoffe
wie die Fliegenpilze, nur in mehrfach hoherer Konzent-
ration und deshalb sollten unkundige Pilzsucher in jedem
Falle eine Pilzberatungsstelle aufsuchen, um ihn sicher
vom Perlpilz unterscheiden zu kdnnen.

Und dann gibt es da noch die Streiflinge, in den land-
laufigen Pilzblchern als Scheidenstreiflinge bezeichnet.
lhnen allen ist eigen, daf sie mit ihrer Stielbasis in einer
Scheide sitzen, die weil3, braunlich oder grau gefarbt
ist. Beim Grauen Scheidenstreifling (Amanita vaginata)
weist der lateinische Artname mit ,,vaginata“ eindeutig
darauf hin. Die Scheidenstreiflinge — in unseren Breiten
kommen auch noch der Fuchsige (fulva), der Orangegelbe
(crocea), der Verfarbende (battarrae) und der Grauhdutige
(submembranacea) relativ haufig vor — werden zwar als
eRbar gefiihrt, sind aber ohne aromatischen Geschmack
und deshalb nicht unbedingt zu empfehlen.

[38]
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Turkisch Zypern 1997

Rumanien 1994 Albanien 1990

Zuriick zu unserem Fliegenpilz, mit dem dieses Kapitel eingeleitet wurde. Die groRe
Wertschdtzung seiner Existenz auf unserer Mutter Erde kommt zum Einen durch die
verschiedensten Namen, die ihm die Menschen gaben und zum Anderen dadurch zum
Ausdruck, daf es kaum ein Medium gibt, auf dem er nicht abgebildet ist. Der Pilz ziert
Glickwunschkarten, Aufnéher, Sticker, Oblaten, T-Shirts, Zigarren-Bauchbinden und na-

Rumanien 2003

[39]



Kroatien 1998
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trlich postalische Objekte.

Von den vielen Trivialnamen im
deutschsprachigen Raum nur diese
kleine Auswahl: Miickenschwamm,
Manschettenpilz, Narrenschwamm,
Fliegenteufel, Sunneschirmche, M-
ckenpfeffer und Kroétenstuhl.

Sowjetunion 1986

Bosnien — Serhische Republik 2002



Ubersicht weltweit emitierter Marken und Blocks mit Fliegenpilzen und ihren Verwandten

Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr. Wert KZ Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Albanien 28. 4.1990 30q 2431 Amanita caesarea Kaiserling
Belgien 14. 9.1991 14 (Fr) 2471 Amanita rubescens Perlpilz 0. Rétender Wulstling
Bosn. Serbische Rep.  17.10.2002 1,00 (M) 257 Amanita caesarea Kaiserling
Bosn. Serbische Rep.  17.10.2002 1,00 (M) 257 MK Amanita caesarea Kaiserling
Bosn. Serhische Rep.  26. 5.2008 0,70 (M) 429 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Bosn. Serhische Rep.  26. 5.2008 0,70 (M) 430 Amanita pantherina Pantherpilz
Bosnien-Herzegowina ~ 30. 7.1998 1,35 (M) 144 Amanita caesarea Kaiserling
Bulgarien 20.12.1961 2CT. 1263 Amanita caesarea Kaiserling
Bulgarien 20.12.1961 2CT. 1271 Amanita caesarea Kaiserling
Bulgarien 21 7.2008 1,5 Iw 4361 Amanita caesarea Kaiserling
Bulgarien 19. 3.1991 32CT 3889 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Bulgarien 19. 3.1991 5+32CT 3889GS  Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Bulgarien 19. 3.1991 20CT 3388 Amanita pantherina Pantherpilz
Bulgarien 19. 3.1991 20CT 3888 MK  Amanita pantherina Pantherpilz
Bulgarien 26. 2.1987 5cm 3546 Amanita rubescens Perlpilz 0. Rétender Wulstling
Bulgarien 21. 6.1988 5CTU 1050-1  Amanita rubescens Perlpilz 0. Rotender Wulstling
Deutsche Dem.Republik 28.1.1972 15 (Pf) 1809 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Deutsche Dem.Republik 19. 3.1974 20 (Pf) 1936 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Deutsche Dem.Republik 27.11.1984 10 (Pf) 2915 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Deutsche Dem.Republik 27.11.1984 35 (Pf) 2917 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Deutsche Dem.Republik 27.11.1984 50 (Pf) 2918 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Deutsche Dem.Republik 19. 3.1974 15 (Pf) 1935 Amanita pantherina Pantherpilz
Frankreich 13. 1.1979 0,64 (F) 2136 Amanita caesarea Kaiserling
GroRbritannien (Jersey) 11. 1.1994 23p 640 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Grof3britannien (Man) 1. 9.1995 20 (p) 650 Amanita muscaria Fliegenpilz o. Roter Fliegenpilz
Island 2. 9.2004 50 (Kr) 1071 Amanita vaginata Grauer Scheidenstrefling
sland 2. 9.2004 50 (Kr) 1071 Amanita vaginata Grauer Scheidenstrefling
Jugoslawien 18. 6.1999 6 (ND) 2915 Amanita pantherina Pantherpilz
Jugoslawien 18. 6.1999 6 (ND) 2915 FDC Amanita pantherina Pantherpilz
Kroatien 22. 4.1998 1,3 (K) 454 Amanita caesarea Kaiserling
Kroatien 22. 4.1998 9,8 (K) 454 - 456 FDC
Amanita caesarea Kaiserling

Mazedonien 1. 3.1994 1(D) 54...56, 57 Amanita caesarea Kaiserling
Mazedonien 1. 3.1994 4 (D) 58-61,

Block 10 A+B Amanita caesarea Kaiserling
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Land/Postverwaltung T™J Mi-Nr. Wert KZ Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Mazedonien 7.11.1997 27 (D) 110 Amanita caesarea Kaiserling
Moldawien 23. 3.1996 01L 190 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Moldawien 23. 3.1996 1L 190 Amanita  muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Moldawien 23. 3.1996 01L 190 MK Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Moldawien 27. 3.2010 2L 695 Amanita  pantherina Pantherpilz
Niederlande 1.10.2008 d4c 2602 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Niederlande 1.10.2008 d4c 2607 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Niederlande 1.10.2008 264c 2600,-2,-4,-5,-7,-9

Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Niederlande 1.10.2008 176 ¢ 2601,-3,-6,-8

Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Polen 8.5.1959 341 1099 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ruménien 12. 7.1958 20B 1723 Amanita caesarea Kaiserling
Ruménien 1993 29L U1593  Amanita caesarea Kaiserling
Ruménien 2.12.1989 2 Lei U1436  Amanita muscaria Fliegenpilz o. Roter Fliegenpilz
Ruménien 14. 4.1992 10 Lei U1516  Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ruménien 1993 25L U1575  Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ruménien 1993 25L U1575a Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ruménien 1993 29L U1592  Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ruménien 5. 8.1994 500 L 5012 Amanita muscaria Fliegenpilz o. Roter Fliegenpilz
Ruménien 24.10.1994 500 L 5012 MK  Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ruménien 2.12.1989 U1435  Amanita pantherina Pantherpilz
Ruménien 19. 9.2003 15500 L 5756 Amanita pantherina Pantherpilz
Ruménien 19. 9.2003 15500 L 5756 MK Amanita pantherina Pantherpilz
Ruménien 15. 8.1986 50b 4288 Amanita rubescens Perlpilz 0. Rotender Wulstling
Ruménien 14. 4.1992 10 Lei U1515  Amanita rubescens Perlpilz 0. Rotender Wulstling
Russ. Féd., RuRland 20. 8.2003 3,00R 1110 Amanita pantherina Pantherpilz
San Marino 15. 6.1967 5L 891 Amanita caesarea Kaiserling
Slowakische Republik ~ 17. 9.1997 9 Sk 289 Amanita rubescens Perlpilz 0. Rotender Wulstling
Sowijetunion 15. 5.1986 5K 5604v Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Sowjetunion 15. 5.1986 10K 5605v Amanita pantherina Pantherpilz
Sowijetunion 15. 5.1986 10K 5605 MK  Amanita pantherina Pantherpilz
Spanien 18. 3.1993 17 (Pta) 3102 Amanita caesarea Kaiserling
Spanien 18. 3.1993 17 (Pta) 3102 MK  Amanita caesarea Kaiserling
Spanien 1. 6.2007 0,78 Euro 4231 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Spanien 1. 6.2007 0,78 Euro 4231 MK Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
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Land/Postverwaltung ~ TMJ Mi-Nr. Wert KZ Gattung  Art Deutscher Pilzname (trivial)
Tschechische Republik  28. 6.2000 10 Ke 260 Amanita  caesarea Kaiserling
Tschechoslowakei 6.10.1958 1,4 Kes 1104 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Tschechoslowakei 5.9.1989 6 (Kcs) 3018 - 3020 FDC

Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Turkisch-Zypern 31.3.1997 70 Bin L 447 Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ungarn 18.6.1993 45 Ft 4249 Amanita caesarea Kaiserling
Ungarn 30. 12.1986 2 Ft 3872A  Amanita muscaria Fliegenpilz 0. Roter Fliegenpilz
Ungarn 30. 12.1986 2 Ft 3872 MK Amanita muscaria Fliegenpilz o. Roter Fliegenpilz
Ungarn 30. 12.1986 4 Ft 3874 A+B  Amanita pantherina Pantherpilz
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Riesenkeulen, Korallen und Glucken im Walde

Die Herkuleskeule (Clavariadelphus pistillaris) hat nichts mit der brudermérderischen Waffe
des Kain gemein; die volkstimliche Namensgebung dieses Riesenkeulenschwamms ist
abgeleitet von Herakles, dem Held, der heroische Taten vollbrachte. Seine imposante GréRe
und sein freundliches Aussehen — er wéchst meist gesellig ausschlieBlich in Laubwéldern
auf kalkhaltigen Boden und reckt sich bis zu einem Viertelmeter in die
Hoéhe — hat ihm bei Naturfreunden eine besondere Aufmerksamkeit
eingebracht. Kulinarisch sind die Riesenkeulen allerdings uninteressant,
die Herkuleskeule schmeckt bitter und ihr naher Verwandter die Abge-
stutzte Keule (Clavariadelphus truncatus) ausgesprochen st Lediglich
in Amerika serviert man diesen Pilz in Fett gebacken als Kompott. Bei
uns in Deutschland stehen beide Arten unter Schutz.

Der Abgestutzten Keule werden nach erfolgversprechenden Versuchen an Mausen me-
dizinisch interessante Eigenschaften zugesprochen. Dafiir verantwortlich scheint die aus
ihr isolierte Clavarinséure zu sein, die Tumorwachstum behindert und antibiotisch gegen
Bakterien wie eitererregende Kokken und auch Salmonellen eingesetzt werden kann.

Wie Kaorallen der uns bekannten Riffe der Weltmeere oder in Meeresaquarien wachsen
auch Korallenpilze auf dem Waldboden, nicht zu verwechseln mit den Pilzkorallen, die
wiederum nur im Wasser vorkommen. In dlteren Pizblchern sind die Korallenpilze als
Ziegenbarte bezeichnet. Da findet man zum Beispiel fur die Dreifarbige Koralle (Ramaria
formosa) die Bezeichnung Schéner Ziegenbart und je nach Gebiet und Mundart noch eine
ganze Fille anderer volkstumlicher Namen wie Bocksbart, Wolfstatze, Himmelvaterhand,
Bitterkoralle, Handeschwamm, Fingerling, Karviol und Léwenschwamm. Alle diese Na-
men stehen in irgendeiner Beziehung zu seinem Aussehen und seinen Eigenschaften. Sein
Habitus dhnelt einem Blumenkohl, bei dem aus einem weiflen Strunk
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lachsrosa geférbte stark verzweigte Aste mit zitronengelblichen Spitzen entspringen. Er ist
bitter im Geschmack und giftig, denn er ruft Verdauungsbeschwerden mit schmerzhaften
Durchfallen hervor.

Zu den jung eBbaren Korallenpilzen gehdren die Rétliche Koralle (Ramaria botrytis), die
Goldgelbe Koralle (Ramaria aurea) und die Gelbliche Koralle (Ramaria flavescens). Der
Pilzsammler muf3 aber wissen, daf dltere Korallen bald ihre typischen Farben verlieren und
dann nur noch mikroskopisch zu trennen sind. Wer also einem ,,Bauchweh* sicher aus dem
Wege gehen will, der verzichtet auf den Verzehr von Korallenpilzen, deren Arten fast alle
auf der Roten Liste stehen.

In Nadelwaldern an den FiRen lebender Baume oder auch an Stiimpfen, vorwiegend von Kie-
fern finden wir den Krausen Ziegenbart oder heute geldu figer als Krause Glucke (Sparassis
crispa) bezeichnet. Die oft betréchtliche GroRe, es sind Funde mit einen Pilzdurchmesser
von 60 Zentimeter und einem Gewicht von bis zu 14 Kilogramm beschrieben, haben ihm
den volkstimlichen Namen ,,Pilzkonig“ eingebracht. Dazu hat sicherlich auch sein weit-
verbreiteter Ruf als vorziiglicher Speisepilz beigetragen. Aus einem 2-5 Zentimeter dicken
fleischigen Strunk aus der Erde entspringen zahlreiche blattchenartige plattgedriickte Aste,
die vielfach gewunden und unregelméRig verschlungen sind. Ihre Enden sind wellig-kraus
oder gelappt, oft umgeschlagen. Der komplette Fruchtkérper, weillich, spater gelblichund im
Alter bréunlich sieht einem grofRen Badeschwamm &hnlich. Als Wurzelparasit und Saprophyt
entspringt der den Fruchtkorper tragende Strunk der Glucke einem Baumwurzelstrang, so
daR es sich lohnt, den Fundplatz kenntlich zu machen und auf weiteres Sammlergliick an
gleicher Stelle in den Folgejahren zu hoffen.

Zwei Nachteile hat dieser ergiebige kostliche Edelpilz allerdings auch: sein Fleisch ist sehr
leicht zerbrechlich und er ist nur miihsam zu reinigen. Der Uberall anhaftende Sand &Rt sich
am besten unter flieRendem Wasser entfernen, wenn man den Pilz vorher in dicke Scheiben
schneidet und diese kurz in heiBes Wasser taucht.

Neben der Krausen Glucke kommt in unseren Breiten auch noch die Breitblattrige Glucke
(Sparassis brevipes) an Eichen, Rotbuchen und Weiftannen, seltener an Fichten vor. Sie
hat weniger gekrauselte, mehr grob-blattartig-wellige bis facherformige Aste. AuRerdem
ist sie nicht so schmackhaft wie ihre Schwester die Krause.
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Riesenkeulen, Korallen und Glucken im Walde

Land/Postverwaltung ~ TMJ WertKZ ~ Mi-Nr. Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Andorra (franz. Post) 13.9.2003 0,45EUR 606 ANF 2003

FDC 001 Ramaria eumorpha Nichtverfarbende Fichten-Koralle
Andorra (franz. Post) 13.9.2003 0,45 EUR 606 ANF001 Sparassis crispa Krause Glucke
Andorra (franz. Post) 13.9.2003 0,45 EUR 606 ANF 2003

MK 001 Sparassis crispa Krause Glucke
Andorra (span. Post) 30.4.1996 60 (PTA) 247 ANSO011 Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Andorra (span. Post) 30.4.1996 1440 (PTA) 247 ANS 011 KB Ramaria aurea Goldgelbe Koralle o. Ziegenbart
Antigua (Barbuda Mail)  25.1.1993 6% 1452, Bl 201

ABM 024 BI Clavariadelphus truncatus Abgestutzte Keule
Antigua und Barbuda ~ 18.5.1992 6% 1645, Bl 234

AUB 024 BI Clavariadelphus truncatus Abgestutzte Keule
Aquatorialguinea 1997 400 FCFA 1836 AEQ 007  Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
Benin 2003 750 F nicht katalog.

BEN V 025 Sparassis crispa Krause Glucke
Bhutan 29.12.1999 100NU 2089, Bl 414

BHU 052 BI Ramaria grandis noch unbenannt
Bulgarien 15.3.1990 5CT U 1150-2 BUL-Z 1990

GS 002 Ramaria botrytis Rotliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Bulgarien 21.4.1990 5CT U 1154 BUL-Z 1990

GS 013 Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Bulgarien 8.2.1991 25+5CT U1211-2 BUL-Z 1991

GS 005 Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Bulgarien 1.5.1992 5+95CT U 1260-2 BUL-Z 1992

GS 002 BP Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Bérentatze
Burkina Faso 24.1.1996 450 F 1383 BUF 020  Ramaria formosa Dreifarbige 0. Schéne Koralle
Burkina Faso 24.1.1996 450 F 1383 BUF 024 Bl Ramaria formosa Dreifarbige 0. Schéne Koralle
El Salvador 20.12.2001 150C 2261 ELS 005 Clavaria fragilis Wurmfdrmige Keule
El Salvador 20.12.2001 1,50C 2260 ELS 004 Ramaria sp. Koralle
Frankreich 13.1.1979 2,25(F) 2139FRK004 Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Frankreich 13.1.1979 2,25(F) 2139 FRK 004 MBI Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Bérentatze
Frankreich 13.1.1979 2,25 (F) 2139 FRK

004 LF Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Frankreich 15.1.1979 2,25(F) 2139 FRK 1979

AER 004 Ramaria botrytis Ratliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Bérentatze
GB - Schottland (Staffa) 1982 25p SST 002 Ramaria ignicolor Feuerfarbene Koralle
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Land/Postverwaltung ~ TMJ WertKZ  Mi-Nr. Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Guinea 26.12.2001 2250 FG  3457A+B

GUI 111 Clavariadelphus truncatus Abgestutzte Keule
Honduras 7.4.1995 2L 1274 HON 018  Clavariadelphus npistillaris Herkules-Riesenkeule
Jugoslawien 18.6.1999 6 (ND) 2917JUG 008  Ramaria pallida Blasse Koralle 0. Bauchwehkoralle
Jugoslawien 18.6.1999 6 (ND) 2917 JUG 1999

MK 004 Ramaria pallida Blasse Koralle 0. Bauchwehkoralle
Komoren 25.1.1999 1500 F 1488, Bl 394

KOM 072 Bl Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Komoren 2008 750 F nicht katalog.

KOM V 010 Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Komoren 2008 750 F nicht katalog.

KOM V 016 Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Komoren 2008 750 F nicht katalog.

KOMV 013 Sparassis crispa Krause Glucke
Komoren 1998 400 fc. 1396 KOM 028 Clavariadelphus truncatus Abgestutzte Keule
Kongo (Brazzaville) 2005 750 F 5KOBV 001  Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Kongo - Zaire 22.1.1979 100 k 604 KOZ 008  Ramaria moelleriana Moeller’s-Koralle
Kongo - Zaire 29.10.1993 10 Mill. Z 1074 KOZ 019  Ramaria moelleriana Moeller’s-Koralle
Korea - Nord 26.2.1991 40 Ch 3189 KON 024 Ramaria botrytis Rotliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Korea - Nord 26.2.1991 40 Ch 3189 KON 024 PD Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Korea - Nord 25.2.2002 40 Ch 4527 KON 043  Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
Korea - Nord 25.2.2002 40 Ch 4527 KON 043 PD Sparassis brevipes  Breitblattrige Glucke
Korea - Nord 25.2.2002 40 Ch 4527 KON 043  Sparassis brevipes Breitbléttrige Glucke
Korea - Nord 25.2.2002 40 Ch 4527KON 2002

AER 002 Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
Korea - Nord 25.2.2002 40 Ch 4527 KON 2002

MK 002 Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
Korea - Stid 21.7.1997 150 (W) 1935 KOS 031 Ramaria flava Schwefelgelbe Koralle
Korea - Stid 21.7.1997 300 (W)  BI643 KOS 035BI Ramaria flava Schwefelgelbe Koralle
Korea - Stid 21.7.1997 150 (W) 1935 KOS 1997

FDC 003 Ramaria flava NM-Z Schwefelgelbe Koralle
Korea - Stid 21.7.1997 1500 (W) 1935 KOS 1997

MH 003 Ramaria flava Schwefelgelbe Koralle
Liberia 1.3.2007 XXX Xxx 5242 - 5245 KB

LIB 067-070 KB Clavaria fumosa Rauchgraue Keule
Luxemburg 16.3.2004 0,J0EUR 1629 LUX 006 Ramaria flava Schwefelgelbe Koralle
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Land/Postverwaltung ~ TMJ WertKZ ~ Mi-Nr. Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Luxemburg 16.3.2004 0,10 EUR 1629 LUX 2004

MK 002 Ramaria flava Schwefelgelbe Koralle
Madagaskar 1999 3500 FMG MAD

V-N,Z 013 BI Sparassis sp. Glucke
Madagaskar 1999 3500 FMG MAD V-N,

Z014 8l Sparassis sp. Glucke
Madagaskar 1999 3500 FMG MAD V-N,

Z 0158l Sparassis sp. Glucke
Malaysia 18.1.1995 1RM 552 MLY 004  Ramaria sp. Koralle
Malediven 14.5.1992 10 Rf 1734 MLD 017  Clavaria zollingeri Amethystfarbige Keule
Neuseeland 6.3.2002 2% 1978 ANSL 006 Ramaria aureorhiza noch unbenannt
Neuseeland 6.3.2002 2% 1978 ANSL

006 ZD LF Ramaria aureorhiza noch unbenannt
Neuseeland 6.3.2002 2% 1978 A

NSL006 PHD  Ramaria aureorhiza noch unbenannt
Niger 15.1.1991 >NGR 010 Bl<  Ramaria aurea Goldgelbe Koralle o. Ziegenbart
Osterreich 2006 55 (€) OES 014 PM Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
Osterreich 2006 55 (€) OES021PM  Sparassis crispa Krause Glucke
Osterreich 2007 55 (€) OES 028 PM Sparassis crispa Krause Glucke
Papua-Neuguinea 21.6.1995 1K 753 PAN 004  Ramaria zippelii noch unbenannt
Polen 30.6.1980 817 2697 POL 013  Sparassis crispa Krause Glucke
Ruménien 12.7.1958 10B 1722 RUM 002 Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Ruménien 12.7.1958 10B 1722 RUM 002a Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Ruménien 20.8.1992 1,10L RUM 1992 SBU 007 Ramaria aurea Goldgelbe Koralle o. Ziegenbart
Ruménien 5.6.1993 5L RUM 1993 SBU 027 %Ramaria  aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Ruménien 1996 70L RUM 1996

Cod. 097 GSP  Ramaria botrytis Roétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Ruménien 1993 25L U 1574 RUM 1993

Cod. 088 GS Ramaria formosa Dreifarbige 0. Schéne Koralle
Ruménien 1993 25L U 1574a RUM 1993

Cod. 0882 GS  Ramaria formosa Dreifarbige 0. Schéne Koralle
Ruménien 1994 0L RUM 1994

Cod. 049 GSP  Ramaria formosa Dreifarbige 0. Schéne Koralle
San Marino 18.9.1992 1517

SMA 008 Ramaria formosa Dreifarbige 0. Schéne Koralle
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Land/Postverwaltung ~ TMJ WertKZ  Mi-Nr. Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Sao Tomé und Principe  25.5.1993 2000Db 1398 - BI 297
STP 046 BI Ramaria aurea Goldgelbe Koralle 0. Ziegenbart
Schweden 7.10.1978 1,15 (Kr) 1043
SWD 006 Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle, Barentatze
Slowakische Republik ~ 17.9.1997 XXX XXX 289-291-BI9
>SLK 004 Bk Sparassis crispa Krause Glucke
Slowakische Republik ~ 17.9.1997 XXX XXX 289-291-BI9
>SLK 004 Bl<  Clavariadelphus truncatus Abgestutzte Keule
Somaliland - Republik 1999 1500 SI  nicht katalog.
SOL V 006 Clavariadelphus pistillaris Herkules-Riesenkeule
Togo 09.6.1986 70F 1966
TOG 001 Ramaria moelleriana Moeller’s-Koralle
Tschad 20.7.1998 475F 1728
TSC 032 Ramaria botrytis Roétliche 0. Hahnenkamm-Koralle,
Bérentatze
Ungarn 18.6.1993 10 Ft 4247 UNG 014 Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle,
Bérentatze
Ungarn 18.6.1993 10 Ft 4247
UNG 014 SP Ramaria botrytis Rétliche 0. Hahnenkamm-Koralle,
Barentatze
WeiRruR3land 18.8.2010 1000 (R) 832WRLO017  Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
WeilruBland 18.8.2010 10000 (R) 832
WRL 017 KB Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
WeiRRruBland 18.8.2010 1000 (R) 832 WRL 2010
MK 005 Sparassis brevipes Breitblattrige Glucke
WeiBruRland 18.8.2010 500 (R) 829WRLO014  Clavariadelphus pistillaris Herkules-Riesenkeule
WeilruBland 18.8.2010 5000 (R) 829
WRLO014KB  Clavariadelphus pistillaris Herkules-Riesenkeule
WeilruBland 18.8.2010 500 (R) 829 WRL 2010
MK 002 Clavariadelphus pistillaris Herkules-Riesenkeule
Zypern 4.3.1999 25(c) 925ZYP 003  Sparassis crispa Krause Glucke
Zypern 4.3.1999 25(c) 925 ZYP 003 SP Sparassis crispa Krause Glucke
Zypern 4.3.1999 25(c) 925 ZYP 1999
MK 003 Sparassis crispa Krause Glucke
Zypern 4.3.1999 25(c) 925 ZYP 1999
MKP 003 Sparassis crispa Krause Glucke
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Giftige Trichterlinge und RiR3pilze

Die Pilzernte war reichlich, denn die vermeintlichen Mehlraslinge, weile Lamellenpilze,
standen in sogenannten Hexenringen und auch in Streifen in groer Anzahl an einer feuchten
vergrasten Stelle am Rande eines Mischwaldes.

Die Pilze rochen angenehm obstartig mit einem Hauch nach Anis, der sich bei der Zube-
reitung verlor und waren wohlschmeckend mild.

Aber dann, nach etwa 30 Minuten ging es los: neben allgemeinem Unwohlsein kommt es
bei den Pilzverzehrern zu Angstzustanden, SchweilRausbriichen mit Schittelfrost und auf-
fallig starkem SpeichelfluR3. Es folgen krampfartige Bauchschmerzen, regelrechte Koliken
mit Erbrechen und es treten Sehstérungen in Form von Augen flimmern mit Doppelbildern
auf, die typische Symptomatik einer Muscarin-Vergiftung wie sie auch der Fliegenpilz
hervorruft. Auffallig sind weiterhin verengte Pupillen, extrem langsamer Puls und ein
plétzlicher Blutdruckabfall.

Es war also zu einer verhangnisvollen Verwechselung des Mehlraslings (Clitopilus prunulus)
mit dem BleiweiBen Trichterling (Clitocybe phyllophila) gekommen. Eine weitere weilRe
hochgiftige Trichterlingsart ist der Rinnigbereifte Gift-Trichterling (Clitocybe rivulosa),
dessen Unterscheidung zum eRbaren Mehlrasling zuverlassig oft nur mikroskopisch még-
lich ist. Der Trichterling hat elliptische, glatte, farblose und der Mehlpilz spindeférmige,
rosafarbene Sporen mit 6 Langsrippen.
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Alsoinallen ihren Teilen weilRe oder weilliche Lamellenpilze gehéren nicht in den Kochtopf
oder in die Pfanne. Die Verwechselung mit giftigen Trichterlingen ist vorprogrammiert.

Ein ganz ungewdéhnlicher Giftpilz ist der Olbaumtrichterling (Omphalotus illudens), denn
er kann im Dunkeln blaugriin fluoreszieren. Deshalb wird er auch trivial Leuchtender
Olbaumpilz genannt. Er wéchst nur in warmeren Gebieten, vorzugsweise an alten Oli-
venbdumen im Mittelmeergebiet, aber auch in Stidwestdeutschland bischelig am Grunde
von wild wachsenden Obstbdumen. Sein Aussehen &hnelt sehr dem uns allen bekannten
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Pfifferling, mit dem er auch gelegentlich von unerfahrenen Pilzsammlern verwechselt wird.
Das wichtigste Unterscheidungsmerkmal ist, daf er immer an Holz wéchst, wo gegen der
Pfifferling sein Myzel im Boden ausbreitet.

Die RiRpilze bilden mit iber 500 Arten weltweit eine Uiberaus umféngliche Gruppe von meist
kleinen bis mittelgroien Pilzen, die selbst von Mykologen sehr schwer bestimmbar sind.
Es sind Kleine bis mittelgroRe Bléatterpilze, die in Symbiose mit Laub- und Nadelbdumen
leben. Allein in Europa sind bisher etwa 125 verschiedene Arten nachgewiesen.
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sind. Vom Ziegelroten RifRpilz reichen
100-300GrammFrischpilze aus, den Tod
herbei zu fuhren. Andere Rifpilze enthal-
ten zusétzlich sogar psychotrope Substan-
zen wie Psilocybin oder Aeruginascin und
kdnnen so Halluzinationen ausldsen. Eine
anfangliche Euphorie endet dann hdufig
in Angstzustadnden mit Panikattacken und
kann chronisch psychische Probleme be-
reiten; es manifestieren sich Depressionen
und Phobien.

Deshalb gilt generell, da? man Kkleine bis
mittelgrole Pilze mit den oben angegebe-
nen Merkmalen nicht flir Speisezwecke
verwenden sollte.

[54]

Die Hiite sind weiBlich bis grau, ocker oder
braun, grofitenteils radialrissig — daher auch
der Trivialname RiRpilze —, kegelig oder
gebuckelt, faserig oder schuppig und nur
selten etwas schleimig. Die Lamellen sind
olivgrau, graubraun, jung auch weillich
und im Alter dunkelocker. Am zylindri-
schen Stiel sind sie tief ausgebuchtet bis
angeheftet und bei den rétenden Arten, wie
dem in unseren Breiten vorkommenden
Ziegelroten RifRpilz (Inocybe erubescens),
rotlich gefleckt mit weillichen Fléckchen
an den Schneiden.

Was die Genul¥fahigkeit von Rifpilzen
anbelangt, kann man guten Gewissens
behaupten, dal sie durch ihren mehr
oder weniger hohen Gehalt an Musca-
rin alle giftig bis sogar geféhrlich giftig
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Giftige Trichterlinge und Ri3pilze (Auszug)

Land/Postverwaltung ~ TMJ WertKZ Mi-Nr. Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)
Bhutan 29.12.1999 20NU 2086 Clitocybe clavipes KeulenfuB-Trichterling
Guyana 1.12.2003 20% 7590 Clitocybe clavipes KeulenfuB-Trichterling
Turks- u. Caicos-Inseln  6.7.2000 50 ¢ 1511 Clitocybe clavipes KeulenfuB-Trichterling
Guinea 6.11.2006 7500 FG 4256A+B Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Guinea 6.11.2006 30000 FG 4256A+B KB Clitocybe  gibba Ockerbrauner Trichterling
Guinea 6.11.2006 7500 FG 4256A+B

Block 973 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Guinea-Bissau 15.5.1985 7P 846 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Guyana 1.12.2003 20% 7591 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Korea - Nord 23.11.1986 10Ch 2791 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Kuba 15.12.2005 75(C) 47171 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Mauretanien 5.11.2000 50um  1060a  Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Mauretanien 5.11.2000 50um  1060b  Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Ruménien 9.6.1993 10L XXX Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Sankt Vincent 23.2.1998 11% 4327 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Sao Tomé und Principe  1.7.2009 100000 Db 4124,

Block 704 Clitocybe gibba Ockerbrauner Trichterling
Niger 2.12.1999 1000F 1733 Clitocybe lateritia Ziegelroter Trichterling
Grenada (Grenadinen)  4.9.1997 75¢ 2614 Clitocybe metachroa StaubftiRiger Trichterling
Liberia 1.7.1998 40c¢ 2069 Clitocybe metachroa StaubfiiRiger Trichterling
Guinea-Bissau 15.12.2004 400F 2739 Clitocybe nivea Pfifferlings-Trichterling
Grof3britannien (Gibraltar)15.9.2003 30p 1055 Clitocybe odora Griner Anis-Trichterling
Grof3britannien (Gibraltar)15.9.2003 60 p 1055 Clitocybe odora Griner Anis-Trichterling
Komoren 25.1.1999 375F 1669 Clitocybe odora Griiner Anis-Trichterling
Korea - Stid 21.7.1997 150 (W) 1933 Inocybe rimosa Kegeliger Ri3pilz
Korea - Stid 21.7.1997 1500 (W) 1933 Inocybe rimosa Kegeliger RiRpilz
Sao Tomé und Principe  4.2.2008 10000 Db 3408 Inocybe rimosa Kegeliger Ripilz
Dominica 10.1.2005 6% 3642,

Block 505 Inocybe rimosa Kegeliger Ripilz
Uganda 24.6.1996 2500 (Sh) 1702,

Block 255 Inocybe sororia Téuschender RiRpilz
Antigua und Barbuda ~ 26.3.2001 165% 3421 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Dominica 2.3.1998 10c 2471 Omphalotus iludens Olbaumtrichterling
Frankreich 13.1.1979 13(F) 2138 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Frankreich 13.1.1979 13(F) 2138 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Frankreich 13.1.1979 13(F) 2138 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Frankreich 15.1.1979 13(F) 2138 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Gambia 30.9.1994 5D 1967 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Ghana 9.7.1997 400c 2530 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
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Land/Postverwaltung ~ TMJ WertKZ Mi-Nr. Gattung Art Deutscher Pilzname (trivial)

Grenada 4.9.1997 69 3602,

Block 476 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Guyana 28.6.1993 500 4142,

Block 270 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Guyana 15.5.1996 60 $ 5531 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Kambodscha 20.3.2000 900R 2063 Omphalotus iludens Olbaumtrichterling
Moldawien 5.9.1996 0,10L  xxx Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Mosambik 24.9.1999 35000 MT 1501A+B,

Block 34A+B  Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Mosambik 17.6.2002 35000 MT 2371,

Block 140 Omphalotus illudens  Olbaumtrichterling

Nevis 15.5.2001 5% 1700,

Block 202 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Palau 15.2.2007 13 2619 Omphalotus iludens Olbaumtrichterling
Ruménien 1993 29L XXX Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Ruménien 1994 0L XXX Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Ruménien 1996 0L XXX Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Sambia 9.9.2002 2500K 1410 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Sao Tomé und Principe  30.7.2009 100000 Db 4230 -BI730  Omphalotus iludens  Olbaumtrichterling
Sierra Leone 31.12.1990 175Le 1582 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Spanien 17.11.1986 TPTA  xxx Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Spanien 17.11.1986 TPTA  xxx Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Spanien 12.11.1990 20 (Pta) xxx Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Tansania 18.6.1993 500 (Sh) 1502,

Block 219 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Tansania 27.11.1998 250 (Sh) 3092 Omphalotus iludens Olbaumtrichterling
Togo 16.11.1995 200F 2343 Omphalotus iludens Olbaumtrichterling
Uganda 14.8.1989 15 (Sh) 668 Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Ungarn 30. 12.1986 4 Ft 3875 A+B Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Ungarn 30. 12.1986 4 Ft 3875 A+B Omphalotus illudens Olbaumtrichterling
Ruménien 1993 25L U 1581a Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Ruménien 5.8.1994 350L 5011 Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Ruménien 15.8.1994 15L XXX Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Ruménien 25.8.1994 350L xxx Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Ruménien 24.10.1994 350L 5011 Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Ruménien 199430 L XXX Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Ruménien 19.5.1999 350L 5011 Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Sambia 9.9.2002 2500K 1415 Inocybe erubescens Ziegelroter Ripilz
Sierra Leone 30.10.2000 1000 Le 3712 Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
Tschechoslowakei 5.9.989 5,5 (Kes) 3017 und

3021 Inocybe erubescens Ziegelroter RiRpilz
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Land/Postverwaltung ~ TMJ
Ungarn 30. 12.1986
Ungarn 30. 12.1986
Zentralafrikanische Rep. 26.7.2001
Grof3britannien (Jersey) 13.9.2005
Grof3britannien (Jersey) 13.9.2005
Grof3britannien (Jersey) 13.9.2005
Grof3britannien (Jersey) 13.9.2005
Guyana 6.5.1999
Dominica 18.4.1994
Burundi 8.11.2004
Dominica 2.3.1998
Komoren 1998
Korea - Siid 21.7.1997
Korea - Siid 21.7.1997
Sambia 1.7.1998
Sao Tomé und Principe  1.7.2009
Lesotho 29.6.2001
Guinea 8.11.1999
Guinea 8.11.1999

Deutsche Dem
Deutsche Dem
30.7.1993
Guinea-Bissau
Komoren
Rumanien
Rumanien
Rumanien
Rumanien
Sierra Leone
Deutsche Dem
Deutsche Dem
Dominica
Kambodscha
Kuba
Rumanien

. Republik 19.3.1974
. Republik 19.3.1974
60 c
1.4.2001
25.1.1999
15.8.1994
199430
199325
199325
30.10.2000
. Republik 19.3.1974
. Republik 19.3.1974
10.1.2005
30.3.1989
15.2.1988
1993

Wert KZ Mi-Nr.

Gattung

2Ft 3873 A+B Inocybe
2Ft 3873 A+B Inocybe

600F 2763 Inocybe
41p 1202 Inocybe
82p 1202 Inocybe
410p 1202 Inocybe
2,87P  1200-1205 Inocybe
60$ 6539 Inocybe
65¢ 1826 Inocybe
650 F 1872 Inocybe
15¢ 2472 Inocybe
400fc. 1401 Inocybe
150 (W) 1933 Inocybe
300 (W) BI 641  Inocybe
900K 852 Clitocybe
13000 Db 4120 Clitocybe
4 M 1779 Clitocybe
300F 2526 Clitocybe
1800 F 2526 Clitocybe
40 (Pf) 1940 Clitocybe
50x 40 (Pf) 1940
1856 Clitocybe rivulosa
350F 1579 Clitocybe
150F 1475 Clitocybe
5L XXX Clitocybe
L XXX Clitocybe
L U 1578  Clitocybe
L U 1578a Clitocybe
1000 Le 3714 Inocybe
30 (Pf) 1938 Inocybe
50x 30 (Pf) 1938

2% 3641 Inocybe
08R 1049 Inocybe
10(C) 3160 Inocybe
5L U 1581  Inocybe

Art

erubescens
erubescens
fuscodisca
godeyi
godeyi
godeyi
godeyi
godeyi
littoralis
rimosa
rimosa
rimosa
rimosa
rimosa
odora
odora
odora
phyllophila
phyllophila
rivulosa
Clitocybe

Deutscher Pilzname (trivial)

Ziegelroter RiRpilz
Ziegelroter RiRpilz

noch unbenannt
Rotender RiRpilz
Rotender RiRpilz
Rotender RiRpilz
Rotender Ripilz
Rotender Ripilz

noch unbenannt
Kegeliger Ripilz
Kegeliger RiRpilz
Kegeliger Ripilz
Kegeliger Ripilz
Kegeliger Ripilz
Griiner Anis-Trichterling
Griiner Anis-Trichterling
Griiner Anis-Trichterling
Bleiweil3er Trichterling
Bleiweil3er Trichterling
Rinnighereifter Gift-Trichterling
rivulosa  Rinnigbereifter Gift-Trichterling Ghana

Rinnigbereifter Gift-Trichterling

rivulosa
rivulosa
rivulosa
rivulosa
rivulosa
rivulosa
adaequata
erubescens
Inocybe
erubescens
erubescens
erubescens
erubescens

Rinnigbereifter Gift-Trichterling
Rinnigbereifter Gift-Trichterling
Rinnigbereifter Gift-Trichterling
Rinnigbereifter Gift-Trichterling
Rinnighereifter Gift-Trichterling
Rinnigbereifter Gift-Trichterling
Weinrétlicher RiRpilz
Ziegelroter RiRpilz
erubescens
Ziegelroter RiRpilz
Ziegelroter RiRpilz
Ziegelroter RiRpilz
Ziegelroter RiRpilz

Ziegelroter RiRpilz
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Satanspilz, Tintenschwamm und Teufelstabak

Unsere Vorfahren haben ihm diesen Namen verpal3t, Satanspilz (Boletus satanas), denn,
wenn es einen Pilz mit ,,R6hrenfutter gibt, der den Réhrlings-Liebhabern das Firchten
lehrt, dann ist es dieser. Allerdings ist er als Einzelgénger nur sehr selten ausschlief3lich an
kalkhaltigen Standorten anzutreffen und viele, die glauben ihn zu kennen, werden ihn nie
erleben. Er &hnelt sehr einem Steinpilz und kommt in den unterschiedlichsten Erscheinungs-
formen vor. Unverkennbar ist sein grauweiler samtiger Hut mit warnenden karminroten
Rohrenporen an der Unterseite. Dies hat ihm auch die volkstiimlichen Bezeichnungen Blut-
roter Locherschwamm und Blutpilz eingebracht. Sollte er sich doch einmal in ein Pilzgericht
eingeschmuggelt haben, 16st er Ubelkeit mit Erbrechen, Durchfall und Bauchschmerzen
aus, die klassische Symptomatik einer Magen-Darm-Grippe. Gllcklicherweise ist diese
Vergiftung nicht tédlich und die Verdauungsprobleme klingen relativ schnell wieder ab.

Der Mykologe Harald Othmar Lenz hat 1862 den Satanspilz als Erster sehr ausfihrlich
beschrieben, auch, daB sein Fleisch an Schnittstellen stark

v | blaut.
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Die Vergiftungssymptome hat er im heroischen Selbstversuch
unter Einbeziehung seiner Familie und Nachbarn selbst erfah-
ren.

Vom Sommer bis in den Herbst hinein finden wir hdufig auf
Wiesen, an Mist- und nahrstoftreichen Abfallplatzen unserer
Zivilisation den Schopf-Tintling (Coprinus comatus), einen
Tintenschwamm mit eigener Produktion.
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Dieser Pilz ist leicht an seinem pozellanartigen
Aussehen zu erkennen. Sein weifer, von Schup-
pen bedeckter Hut ist wie ein langgezogener
Fingerhut Gber einen weillen Stiel gestilpt. In
diesem Zustand, das heif3t vor Aufschirmen des
Hutes geerntet und ohne Lagerzeit zubereitet, ist
er ein hdufig verkannter delikater schmackhafter
Speisepilz.

Mit Aufschirmen des Hutes wird er zum Tintenproduzent und verliert damit seinen Status
als vorzuglicher Speisepilz. Der Hut beginnt sich vom Rand ausgehend zu ver flissigen, die
dicht stehenden Lamellen nehmen zuerst eine rosa Farbung an, bevor sie durch Autolyse
bedingt als schwarze Tinte herabtropfen. Bei nur wenigen Pilzen vollzieht sich der Vorgang
des Vergehens in so auffélliger Geschwindigkeit. Die schwarze Farbe der Flussigkeit ist
durch die Sporen der Pilzes bedingt und dient ihrer Verbreitung.
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Der schwedische Mykologe Christian Hendrik Persoon hat
in seiner 1818 veroffentlichten Abhandlung Uber Speisepilze
diesen Schopf-Tintling wegen seiner eklatanten Verfallstrategie
als ,,Hammerpilz* deklariert. Mit der Tinte hat er als Schreib-
und Malflussigkeit wie auch der franzosische Botaniker und
Pilzmaler Bulliard experimentiert. Bei der starken Verbreitung
dieser und anderer Tintlingsarten (wegen der Gewinnung der
Tinte) 16sen solche Experimente zum Beispiel zur Gestaltung
von Gluckwunschkarten sicherlich viel Freude aus.

Unter den Pilzarten mit den meisten volkstimlichen Namen
schneidet der Kartoffelbovist (Scleroderma citrinum) beachtlich
gut ab. Die kugelig knolligen karto ffelahnlichen Fruchtkorper
mit ihrer harten, zahhdutigen, im Alter ledrig korkigen Ober fia-
che, die dicht mit Warzen oder abstehenden Schuppen bedeckt
ist, haben zu allen Zeiten die Phantasie naturverbundener
Menschen beschéftigt.

Nicht zuletzt hat auch die Entwicklung des Inhaltes der Frucht-
korper in diesen sogenannten Bauchpilzen dazu beigetragen.
Die Innenmasse ist bei jungen Exemplaren festmarkig und
weilllich, spater schwarz-blaulich mit wei3lichen Fasern und
endlich locker-flockig graubraun. Erst nach der Reife platzt
der Fruchtkorper auf und die Sporen entweichen mit einem gut
horbaren Gerdusch, das dem Pilz unter anderem die vielfaltigen
Volksnamen einbrachte.

Die Franzosen nennen ihn vesse de loup, den Wolfsfurz. Im
deutschen Schriftgut finden sich Puffgrummbeer, Pommeran-
zenschwamm, Schweinetriiffel, Fahenfurz, Hundeeier, Katzen-
fist, Deibelsmehlsack, Hundstriffel, Krachbuft, Kugelbuff, und
Teufelstabak.

Da der Kartoftelbovist aufgeschnitten widerlich scharf riecht ,
liegt es nahe, daf nur der Teufel in diesen greift, um eine Prise



stinkenden Teufelstabak zu schnupfen, denn dem kann es ja nicht
genug stinken.

Der Kartoffelbovist ist giftig. Daran &ndert auch die Tatsache nichts,
daR er noch Anfang des 20. Jahrhunderts in Deutschland, Osterreich,
Frankreich, RuRland und der Schweiz getrocknet als Saucenwiirze
empfohlen und in Triiffelwiirsten als Beigabe verwendet wurde.

Auch heute noch treten aus Unkenntnis Verwechselungen mit Som-
mertriiffeln auf, die dann nach Verzehr der mutmaRlichen Triiffeln
kolikartige Bauchschmerzen mit Ubelkeit, SchweiBausbruch und
Blutdruckabfall bis zur BewuRtlosigkeit hervorrufen.

BOTSWANA
Chrigimas

i

[61]



Boletus satanas Lenz 1831 Satans-Réhrling, Satanspilz

Cand/Postverwaltung Datum Register-Nr.  Kompendium
Algerien 14121989  ALG 005 Afrika
Angola 23. 9.1999 ANG 029 Afrika
Bulgarien 19. 3.1991 BUL 028 Europa
Dénemark 16.11.1978 DAE 002 Europa
Deutsche Dem. Republik 19.3.1974 DDR 002 Europa
Grenada 1. 52000 GRE 059 Amerika pprrrvrrrrrreerreer
Grof3britannien 20. 1.1998 GBR 002 Europa DDR 10 ‘
Guyana 28. 6.1993  GUY 027 Amerika ol i
Guyana 6. 51999  GUY 100 Amerika 1
Kambodscha 5.10.1997 KABO11 Asien . R
Komoren 1998 KOM 027  Afrika < iy =
Komoren 25. 1.1999 KOMO058  Afrika 1 H e .\"' S
Kuba 15.21988 KUBOOL  Amerika | ° DS =

. ¥ Europdrsche Giftpilze
Lesotho 15. 6.1998 LES 028 Bl  Afrika 1 :
Malediven 2.1.2001 MLD 042 Asien
Moldawien 23.3.1996 MOL 007 Europa
Ruménien 5.8.1994 RUM 021 Europa
RuBland 20. 8.2003 RUF 001 Europa
Spanien 18.2.1994 SPA 005 Europa
Tansania 27.11.1998  TAN 036 Afrika
Vietnam (Soz. Republik) 21.1.1991 VSR 029 Asien

Scleroderma citrinum (Pers) 1801 Dickschaliger Kartoffel-Hartbovist

LCand/Postverwaltung Datum Register-Nr. Kompendium
Honduras 7. 41995 HON 019 Amerika
Kambodscha 20. 3.2000 KAB 022 Asien
Komoren 1998 KOM 030 Afrika

Mali 10. 3.1998  MLI 049 Afrika

Mali 10. 3.1998  MLI 052 Afrika

Togo 16.11.1995  TOG 028 Afrika
Uganda 26.11.2001 UGD 033 Afrika
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Coprinus comatus (O.F. Mull.) Pers.1797 Schopf-Tintling

Land/Postverwaltung Datum Register-Nr.  Kompendium
Afghanistan 5.21999  AFG 027 Asien
Angola 23. 9.1999  ANG 010 Afrika
Angola 23. 9.1999  ANG 026 Afrika
Argentinien 10.10.1992 ARG 005 Amerika
Australien 19. 8.1981  AUS 002 Ozeanien
Botswana 2.11.1982 BOT 001 Afrika
Bulgarien 26. 2.1987  BUL 020 Europa
GroRbritannien (Jersey) 11. 1.1994 GBJ 001 Europa
GroRbritannien (Man) 1. 9.1995 GBM 006 Bl Europa
Guyana 28. 1.1988 GUY 001 Amerika
Guyana 12.10.1990 GUY 010 Amerika
Guyana 12.10.1990 GUY 015BI Amerika popppreererrrees
Guyana 2.41997  GUY069  Amerika | [T
Guyana 6. 51999  GUY 089 Amerika
Island 4. 2.2000 ISL 004 Europa
Kambodscha 4. 4.1985 KAK 006 Asien 3
Kambodscha 30. 3.1989 KAK 013 Asien
Komoren 25. 1.1999 KOM 041 Afrika
Komoren 25. 1.1999 KOM 061 Afrika

Korea - Nord 10. 1.1993 KON 027 Asien

Korea - Nord 5.10.2006 KON 057 Asien

Korea - Sud 31. 3.1995 KOS 015 Asien

Korea - Sud 31. 31995 KOS019BI Asien

Kuba 20. 6.2002 KUB 018 Amerika
Laos 8. 4.1985 LAO 003 Asien
Liberia 1. 7.1998 LIB 003 Afrika
Malediven 31.12.1986 MLD 006 Asien
Malediven 2. 1.2001 MLD 045 Asien
Mongolei 1. 1.1964 MOG 001 Asien
Niederlande 1.10.2008  NIE 005 Europa
Niederlande 1.10.2008  NIE 010 Europa

Niger 3.10.1985 NGR 004 Afrika
Pakistan 1.10.2005 PAK 010 Asien
Rumanien 30. 7.1958 RUM 006 Europa
Sankt Kitts 18. 9.2001 STK 012 Amerika
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Cand/Postverwaltung  Datum Register-Nr. Kompendium
Sankt Vincent 23. 2.1998 STV 030 Amerika
Sao Tomé und Principe30. 8.1991  STP 029 Afrika
Sao Tomé und Principe25. 5.1993  STP 041 Afrika
Schweden 23. 8.1996  SWD 011 Europa
Spanien 9. 2.1995 SPA 009 Europa
Tansania 14.12.1996 TAN 019 Afrika
Tansania 18. 2.1999 TAN 057 Afrika
Togo 15. 2.2011 TOG 059 Afrika
Dominica 3. 6.1991 DOM 007 Amerika
Dominica 2. 3.1998 DOM 045 Amerika
GB - Schottland

(Bernera Insel) 1981 SBE 004 Europa
Ghana 2.10.1989 GHA 002 Afrika
Grenada 1. 5.2000 GRE 069 Amerika
Grenada (Grenadinen) 12. 8.2002  GRG 065 Amerika
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Herrenpilze und andere schmackhafte Rohrlinge

Fiir die Pilzsammler, die Pilze zum Verzehr einsammeln, sind die mit ,,R6hrenfutter” unter
dem Hut von besonderer Bedeutung, denn da kdnnen sie kaum einen Fehler machen, wenn
es darum geht, ob es sich um einen Speise- oder Giftpilz handelt. Bis auf ganz wenige
Ausnahmen sind diese Pilze ebar und bei den Ausnahmen handelt es sich im Wesentlichen
um ungenieBbare, aber in keinem Fall um tédlich giftige Pilze.
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Der Steinpilz (Boletus edulis), der auf Grund seiner imposanten GroliRe, die er mit einem
Hutdurchmesser von 25 Zentimeter erreichen kann, im Volksmund auch als Herrenpilz be-
zeichnet wird, ist einer der bekanntesten und begehrtesten Pilze (iberhaupt. Der lateinische
Gattungsname Boletus heif3t (ibersetzt bester Pilz und edulis steht lediglich als Artname fiir
eRbar dabei. Wir finden in unseren Wéldern namlich noch weitere schmackhafte Boletus-
Arten, den Bronze-Rohrling oder Schwarzhitigen Steinpilz (Boletus aereus), den Som-
mersteinpilz (Boletus reticulatus) und den Kiefernsteinpilz (Boletus pinophilus). Wahrend

IS e Wi
PR D O T AT

[65]



14 i

:
i

L o )

FERETTERRTRRRAETE RN AT AN OEED

Qﬁ[lﬁbl._ﬂ
. " \..\II'

aaa bt LA EL  BEEEEELL L LSl ]

der Laie alle vier Arten unter der allgemeinen Bezeichnung Steinpilze einsammelt, denn
so werden sie ja gehandelt, lassen sie sich sowohl morphologisch als auch vom Standort
deutlich unterscheiden.

Der Steinpilz im engeren Sinne Boletus edulis wird auch Fichtensteinpilz genannt. Er wéchst
von Ende Juni bis Ende Oktober meist unter Fichten, aber auch im Mischwald auf sauren
wie auf kalkhaltigen Boden und hat einen intensiv braunen, zum Rand hin aufhellenden
Hut. Seine Rohren sind jung weiBlich bis cremefarben, beim Reifen gelb- bis olivgrinlich.
Doch VORSICHT! vor einer Verwechselung mit dem vom Habitus tduschend &hnlich aus-
sehenden bitteren Gallen-Réhrling (Tylopilus felleus) mit jung weien, dann hellrosa bis
fleischfarbenen Réhren. Der Pilz ist zwar nicht giftig, macht aber, wenn man auch nur ein
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kleines Exemplar in ein mittleres Gericht schneidet, dieses absolut ungenielbar. Deshalb
Hénde weg von Pilzzwergen, denn stattliche Exemplare sind durch die rosa Réhrenfarbe
von den Herrenpilzen gut unterscheidbar.

Der Kiefernsteipilz (Boletus pinophilus) kommt zur gleichen Zeit wie der Fichtensteinpilz,
aber wie der Name schon zeigt, vorrangig unter Kiefern vor. Er wéchst mit innen in Symbiose
und ist unter den edlen Steinpilzen wohl der seltenste. Deshalb wurde er auch als geféhrdet
auf die Rote Liste gesetzt.

Der Hut ist dunkel rotbraun, seltener auch leuchtend rot und bei jungen Exemplaren im-
mer bereift. Sein Stiel ist beige bis rotbraun, vollstandig weil} genetzt; er kann unférmig
bauchig ausgepragt sein. Wer den Kiefernsteinpilz an diesen Merkmalen erkennt, sollte ihn
nicht fiir Speisezwecke einsammeln, sondern zur Verbreitung, sprich Vermehrung, stehen
lassen.
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Den Sommersteinpilz (Boletus reticulatus) findet man schon Ende Mai und im Fruhsom-
mer. Er ist relativ hdufig und kommt vor allem im Laub und Mischwald unter Eichen und
Buchen in Gesellschaft mit Rotkappen vor. Ergiebige Ernten sind auch aus Parks und
Landschaftsgérten mdéglich.

Sein Hut ist hell- bis mittelbraun, die Huthaut samtig bis filzig-schorfig und der Stiel ist
blak-braunlich und fast vollstandig genetzt. Bei jungen Exemplaren sitzen die geschlossenen
Hiite wie Sektkorken auf den dicken Stielen. Auch fir sie gilt die hohe Verwechselungsge-
fahr mit dem Gallen-Réhrling.

Der bei uns seltene Bronze-Rohrling (Boletus aereus) ist eher in warmebeglinstigten Lagen
anzutreffen und demzufolge besonders im Mittelmeerraum verbreitet. Dort kann er einen
Hutdurchmesser von 30 Zentimeter erreichen. Sein Hut ist dunkel- oder sepiabraun bis fast
schwarz gefarbt. Das Fleisch ist weil3, fest und im Gegensatz zum Sommersteinpilz meist
madenfrei. Es hat einen exzellenten Geschmack.

Der Pilz wéachst ausschliellich unter Laubbdumen, vorzugsweise unter Eichen und ERkas-
tanien.

Ercl sl e e el
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Aber auch andere Arten aus der Gattung Boletus sind als Speisepilze begehrenswert. So der
oft verkannte Flockenstielige Hexen-Rohrling (Boletus erythropus). Bei filichtigem Hinsehen
ahnelt er einem Steinpilz, dann aber bei ndherem Betrachten muR der ungeiibte Sammler
leider feststellen, daB der Pilz rote Réhren hat und bei Bertihrung und im Anschnitt sofort
dunkelblau anlduft. Oh Schreck, der Pilz wird zertrampelt oder bleibt umgestoRen achtlos
auf dem Waldboden zuriick. Fur Kenner von pilzlichen Gaumenfreuden ist er allerdings ein
Geschenk des Himmels. Der so intensiv blau farbende Rohrling mit den typischen feinen
roten Flockchen am Stiel, am besten sieht man sie mit einer leicht vergréRernden Lupe,
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hat ein sehr schmackhaftes,
von Maden gemiedenes, festes
Fleisch. Fur den kulinarischen
Genul missen die Pilze min-
destens 12 Minuten scharf erhitzt werden, denn roh genossen sind sie giftig.

Das Pilzgericht verliert sehr frih bei der Zubereitung die blaue Farbe und nimmt beim
BratprozeR eine goldgelbe Farbung an.

Unbedingt zu erwahnen ist in diesem Zusammenhang auch noch die Existenz des Netzstieli-
gen Hexenpilzes (Boletus luridus). Makroskopisch unterscheidet er sich vom Flockenstieli-
gen nur durch eine netzartige rote Stielzeichnung. Er 16st, wenn man ihn mit gleichzeitigem
AlkoholgenuR verzehrt, das sogenannte Antabus-Syndrom aus.

Der wohl haufigste Réhrling, der auf saurem Boden wéchst ist die Marone (Boletus badius).
Wir finden den schmackhaften Maronen-Réhrling sowohl in Laub- als auch in Nadelwal-
dern volkstimlich als Braunkappe, Bréunling, Frauenschwamm, Tannenpilz, Eichenpilz,
Graspilz oder Mooshedl bezeichnet.

Der kastanienbraune Hut des Pilzes hat eine feinfilzige Oberhaut, die bei feuchtem Wetter
leicht schmierig wird. Das Fleisch ist blafl cremegelb und an Druckstellen blauend. Er ist
ein guter Speisepilz, der sich als Massenpilz besonders flir Mischpilzgerichte eignet. Solo
verarbeitet kann er den Herrenpilzen nicht das Wasser reichen.

Ein ganz besonderes Steinpilzerlebnis kann uns Européern bei einer Reise wahrend der
Regenzeit in die Tropen vergonnt sein, denn da wachsen Riesensteinpilze und mit der Art
Kolossaler Riesen-Réhrling (Phlebopus colossus) wahre Giganten heran. Der Franzose Gil-
bert Bouriquet, Agronom auf Madagaskar,
beschreibt diese riesigen Steinpilze folgen-
dermaRen: ,,Sie haben einen braunen Hut,
der einen Durchmesser von 60 Zentimeter
erreichen kann. Bestimmte Exemplare
wiegen Uber 6 Kilogramm. An der Ost-
kiiste finden wir sie auf leichten, sandigen
Bdden unter Kaffee- und Mangobdumen. -
Die dort anséssigen malaiischstammigen B
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Betsimisaraka bezeichnen sie als Oabe, was man mit ,grofle Probleme’ Uibersetzen kann,
und halten sie fur sehr giftig“. Tatséchlich ist dieser Pilz schwer verdaulich und er hat einen
fur uns ublen Geschmack.

Jetzt wo der Teil I des Kompendiums fiir Mykophilatelisten mit dem Titel ,,Das Reich der
Pilze” total Uiberarbeitet in 3 Banden vorliegt, verzichte ich auf einen separaten Auszug
der bisher weltweit emittierten Ausgaben wie in den vorhergehenden Teilen der Pilz-
reihe.

Interessant ist aber vielleicht, wie hdufig die beschriebenen Arten bisher auf postalischen
Objekten erschienen sind:

Boletus aereus Bull 1789 in 25 Landern  auf 43 Objekten
Boletus badius (Fr.) Fr. 1832 in 25 45
Boletus edulis Bull. 1783 in 76 266
Boletus erythropus Pers. 1796 in 30 86
Boletus luridus Schaeff. 1774 in 15 31
Boletus pinophilus Pilat & Dermek 1973 in 10 12
Boletus reticulatus Schaeff. 1774 in 14 19
Tylopilus felleus (Bull.) P.Karst. 1881  in 11 21
Phlebopus colossus (R.Heim) Singer 1936 in 3 9

Im Kompendium ist dann nachgewiesen in welchen Landern mit welchem Datum auf
welchen Objekten die Pilzarten emittiert wurden und in welchem Registerband sich eine
Abbildung des Objektes befindet.
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Champignons und Riesenschirmpilze -
einfach kostlich

Egerlinge ist die éltere Bezeichnung fur Champignons. Sie leitet sich aus dem Lateini-
schen agaricus ab, von Pilzen, die besonders haufig in der Landschaft Agaria in Samatien,
der heutigen Ukraine vorkamen und die schon von Plinius und Galen erwéhnt sind. Der
Name Champignon hat sich bei uns erst nach dem DreiRijahrigen Krieg eingebirgert. Er
ist der franzosischen Sprache entlehnt, in der Champignon generell einen Pilz bezeichnet.
Einheimische Pilzkundige sprechen heute besser vom Eger- oder Angerling. Mundartlich
wird der Feld- oder Wiesen-Egerling auch Wiesenschwamm, Pappeljung, Kuckenmucken
und Wildes Ehegartel genannt.

Von allen Speisepilzarten sind wohl die Champignons am Besten bekannt. Dies ist nicht
zuletzt der Tatsache geschuldet, daf allein in Deutschland mehr als 60.000 Tonnen der Art
Zweisporiger Egerling (Agaricus bisporus) im Kulturanbau produziert werden und auf
Méarkten in den Handel gelangen. Der Kulturanbau geht auf die Franzosen zuriick. Schon
am Hofe Ludwig XIV., Mitte des 17. Jahrhunderts, baute man in dunklen Kellern und
Gewodlben auf Substrat, das vorwiegend aus Pferdemist bestand, Champignons an. Damit
hatte man sie zu jeder Jahreszeit ausreichend als Delikatesse zur Verfligung.

In der freien Natur ist die Gattung der Egerlinge sehr reichhaltig. MOSER gibt fur Europa
60 Arten an und weltweit sollen es nach AINSWORTH-BISBY sogar 200 sein.
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In unseren Breiten finden wir den Wiesen- oder Feld-Egerling (Agaricus campestris) am
haufigsten. Er besticht durch sein rein weilles Aussehen der anfangs kugeligen Hiite, die auf-
geschirmt einen Durchmesser von 15 Zentimeter erreichen kdnnen. Von April bis Oktober ist
er vorwiegend auf genutzten Viehweiden prasent und nach einem heftigen Sommergewitter
kann er dort in prachtigen Hexenringen ber Nacht aus dem Weiderasen schieRen. Seine
weiRen Hite im griinen Gras machen uns das Sammeln besonders leicht. Man beachte aber,
daR die Blatter an der Hutunterseite in keinem Entwicklungsstadium im Gegensatz zu den
weiRen Knollenblatterpilzen weil3 sind. Die Lamellen des Wiesen-Egerlings sind anfangs
rosa, spater fleischrot und spater im ausgewachsenen Zustand sogar schwarz.

Ein weiterer haufiger hervorragender Speisepilz ist der Anis- oder Schaf-Egerling (Agaricus
arvensis). Er kommt zu gleicher Zeit wie der Wiesen-Egerling in gleichen Biotopen, vor-
zugsweise aber auch in Garten- und Parkanlagen vor. Die Hiite farben sich im Alter gelblich
und sein Fleisch an Druck- und Schnittstellen hellgelb. Die Farbe der Blatter wechselt je
nach Entwicklungsstufe von gelblichweil3 tiber gréaulich zu schokoladenbraun bis schwérz-
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lich. Sein Stiel tragt haufig nicht nur einen Ring,
sondern eine Manschette. Der frische Pilz riecht
angenehm nach Anis. Bei der Zubereitung verliert
sich der Anisgeruch allerdings.

Eine dritte, eher seltenere Champignonart, der
Karbol-Egerling (Agaricus xanthodermus) ist
deshalb von Bedeutung, weil er der giftige Dop-
pelgdnger des Anis-Egerlings ist. Er sieht ihm
tduschend zum Verwechseln &hnlich. Thn verrat
jedoch sein ausgepréagter Geruch nach Karbol
(Phenol), indem man ein Stlickchen Hut zwischen
den Fingern zerreibt und daran riecht. Ein weiteres
Unterscheidungsmerkmal ist das Gelbwerden an
Druck- und Schnittstellen. Es ist wesentlich inten-
siver als beim Anis-Egerling. Der Karbol-Egerling
ist nicht todlich giftig, ruft aber nach Verzehr
heftige Verdauungsbeschwerden hervor.

Zur Familie der Champignonverwandten gehort

auch einer der spektakuldrsten Pilze fur denSammler und Genieler von Edelpilzen, ein
Riesenschirmpilz, der Parasol (Macrolepiota procera). Er ist ein wahres Wald- und Wie-
senwunder, denn er steht wie ein aufgespannter Schirm oft allein, selten in Gruppen in
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lichten Laub- und Mischwéldern. aber auch auf Wiesen und an Waldréndern. Gesellt man
sich zu ihm, Iadt er zum Traumen ein und nicht zuletzt hat man von da, wo er steht, oft
einen schénen Ausblick ins Land. In jungem Zustand ist der Hut noch geschlossen wie ein
Paukenschlegel, spater erst breitet er sich von sparrigen Schuppen besetzt schirmartig aus.
Er kann einen Durchmesser von 30 Zentimeter erreichen. Noch imposanter ist der knollige,
genatterte Stiel, der die beachtliche Hohe von 40 Zentimeter erreichen kann. Anfangs ist der
Hut durch eine Haut mit dem Stiel verbunden, die spater aufreif3t und einen verschiebbaren
Ring am Stiel zurtick 1aRt. Das Fleisch des Hutes ist wie die Lamellen weil? und schmeckt
nulartig, sollte aber roh nicht gegessen werden. Gourmets panieren die Hiite wie Schnitzel
und sind davon Uberzeugt, daR es kaum etwas Kostlicheres aus Wald und Flur gibt.
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Und nun zum SchluB noch etwas Statistik: Wie haufig sind
Champignons und Riesenschirmpilze bisher weltweit auf pos-
talischen Objekten emittiert?
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inLandern  auf Objekten

Agaricus andrewii 1 1
Agaricus arvensis 15 25
Agaricus augustus 11 15
Agaricus bernardii 2 2
Agaricus bingensis 2 2
Agaricus bisporus 17 32
Agaricus bitorquis 4 6
Agaricus campestris 45 83
Agaricus capellarius 1 1
Agaricus dulcidulus 2 2
Agaricus heterocystis 2

Agaricus hondensis 1 1
Agaricus langei 2 2
Agaricus moelleri 5 7
Agaricus phaeolepidotus 1 1
Agaricus rufoaurantiacus 1 2
Agaricus semotus 2 6
Agaricus sylvycola 4 4
Agaricus sylvaticus 11 17
Agaricus subedulis 1 3
Agaricus subrufescens 1 1
Agaricus subrutilescens 1 1
Agaricus urinascens 1 1
Agericus xanthodermus 11 15
Macrolepiota africana 1 1
Macrolepiota albuminosa 1 2
Macrolepiota excoriata 4 5
Macrolepiota imbricate 1 2
Macrolepiota mastoidea 1 1
Macrolepiota procera 58 162
Macrolepiota zeyheri 2 6

Im Kompendium fur Mykophilatelisten Teil I in 3 Bédnden, 2. Au flage, ist angegeben, in
welchen Landern mit welchem Datum auf welchen Objekten die Pilzarten emittiert wur-
den und in welchem Registerband sich eine Abbildung des Objektes be findet.
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ERbare Ritterlinge und verwandte Arten

Die grofRe Familie der Ritterlingsartigen (Tricholomataceae) umfafit weltweit 107 Gattungen.
Davon sind besonders erwéahnenswert die Trichterlinge (Clitocybe), die Rételritterlinge
(Lepista), die Krempenritterlinge (Leucopaxillus), die Holzritterlinge (Tricholomopsis) und
die Ritterlinge (Tricholoma), die der Familie den Namen gaben. Sie leben meist mit Laub-
und Nadelbdumen in Symbiose und bilden mittelgrof3e bis groRe fleischige Fruchtkorper
von gedrungenem Habitus. Die Hite, mit etwas Fantasie betrachtet, nehmen zuweilen die
Form eines Helmes oder einer Kappe an, und das haben sie dann gemeinsam mit den Rittern
des Mittelalters. Als Blatterpilze sind ihre Lamellen meist ausgebuchtet oder abgerundet
an den Stiel angewachsen. Sie bilden einen so genannten ,,Burggraben.

Der wohl bekannteste, aber in den letzten Jahren auch umstrittenste Ritterpilz ist der
Kiefernwald-Griinling (Tricholoma equestre). Bis vor wenigen Jahren wurde er in den
Pilzbichern noch als sehr guter, geschatzter Speisepilz beschrieben. Pilzliebhaber gaben
ihm die volkstimlichen Namen Echter Ritterling, Griinreizker, Gelbreizker und Géanschen,
die Franzosen nennen ihn sogar Chevalier, den Ritter.

In ,,Die Pilze unserer Heimat“ von Eugen Gramberg aus dem Jahre 1913 ist zu lesen: ,,Der
Grinling gehort zu den wohlschmeckendsten Speisepilzen, 1&Rt sich vielseitig verwenden
und ist, wo er hdufig vorkommt, ein wichtiger Handelsartikel, wie in Berlin, Breslau,
Dresden, Leipzig und Danzig; er fehlt jedoch z.B. um Minchen*. Dagegen laRt sich aus
,,Das groRe Buch der Pilze* von Guillaume Eyssartier und Gilles Trimaille, 2010 erschie-
nen, folgendes zitieren: ,,Erst seit jungster Zeit ist klar, daf der Kiefernwald-Griinling ein
schreckliches Geheimnis in sich birgt. Es besteht Gefahr im Verzug! Zwischen 1992 und
2000 verzeichnete die Giftnotrufzentrale von Bordeaux zwdlf schwere Vergiftungen, von
denen drei todlich endeten. Alle Opfer hatten den Kiefernwald-Grinling verzehrt, den
sie seit Jahren immer beschwerdefrei genossen hatten, Zwei weitere todliche Falle, die
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eindeutig auf diesen Pilz zurickzufihren waren, wurden 2002 in Polen registriert. Die
Nachricht schockierte Mykologen wie Pilzfreunde gleichermaRen. Die bis dahin bekannten
Félle von Vergiftungen mit Todesfolge in Frankreich waren stets auf eine Verwechselung
des Kiefern-Griuinlings mit einer seltenen Form des Knollenblétterpilzes zuriickzufihren
gewesen, die in den Dunen unter Kiefern wachst. Doch dieses Mal waren bisher vollig un-
bekannte Symptome aufgetreten. Das Gift greift offenbar massiv die Muskulatur an, wird als
das Tricholoma-equestre-Syndrom oder Rhabdomyolose bezeichnet und fihrt zum Zerfall
des quergestreiften Muskelgewebes — der Bewegungsapparat, Zwerchfell und Herz sind
betroffen. Diese Symptome scheinen nur bei GberméRigem oder bei wiederholtem Verzehr
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des Grinlings aufzutreten — das heif3t bei 150 Gramm oder mehr vom frischen Pilz oder
nach 3 bis 6 aufeinanderfolgenden Mahlzeiten. Seit 2004 ist der Verkauf des Kiefernwald-
Grinlings in Frankreich, Deutschland und anderen Landern verboten.“

Als Pilzsachverstandiger empfehle ich meinen ratsuchenden Pilzfreunden, diesen Pilz un-
bedingt zu meiden. AuRerdem steht dieser Pilz in Deutschland auf der ,,Roten Liste* und
darf ohnehin nicht gesammelt werden.

Ein weiterer, friher als wertvoller Speisepilz deklarierter Ritterlingsverwandter ist der
Nebelgraue Trichterling (Clitocybe nebularis). Er ist eine stattliche Erscheinung mit einem
Hutdurchmesser bis zu 18 Zentimeter. Auf Grund seiner asch- bis rauchgrauen Hutfarbe
wird er im Volksmund auch als Graukopf bezeichnet und sein Vorkommen bis in den Spét-
herbst brachte ihm in Bayern den Namen Herbstblattl ein. Er ist ziemlich hdu fig und siedelt
sich vorzugsweise in Laubwaldern an. Dort steht er dann truppweise oder in Hexenringen
in der Decke alten Laubes. Sein Fleisch ist faserig fest und verstrémt einen eigenartigen
durchdringend stiBlichen Geruch. Bei &lteren Exemplaren ist er unangenehm bis widerlich.
Deshalb sind auch nur junge Fruchtkorper eRlbar, vorausgesetzt, sie werden abgekocht
und das Kochwasser wird weggeschittet. Dennoch kann er gelegentlich bei manchen, vor
allem &lteren, Pilzfreunden leichte Verdauungsbeschwerden hervorrufen. Vorsicht ist also
angebracht, aber wer den Graukopf vertrégt und ihn auch mag, dem sind Uppige Pilzernten
sowie Pilzmahlzeiten vorprogrammiert. Vor 100 Jahren gehdrte er noch zu den beliebtesten
Marktpilzen.

Aus der Gattung der Rotelritterlinge ist der Violette Rotelritterling (Lepista nuda) wohl
die auffalligste Erscheinung. Seine Hiite sind anfangs polsterférmig gewdlbt und kénnen
einen Durchmesser von Uber 12 Zentimeter erreichen. Der Hutrand ist jung eingerollt und
spater wellig verbogen. Die besondere Attraktion ist seine tintenviolette Farbung in allen
seinen Teilen. Den Pilzunkundigen halt allein diese intensive ,,giftige” Farbe davon ab,
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gremmsmmmmmmRge==""  ihn fur Speisezwecke einzusammeln. Dabei ist er fir Kenner ein
gﬁf_ +«—%I00F | guter ergiebiger Speisepilz mit schmackhaftem Fleisch. Seine
violette Farbe verliert er Ubrigens beim Brat- oder KochprozeR.
Erwédhnenswert ist noch, daf sein Verzehr eine blutdrucksenkende
Wirkung haben soll. Er wéchst mit Vorliebe in Fichtenwaldern,
kommt aber auch in humusreichen Laubwaldern verbreitet
vor. Auf Wiesen und Weiden dagegen findet man in Jahren mit
feuchtem Spétherbst - stets auBRerhalb des Waldes - seinen Bruder,
den Lilastiel-Rételritterling (Lepista personata). Bei gleichem
Habitus weist er die schone violette Farbung nur noch an seinem
dickfleischigen Stiel auf. Sein Hut ist blaBbraun oder blaR rétlich-braun und seine Lamellen
sind weil3lich. Sein Fleisch ist wegen seines milden Geschmacks und guter Vertraglichkeit
sehr geschatzt und vielseitig verwendbar. Bei entsprechender Wetterlage wéchst der Pilz
in solchen Massen, dal3 seine Eignung zum Einfrieren von besonderer Bedeutung ist.

Der mit Abstand groRte Ritterlingsverwandte in Europa ist der Riesen-Krempenritterling
(Leucopaxillus giganteus). Er bringt Fruchtkdrper mit einem Hutdurchmesser von 20-45
Zentimeter hervor und wachst auf Wiesen in Hexenringen*, die bis zu 40 m im Durchmesser
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haben kénnen. Wo die Pilze auf einer
Wiese erscheinen, stirbt das Gras in
ihrer Standortnahe ab. Verantwortlich
dafiir sind Abscheidungen antibioti-
scher Stoffe, namentlich Clitocybin
durch das Mycel des Pilzes. Die
------------------- Fruchtkorper sind weil bis ockerlich,

im ausgewachsenen Stadium trichter-
formig mit wildlederartiger Oberflache und mit herablaufenden Lamellen. Das Fleisch ist

fest und riecht aromatisch. Auf Grund der GroRe der Fruchtkdrper
zahlt der Riesen-Krempenritterling zu den ergiebigsten Speise-
pilzen, die wir kennen.

Der Purpurfilzige Holzritterling (Tricholomopsis rutilans) ist
einer der schonsten Pilze unserer Walder. In seiner Jugend ist
er mit einem prachtigen purpurrotem feinen Filz bedeckt. Seine
Lamellen sind wie auch sein Fleisch leuchtend goldgelb. Dieser
Ritterpilz wachst vorwiegend einzeln oder biischelig an morschen
Nadelholzstiimpfen. Er ist zwar eBbar, schmeckt aber muffig
und deshalb sollten bestenfalls nur junge Exemplare in geringer
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Menge in einem Mischgericht verwendet werden. ERbar bedeutet eben nicht in jedem Falle

auch schmackhaft.

Und nun zum SchluR wieder etwas Statistik: Ich habe 390 Objekte der beschriebenen
Gattungen der Ritterlingsfamilie auf postalischen Objekten gefunden.

Arten  auf Objekten

Clitocybe 13 73
Lepista 6 151
Leucopaxillus 4 13
Tricholoma 29 134
Tricholomopsis 1 19

Pilzes in alle Richtungen gleich schnell wéchst.

* Als Hexenringe oder Feenringe werden halbrunde oder runde Wuchsbilder
von Pilz-Fruchtkérpern bezeichnet, die dadurch entstehen, dal das Myzel eines
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Schmackhafte Pilze — auch ohne R6hren oder Lamellen

Das Pilzjahr neigt sich nun schon seinem Ende zu, doch die kulinarische Faszination, die
Pilze seit der Antike bei uns Menschen ausldsen, ist bis heute ungebrochen. Pilze zum
Verzehr sammeln wird von den leidenschaftlichen Sammlern als ,,Dritte Jagd“ bezeichnet.
Sie sehen in den Pilzen ihre Troph&en, die sie dann in hunderterlei Zubereitungsarten auf
den Tisch bringen. Sie tischen sie warm auf oder auch kalt, in SofRen und Suppen, als Ge-
mise oder in Salaten, zu Fisch und Fleisch, in Pasteten und auf Pizzas und nicht zuletzt als
schmackhaftes Mischgericht zu Kartoffelbrei. Die Koch- oder Bratzeit richtet sich nach der
Konsistenz des Pilzes. Arten mit festem Fleisch brauchen etwas l&nger.

Pilze sollten frisch gesammelt von Schmutz und von MadenfraRstellen befreit und moglichst
bald zubereitet werden. AuRerdem vergewissere man sich noch einmal, ob die geputzten Pilze
sicher bestimmbar sind. Bei geringstem Zweifel sondere man kritische Arten unbedingt aus.
Um Freude am PilzgenuR zu haben, ist jedes auch noch so geringes Risiko auszuschlieRen.

Zu den schmackhaften Pilzen ohne Réhren oder Lamellen geh6ren vorzugsweise Arten aus
den Familien der Stachelinge, der Glucken, der Leistenpilze, der Gallert- und der Bauchpilze.

Ergiebig ist der Semmelstoppelpilz (Hydnum repandum). Er hat festes, weiles, eher
sprodes angenehm duftendes Fleisch, das aber leicht bitter wird, wenn der Pilz zu alt oder
ausgetrocknet ist. Seine Beliebtheit bei Sammlern I&Rt sich an der Vielzahl der volkstim-
lichen Namen messen, die ihm regional unterschiedlich gegeben wurden; zum Beispiel
Semmelpilz, Woazrecherl, Ausgeschweifter Stachelpilz, Blasser Hirschschwamm sowie in
altfranzosischer Pilzliteratur, Gibersetzt auch Froschfu® und Wildschwein. Dasselbe gilt auch
fur den eRbaren Habichtspilz (Sarcodon imbricatum), der ebenfalls als Hirschschwamm,
Habichtsstacheling, Hirschzunge, Hirschling und Rehfellchen bezeichnet wird. Der Ha-
bichtspilz ist durch seine robuste Struktur und einem mit braunen Schuppen bedeckten Hut,
unter Nadelbdumen wachsend, gut zu bestimmen.
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Ein weiterer beliebter Speisepilz, der Assoziationen an

E'[ alasy 3 5”1] Haushihner auslost, ist die Krause Glucke (Sparassis cris-

s, e
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pa) oder auch ,,Fette Henne* genannt. Der Fruchtkorper ist
kissenférmig und erinnert in der Form an einen grof3en Na-
turschwamm. Noch treffender ist die weniger gebrauchliche
Bezeichnung ,,Blumenkohlpilz“, wobei der Fruchtkdrper
aus vielen Verastelungen besteht, die einem dicken Strunk
entspringen und oberfldchlich blumenkohlartige Strukturen
annehmen. Das Gebilde kann bis zu mehreren Kilo schwer
werden und erfordert, will man es zu Speisezwecken aufar-
beiten, einen enormen Reinigungsaufwand. Zwischen den
Veréstelungen, so zu sagen im Inneren des ,,Schwammes*
halten sich kleine bis kleinste Insekten auf und an Wald-
bodenbestandteilen mangelt es auch nicht. Doch wenn die Reinigung durch wiederholtes
Spilen und wéssern vollbracht ist, wird man bei entsprechender Zubereitung mit einem
kostlichen Mahl belohnt.

a3 ASIHETL
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Pfifferlinge (Cantharellus cibarius) sind wohl mit die bekanntesten Speisepilze. Das liegt
zum Einen daran, daf es keinen giftigen Doppelganger gibt, sie also leicht zu bestimmen
sind und sie zudem auch noch einen unverwechselbaren kréftigen, wirzigen angenehmen
Geschmack haben. Doch was viele Pilzsammler nicht wissen, ist die Tatsache, daf die P fif-
ferlinge keine Lamellen, sondern an der Hutunterseite Leisten besitzen. Es sind dickliche,
unregelmaRig gegabelte und untereinander durch feine Adern verbundene Leisten. Zu diesen
Leistlingen gehort auch die Gattung Trompeten mit den Arten Trompetenp fifferling (Crate
rellus tubaeformis) und Totentrompete (Craterellus cornucopioides). Beide gehoren ge-
schmacklich zu den exzellentesten Speisepilzen und kommen sehr verbreitet zum Teil
massenhaft vor. Ihren Furcht einfléRenden Namen hat die Totentrompete, weil sie im Herbst
und zu Allerheiligen erscheint.

3

TR TR T AT TTEETTEN

; SpOnGRS DG i

[83]



Ein allgemein bekannter Gallertpilz, der sich besonders in der ~ g===®===*=®=========n==]
chinesischen Kiiche groRer Beliebtheit erfreut, ist der Black
Fungus oder Mu-Err. Bei uns wéchst er als Judasohr (Auricu-
laria auricula-judae) ausschlieRlich an Holunder. Er 18Rt sich
ausgezeichnet durch Trocknen konservieren. In dieser Form
wird er auch im Handel angeboten. Wenn man ihn allerdings
in warmem Wasser einweicht, gewinnt er seine elastische,
gallertartige Konsistenz zurtick und 1aBt sich wunderbar fur
Speisezwecke vielfaltig einsetzen.

Das Judasohr verdankt den Namen seiner gemaserten, ohrlapp-
chenadhnlichen Form und der Tatsache, dal er stets auf Holunder
waéchst, denn nach der Bibel soll sich Judas Ischariot nach dem Verrat an Jesus an einem
Holunderbusch erhangt haben.

\on den haufig vorkommenden Bovisten und Staublingen, die in einschl&gigen Pilzbiichern
allesamt als bedingt eBbar deklariert sind, kann nur der Riesenbovist (Clavatia gigantea)
als guter Speisepilz gelten. Bedingt eRbar ist auch dieser Bauchpilz insofern, daR die Spo-
renmasse im Inneren seines Fruchtkorpers noch jung sein und schneeweily aussehen mufg,




bevor er zubereitet wird. In Wirfel geschnitten und gedUinstet oder
wie ein Schnitzel in der Pfanne gebraten kann man aus ihm kuli-
narische Kostlichkeiten zaubern. Der Pilz ist auRergewohnlich in
seiner Erscheinung. Er présentiert sich als riesige weille Kugel, die
einen Durchmesser von 50 Zentimeter erreichen kann. Vorzugsweise
wachst er auf gut gediingten Wiesen und Weiden.

Und nun zum Schluf® wieder etwas Statistik:
Wie haufig sind die beschriebenen Pilzarten bisher weltweit auf postalischen Objekten

emittiert.

- 28X
- 24x
- 16x
- 39x
- 11x
- 15x
-194 x
- 12x

Semmelstoppelpilz (Hydnum repandum)
Habichtspiz (Sarcodon imbricatum)

Krause Glucke (Sparassis crispa)
Totentrompete (Craterellus cornucopioides)
Judasohr (Auricularia auricula-judae)
Riesenbovist (Calvatia gigantea)

Echter Pfifferling (Cantharellus cibarius)
Trompetenpfifferling (Craterellus tubaeformis)




[86]



Beachten Sie bei Dunnblattlern den Lamellenansatz

Jedermann kennt Pilze, aber deswegen ist noch nicht jedermann Pilzkenner. Wie wird man
also ein solcher?

Den ersten Ansto3 geben meist erfahrene Pilzsammler auf Lehrwanderungen und in Pilz-
ausstellungen. Des weiteren 183t sich die Mehrzahl der Pilze nach Pilzbiichern bestimmen
bzw. stehen den Pilzinteressierten Pilzberatungsstellen zum Sich-Rat-holen zur Verfugung.
\on den dort tatigen Pilzsachverstdndigen kann man sich die entscheidenden Merkmale
eines Pilzes zeigen oder die eigene Bestimmung Uberpriifen lassen.

Gute farbliche Abbildungen sind zur Pilzbestimmung sehr zweckdienlich, man vergleicht
seinen Pilzfund mit den Bildern von Farbtafeln und Gberpriift dann auf’s Sorgféltigste, ob
auch die dazugehorigen Beschreibungen mit den zu bestimmenden Pilzen tibereinstimmen.

Bei kleinen Pilzen ist ein sehr kritisches Vorgehen erforderlich, denn ihre Darstellung in
Pilzbuchern ist in der Regel sehr liickenhaft. Dies ist der Tatsache geschuldet, daR sie sehr
Artenreich vorkommen und oft fiir Speisezwecke bedeutungslos sind.
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Wichtig ist die Gestalt des Pilzes. Sie IRt oft schon einmal erste Schliisse auf die zugehérige
Familie zu. Ferner ist festzustellen, ob es sich um einen Réhrling, einen Blatterpilz oder
einen Pilz aus der formenreichen Gruppe der Nichtblatterpilze handelt. Fur die meisten
Pilzfreunde ist das eine Selbstverstandlichkeit, jedoch zeigt sich in meiner Beratungs-
praxis, daf sich einige Sammler immer noch mehr von der Farbe als von der Hutunterseite
des Pilzes zu seiner Identifizierung leiten lassen. Bei einem Blétterpilz ist dann zu priifen,
ob er zu den Dinnbléattlern, den Wachsblattlern oder den Sprodblattlern gehort. Typische
Wachsbléttler sind die Schnecklinge, Ellerlinge und Saftlinge.

Zu den Sprodblattlern zahlt man die Gattung der Taublinge mit ihren weit Gber 100 Arten
in Mitteleuropa. Am schwierigsten ist die Bestimmung bei einem Dunnbléttler. Hier ist die
Art des Ansatzes der Blétter um den Stiel herum wegweisend. Reichen die Blatter nicht
bis an den Stiel heran, d.h. stehen sie frei oder sind sie ausgebuchtet, so ist der Pilz bei den
Freiblattlern zu suchen: den Schirmlingen, den Champignons, den Dachpilzen und den
Scheidlingen. Beim Parasol und dem Halshandschwindling ist z.B. eine au ffallige Rinne
zwischen Stiel und Hutfleisch ausgebildet — ein so charakteristisches Kennzeichen, daf3 es
kaum Ubersehen werden kann.

Viel komplizierter ist eine Bestimmung der Blatterpilze, bei denen die Lamellen den Stiel an
mindestens einem Punkt beriihren, d.h. angeheftet sind, dem Stiel ansitzen und angewachsen
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sind. Bei diesen Pilzen ist zusatzlich besonders darauf zu achten, wie die Hutober flaiche
ausgebildet ist — sie kann glatt, warzig, samtig oder gefeldert sein —, ob sich am Stiel eine
Manschette oder Scheide befindet und wie das Srielende aussieht: stumpf, spitz, knollig
oder wie beim Wurzelruibling mit einer langen Wurzel versehen. Zur Pilzbestimmung gehort
also unbedingt auch die Beurteilung des haufig ,,im Verborgenen“ sitzenden Stielendes.
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Viele Pilzarten zeigen in ihrem Jugendzustand eine andere Form und Farbe als in der Reife.
Sogenannte ,,Pilzknirpse* sind deshalb oft nicht sicher bestimmbar. Aus diesem Grunde
sollte man sie stehen und wachsen lassen.

Der Fruchtkorper des Violetten Rételritterlings ist jung dunkelviolett, im Reifezustand hell-
violett und im Alter sogar braunlich. Ahnlich unterschiedlich kénnen Pilze auch einerseits
bei trockenem oder andererseits bei feuchtem Wetter aussehen.

Ein auffalliges Phanomen ist die Farbédnderung des Fruchtfleisches bei Beriihrung, bei Ver-
letzung oder nach dem Zerschneiden: Hexen-, Kornblumen und Maronenréhrlinge blauen,
Waldchampignons, Edelreizker und Safranschirmpilze réten, und das Fleisch des weiRen
Giftchampignons verfarbt sich beim Anschneiden augenblicklich chromgelb.

Jeder Pilzfreund, der nach aufféalligen Merkmalen bei einem ihm unbekannten Pilz sucht und
sie zu deuten versteht, wird bei seiner Bestimmung nicht in die Irre gehen und erfolgreich
sein. Allerdings wird es ihm nicht immer gelingen, eine Art exakt festzustellen: es wére
auch falscher Ehrgeiz, jeden kleinen Pilz bestimmen zu wollen, das soll den Mykologen
vorbehalten bleiben. Es gilt immer noch der Grundsatz: Sei mifitrauisch denen gegentiber,
die behaupten, sie kennen alle Pilze. IR nur die, die du selbst sicher als eBbare kennst.
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fur pilzarme Monate im Jahr anzulegen, lohnt sich

Das Pilzwachstum vollzieht sich in sogenannten ,,Wellen®. Pl6tzlich, bei geeigneter Witte-
rung sind Pilze in Gberreicher Fllle da, fehlen aber dann wieder ganz, um erneut schubweise
zu erscheinen. Pilzfreunde mit Erfahrung wissen dies und stellen sich darauf ein, indem sie
sie bei einem Massenanfall durch entsprechende Konservierungsmethoden haltbar machen
und sich so eine Reserve fur die pilzarme Zeit anlegen.

Die verbreitetste Methode zur Pilzkonservierung ist das Trocknen der Pilze. Dabei ist le-
diglich zu beachten, daf3 sich dazu Tintlinge, Milchlinge, Egerlinge, Scheidlinge, Dachpilze
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und Uberhaupt durchgefeuchtete Pilze nicht eignen. Tintlinge nicht, weil sie sich wéhrend
des Trocknungsprozesses durch Autolyse in eine unansehnliche schwarze Flissigkeit
auflésen wirden; Milchlinge nicht, weil sie zwar ihre Schéarfe verlieren, jedoch nach Wie-
deraufquellen strohig schmecken wirden, und Egerlinge nicht, weil sie die unangenehme
Eigenschaft besitzen, in getrocknetem Zustand bei néchster Gelegenheit Feuchtigkeit zu
ziehen und deshalb verschimmeln wiirden.

Wer also Wert auf Qualitét legt, trocknet deshalb nur festfleischige oder wiirzige Arten.
Bedingung ist dabei immer, sie vor der Trocknung nicht mit Wasser in Bertihrung zu brin-
gen, d.h. eine grindliche Reinigung schon vor Ort ist unbedingt notwendig. Besonders
geeignet sind Rohrlinge, Morcheln, Nelkenschwindlinge, Frauentdublinge, Hallimasch
und Klapperschwamm.

Bei den dlinnfieischigen Arten wie dem Nelkenschwindling und dem Mousseron werden die
Hute im Ganzen getrocknet, bei wenigfleischigen Arten viertelt man die Hiite und bei kom-
pakten Pilzen wird der Fruchtkorper in Scheiben zu hdchstens 5MillimeterStérke geschnitten,
je dunner die Scheiben, um so schneller der Erfolg mit dieser Konservierungsmethode.
Wer kein spezielles Dorr-Gerét besitzt, trocknet seine Pilze an sonnigen Tagen im Freien.
Die Pilze werden auf speziell dafiir vorgesehene Tabletts (Holzrahmen mit Gaze bespannt)
ausgebreitet. Sie durfen nicht ibereinander liegen und werden von Zeit zu Zeit gewendet.
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Erst wenn sie prasseldirr sind, darf man sie
oder das aus ihnen bereitete Pilzpulver zur
Aufbewahrung in Schraubgléser fiillen. Diese
berl&Rt man nun nicht sich selbst, sondern
kontrolliert sie in Abstanden auf Insekten-
befall. Es kann namlich durchaus sein, daR
in den sorgfaltig getrockneten Pilzscheiben
Insektenpuppen verblieben sind oder daf die
Pilzmicke beim Trocknungsvorgang Eier
an das wertvolle Substrat gelegt hat und das
erneute Schliipfen von Maden alle Aufwen-
dungen zunichte macht.

Noch ein paar Satze zum Pilzpulver: Es kann
aus samtlichen Arten von Trockenpilzen, vor-
zugsweise aus Pilzen, die beim Trocknen sehr
hart und beim Einweichen nicht wieder véllig
weich werden wie zum Beispiel Pfifferlingen,
Semmelstoppelpilzen und Habichtspilzen her-
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gestellt werden. Seine Vorteile liegen auf der Hand. Erstens ist es leichter verdaulich, zweitens
setzt es vorziglich Aromastofte frei und drittens ist es ausgesprochen vielseitig verwendbar.

Zunehmend wieder verbreitet ist es, Pilze einzukochen. Dazu sind fast alle Speisepilze
verwendbar. Es erfordert allerdings einganz sorgfaltiges Vorgehen, weil sonst verdorbene
Pilze in Glasern das Endergebnis der Miihe ist.
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Die grob geschnittenen Pilze werden bis zum oberen Rand in Glaser geschichtet (nicht
driicken) und anschliefend wird das Glas 3-5 Zentimeter hoch mit Wasser angefiillt. Als
Einkochzeit gentigen in der Regel 50 Min. bei 100 Grad Celsius. Nach 24 Stunden ist
eine weitere 30-minutige Sterilisierung bei 100 Grad Celsius erforderlich. Pilze enthalten
Keime, die erst bei dieser Nachsterilisierung vernichtet werden. Wichtig ist weiterhin, daf
wahrend dieser gesamten Prozedur die Buigel auf den Glasern bleiben und die Glaser keiner
Zugluft ausgesetzt werden.

Wihrend das Einsalzen und Silieren heute bei uns im Gegensatz zu den Vélkern in RuBland und
der Mongolei in den Hintergrund getreten ist, gewinnt das Tiefgefrieren von Pilzen oder
aus ihnen gefertigter Gerichte zunehmend an Bedeutung. Dazu sind nur ganz frisch ge-
sammelte, einwandfreie Pilze verwendbar, die zuvor 5 Minuten in Salzwasser blanchiert
wurden. Als Gefriergutbehalter sind die blichen Quarkbecher und Margarinedosen sehr
praktisch. So eingefrostete Pilze halten sich bei einer Lagertemperatur von minus 18 Grad
bis zur né&chsten Pilzsaison.

Ein ganze kleine Auswahl von pilzigen Blchern:
Michel-Kataloge, Schwaneberger Verlag GmbH, Miinchen 2003-2010
Eyssartier, Guillaume u.a.: ,,Das grof3e Buch der Pilze*; Christian Verlag Miinchen
2011.

Bresinsky, Andreas und Besl, Helmut: ,,Giftpilze*; Wissenschaftliche Verlagsge-
sellschaft mbH, Stuttgart 1985

Baier, J. und Vancura, B.: ,,Giftpilze”; Werner Dausien Verlag, Hanau

Becker, Alfred: ,,Du Mont’s Mirakelbuch der Pilze*; DuMont Buchverlag, Kéln
1983

Gramberg, Eugen: ,,Die Pilze unserer Heimat"; Verlag von Quelle und Meyer in
Leipzig 1913

Portisch, Traudi und Portisch, Hugo: ,,Pilze suchen, ein Vergniigen*; Buchverlage
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Saftlinge in verbliffender Farbvielfaltigkeit
Die Saftlinge gehoren der Gattung Hygrocybe an, abgeleitet vom griechischen hygros =
feucht und kybe = Kopf mit dem Hinweis auf die wéssrige Beschaffenheit ihres Hutfleisches.
Von den etwa 150 weltweit nachgewiesenen Arten kommen etwa 50 davon in Europa vor.

Die Saftlinge, zu denen man auch die Ellerlinge z&hlt, sind meist ziemlich kleine, lebhaft rote
bis gelbe, seltener braune, lilafarbene oder weie Pilze. Es sind vorrangig Graslandbewohner,
Sie kommen nur selten im Wald vor und deshalb bekommt der klassische Pilzsammler sie
auch nur zuféllig zu Gesicht. Eigentlich schade, denn ihre Farbenvielfalt ist verbll ffend.
Wie bunte Blumen sprenkeln diese Kleinode der Natur unsere Wiesen, Weiden, Trocken-
rasen und Torfmoore. Sie erndhren sich vorwiegend saprobiontisch als Humuszehrer und
sind ein wichtiger 6kologischer Indikator bei der Anwendung mineralischer Dlinger in der
industriellen Landwirtschaft. Dadurch kommt es zur Biotopzerstdrung mit stark riicklau figem
Vorkommen vieler Arten dieser Pilzgattung. Somit sind sie auch als Speisepilze nicht in
Betracht zu ziehen. AuRerdem sind neuerdings einige Arten als leicht giftig erkannt worden.

[96]



Die Fruchtkdrper der Hygrocyben sind klein bis mittelgrof3 und besitzen Lamellen. Sie sind
diinnfieischig und von wéssriger Beschaffenheit. Da sie mehr oder minder glasig erscheinen,
spricht man auch von ,,Glaskdépfen®. Die Hute sind kegelig bis konvex, z.T. auch stumpf
oder spitz gebuckelt. Der Lamellenansatz ist uneinheitlich, man findet sowohl Arten mit
herablaufenden, wie solche mit angehefteten, ausgebuchteten oder freien Blattern. Die
Lamellen sind dicklich bis sehr dick, oft queradrig verbunden Die Stiele sind zylindrisch
und trocken bis schleimig. Das Fleisch ist teilweise schwarzend oder rétend und mild im

Geschmack. So viel zum ,,Steckbrief* dieser kleinen Naturwunder.

Der groRte in unseren Breiten vorkommende Saftling wird umgangssprachlich auch

als Grofter Saftling
und lateinisch als
Hygrocybe punicea
bezeichnet. Sein Hut-
durchmesser kann 12
Zentimeter erreichen.
Sein Hutfarbenspiel
ist faszinierend von
blut- bis scharlach-
rot, besonders in der
Mitte gelbrot aus-

[97]



blassend und sein Stiel ist rotfaserig auf gelben bis rotgelben Grund. In friheren Pilzbiichern
wird er noch als guter Speisepilz empfohlen, heute steht er wie auch die meisten anderen
Saftlinge auf der Roten Liste. Zwei weitere absolut schone Pilzchen sind der Kirschrote
und der Mennigrote Saftling, H. coccinea und H. miniata. Sie wachsen nicht selten gesellig,
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Ein sehr verschiedenfarbiger kleiner Pilz der Herbstwiesen bei dem olivgriine und blaugriine
Farbtone vorherrschen ist der Papageigriine Saftling (H. psittacina). Der Hut kann neben den
griinen Farbtonen auch gelbgriine, gelbe und orangegelbe Stellen enthalten. In der Jugend
sind diese Pilze von einer dicken griinen Schleimschicht tiberzogen.
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Wahrend Saftlinge in der Regel geruchlos sind, gibtes mitden [™~ 'i
Arten Honigsaftling (H. reidii) und Alkalischer Saftling (H. | L, Jbr=!l #uire

nitrata) auch Ausnahmen. Die eine Art riecht wie der Name es i Agle
schon verrat angenehm nach Honig und die andere Art verbreitet
einen stechenden Geruch nach Stickoxiden bzw. Salpeterséure.
Den Honiggeruch kann man am besten feststellen, wenn man
den Pilz eine Weile in einer verschlossenen Dose aufbewahrt hat.

Von den fragilen weiBen Ellerlingen sind unbedingt noch der s
mancherorts haufig in Erlenbriichen vorkommende Schnee- [ = SORMALLREFITELIC
Ellerling (H, niveus) und der etwas seltenere Jungfernellerling e

(H. virgineus) zu nennen, der vorzugsweise im Gebirge bis Oktober auf feuchten Wiesen
und Weiden wachst.

Ubrigens wurde schon so mancher Sammler durch die Faszination, die diese kleinen Natur-
wunder in ihm ausldsten, zu einem echten Pilzfreund.
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Schwindlinge und Rublinge contra Helmlinge

Es liegt mir fern, Pilzgattungen gegeneinander auszuspielen, aber es trennt sie eine fur den
Pilzsammler wichtige Eigenschaft. Wahrend die einen, ndmlich die Schwindlinge (Maras-
mius) und Riblinge (friiher Collybia, heute aufgeteilt in Gymnopus und Rhodocollybia)
durchweg ungiftig sind und zum Teil schmackhafte Speisepilze liefern sind Helmlinge
(Mycena) fr Speisezwecke unbedeutend und bis auf Ausnahmen sogar schwach giftig. Eines
haben sie allerdings gemeinsam: sie kdnnen am gleichen Standort vorkommen, wachsen
gesellig und erfordern, wenn man sie zur Bereicherung des Speiseplans sammeln mdchte,
doch schon fortgeschrittene Pilzkenntnisse.

Die Schwindlinge wachsen an Pflanzenresten und Holz, in Laub- und Nadelstreu, selten auf
Erde und bilden winzige bis mittelgroe Fruchtkdrper mit schmutzig-weilRen bis fleisch-
farbenen Lamellen. Ihren Namen verdanken sie einer speziellen Eigenschaft: Bei Trockenheit
schrumpfen sie ein, d.h. sie ,,schwinden* und nach Regen quellen sie wieder auf, so daf} sie
dann sogar noch féhig sind, wieder Sporen auszubilden.

naturaiesa 1966 PRINCIPAT
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Der wohl bekannteste und auch beliebteste Vertreter dieser Gilde ist der Kiichen-Schwindling
(M. scorodonius). Im Volksmund ist er auch als Mousseron, Knoblauch-Schwindling,
Knoblauchpilz, Lauchschwamm und Kleines Dirrbein bekannt. Das gebrechliche Aussehen
dieses kleinen Pilzchens tduscht tiber seine Lebensféhigkeit und seine Duftentfaltung nach
Knoblauch hinweg. Der Pilz kann gut getrocknet und pulverisiert werden. So ist er dann
eine beliebte Wiirze fiir Saucen und Fleischspeisen, besonders fir Hammel fleisch.

Ein weiterer geschétzter Verwandter des Kuchen-Schwindlings ist der Feld- oder Nelken-
Schwindling (M. oreades). In &lteren Pilzblichern wird er auch als Nagleinpilz, Kreisling,
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Krosling, GroRes Durrbehndl und Suppenpilz bezeichnet. Sein diinn fleischiger elastischer
glatter Hut wird bis zu 6 Zentimeter breit. Der Pilz wéchst gesellig vorwiegend auf Gras-
platzen und an Feldrandern vom Mai bis zum Spatherbst. Leider ist er oft madig. Dies sollte
uns jedoch nicht abhalten, ihm eine gebiihrende Beachtung zu = vevew weven
schenken, denn einwandfreie Exemplare kénnen die Grundlage & | INSTE
fur eine vorzigliche Pilzsuppe sein.

Den von verschiedenen Pilzautoren beschriebene Nelkenge-
ruch kann ich in meinem langjahrigen kulinarischen Umgang
mit dem Pilz nicht bestatigen. Erwahnen mdchte ich jedoch
noch, daB er herrliche Hexenringe (auch Feenringe genannt)
ausbildet, die naturgemé&R von Jahr zu Jahr groRer werden.

[rrrTTTrEs v e TrTrEy

Die Rublinge stehen den Schwindlingen sehr nahe und umfassen etwa 50 Arten. Die
meisten Riblinge sind groRer als die Schwindlinge und beherbergen innerhalb ihrer Gattung
auch einige durchaus als Mischpilze verwendbare Arten. So zum Beispiel den Waldfreund
(Gymnopus dryophila) und den Knopfstieligen Ribling (G. confluens).

Der Waldfreund ist einer der am h&ufigsten vorkommenden Pilze, er wéchst oft truppweise
auch in Hexenringen vom Juni bis in den Oktober hinein in Waldern, auf Heiden und auf
Grasplétzen. Sein ockerfarbener Hut wird bis zu 7 Zentimeter breit, der Rand ist oft dunkel
durchfeuchtet, also hygrophan und hat an seiner Unterseite weiRliche Lamellen. Fur die
Zubereitung als Mischpilz werden nur die Hite genommen, die Stiele eignen sich aufgrund
ihrer Zahigkeit nicht fiir Speisezwecke.
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Ein gutes Bestimmungsmerkmal weist der Knopfstielige
Rubling auf. Im Habitus ist er etwas kleiner und graziler
als der Waldfreund, aber sonst ihm ziemlich &hnlich. Wenn
man aber seinen Hut zwischen drei Finger nimmt und ihn
vom Stiel abzieht, dann verbleibt am Stiel eine typische
knopfartige Verdickung. Sollte man ihn zur Vermehrung eines
Mischpilzgerichts benétigen, sind nur die Hiite verwendbar.

Und nun zu den Helmlingen, den Gegenspielern beziglich
der Verwendung zu Speisezwecken. Sie kommen sehr ar-
tenreich an gleichen Standorten wie die Schwindlinge und
Rublinge vor. In Europa kennen wir etwa 170 Arten und

Wl :.:1;!. | I.‘l 16 10 T
MAGTRR POST

weltweit sind etwa 500 Arten nachgewiesen. Es sind kleine
bis sehr kleine, meist zarte gebrechliche Blatterpilze. Ihre glockig-kegelférmig-halbkugelige
Hutform hat der Gattung den Namen gegeben. Die Stiele sind diinn bis fadenférmig, relativ
lang, meist hohl, feucht klebrig-schleimig und oft glasartig durchscheinend. Viele Arten sind
nur mit dem Mikroskop bestimmbar. Zu den wichtigsten Merkmalen im Gelande gehéren
ein auffalliger Geruch u.a. nach Ammoniak, Rettich, Chlor oder ranzigem Mehl, auch Jod-
geruch wird beschrieben. Aber wer weif3 schon wie Jod riecht. Fiir viele Arten ist auch das
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Vorhandensein eines wei-
Ren oder geférbten Saftes,
der aus verletzten Stellen
des Hutes oder des Stiels
heraustritt, typisch.

Ein sehr hdufig bei uns
vorkommender Helmpilz
ist der Gemeine Rettich-
Helmling (Mycena pura).
Er zeichnet sich aus durch
seinen violetten, aber auch
blaRgrauen bis weilen
Hut, einen hutfarbenen
kahlen Stiel und tief
ausgebuchteten weillen
Lamellen, die durch die
Ausbuchtung den Stiel
nicht erreichen. Der un-
angenehme Rettichge-
ruch ist so auffallend, daR
Vergiftungen in Form von
Verdauungsstorungen und
psychotropen Erscheinun-
gen selten sind.

Bis auf die Hutfarbe glei-
chen die duReren Merkmale des Rosa-Helmlings (Mycena rosea) denen des Rettich-
Helmlings. Erst als unterschiedliche Inhaltsstoffe entdeckt wurden, erfolgte eine eindeutige
Trennung der Arten. Wéhrend die psychotrope Wirkung beim Rettich-Helmling durch
Indolderivate hervorgerufen wird, ist sie beim Rosa-Helmling durch das Nervengift
Muscarin bedingt. Also Hande weg von Helmlingen fiir Speisezwecke. Erfreuen wir uns
lieber an den wunderbaren Bildern, die sie uns in der freien Natur durch ihr scharenweises
Auftreten in unseren Waldern, zwischen Moos und Blattern, ¥ '"'Wu

an Baumstriinken und an vermoderten Astchen entbieten. Es |-

grenzt schon an ein Naturwunder, wenn sich innerhalb von 24
Stunden ein Waldboden in einen Teppich bestehend aus tau-
senden kleinen Helmlingen verwandelt. Schade nur, daf? dieser
Teppich so schnell wie er auftritt auch wieder verganglich ist.
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Schon ein geringer Anteil mit Mutterkorn vergifteten und zu Brot
verbackenen Korns I6ste Krankheiten aus. Im Verlauf von Epidemien litten ganze Dorfer an
Krémpfen, Halluzinationen und an Gewebsnekrose, die zu einer tédlich verlaufenden Féulnis
der Glieder fuhrte. Schwindel, Erbrechen und Durchfall, Krdmpfe und Brand waren Kenn-
zeichen der Krankheit, die sich der Einzelne mit dem Essen von verseuchtem Brot zuzog.

Der Orden des Heiligen Antonius konzentrierte sich erst auf die allgemeine Pilgerbetreu-
ung, um sich dann der Krankenpflege zuzuwenden. Um 1600 kamen Gelehrte wie Adam
Lonicerus und Caspar Schwenckfelt der Krankheitsursache naher. Schon die Rémer
wuflten, daB man die schwarzen Kérner nicht ausmahlen und essen durfte; kam es vor,
daR spielende Kinder diese vergifteten Korner aRen und daran starben, hieR es, daR die
»Roggenmuhme*, eine ausgezehrte Alte mit schwarzen Bristen und schwarzem Haar, sie
geholt habe. Die sog. weisen Frauen (als ,,Hexen* beleumdet) wulten, daf das Gift des
Mutterkorns zur Zusammenziehung der Gebarmutter fiihrt und gaben Mutterkorn, wenn sie
eine Abtreibung herbeifiihren wollten. Heute werden in den USA jahrlich (iber eine halbe
Million Kilogramm Mutterkorn eingesammelt, weil die in ihm enthaltenen Alkaloide fur
bestimmte Medikamente unentbehrlich sind. Von dem schwarzen Merkmal des Mutterkorns,

Kernpilze — von Holzkeulen bis zum Mutterkornpilz

Die Kernpilze (Pyrenomyceten) sind &uRerst vielgestaltig und gehdren wie auch die Mor-
cheln, Triffeln und Becherlinge zu den Schlauchpilzen (Ascomyceten). Ihre Sporen ent-
wickeln sich nicht wie bei den uns bekannten Standerpilzen an Sporentrégern, den Basidien,
sondern in mikroskopisch kleinen Schlduchen, den Asci. Diese Asci sitzen bei den Kernpilzen
in Kammern, den sogenannten Perithecien. So viel zur mikroskopischen Eingliederung der
vorwiegend holzig-harten Pilzchen, die allesamt nicht ef3bar sind.

Die Vielgestaltige Holzkeule (Xylaria polymorpha) ist ein weltweit verbreiteter, sehr haufig
vorkommender Pilz, den man fast bei jedem Waldspaziergang zu jeder Jahreszeit antri fft. Er
bildet bizarre Gestalten auf morschen Asten und Stiimpfen aus. Die Fruchtkorper prasentieren
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sich als fest auf der Unterlage sitzende schwarze fingerlange, 5
zum Teil gekrimmte Keulen. Auf Englisch heift der Pilz
»,Dead Man’s Finger* (Finger des toten Mannes). Sehr sinnig!
Reife Exemplare sind auRerordentlich widerstandsféhig und
Uberwintern problemlos bis zur ndchsten Wachstumssaison
im Frihjahr. Will man einmal in sie hineinschauen, lassen
sie sich nur sehr schwer in zwei Hélften schneiden, siche-
rer bezuglich der Verletzungsgefahr ist aufsdgen mit einer
Metallsége. Dann offenbart sich weiliches faseriges Fleisch
mit den rundlichen Perithecien als Sporenbildnern.

Bl Bt Bon A s AR A R AN A

Mindestens so haufig wie die Vielgestaltige ist die Geweihfoérmige Holzkeule (X. hypo-
xylon). Sie bildet als Nebenfruchtform schwarze stdbchenartige Gebilde mit mehr oder
weniger verzweigten ,,Hirschgeweihen® aus, die mit weilem Pulver besetzt sind und eine
schwarze Basis besitzen. Noch ein Hinweis zu Verwechselungsmaglichkeiten mit den
Erdzungen (Geoglossum): Erdzungen wachsen auf dem Boden und nicht auf Totholz. Sie
sind niemals so hart.

Eine weitere erwdhnenswerte Kernpilzgruppe sind die Kohlenbeeren (Hypoxylon), in Europa
mit etwa 20 Arten vertreten. Es sind Saprobionten und Schwaécheparasiten vor allem an
Laubholz. Was als halbkugeliger bis krustenférmiger Fruchtkérper erscheint, ist nur Hyphen-
gewebe, in das die eigentlichen sporenbildenden Perithecien eingebettet sind. Sie sind in
jedem Laubwald anzutreffen, aber infolge ihrer Kleinheit (4-10 Millimeter breit) muf man
schon genau hinsehen, um sie zu erkennen. Sie sind holzig und damit natiirlich ungeniefRbar.

Cereniry of Phommacasticol Bscaton n Asimin
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Sollten Sie allerdings bei ihrem Spaziergang im Kiefernwald, in Gérten oder Parkanlagen
auf einen kleinen Pilz stoRen, dessen Gestalt den beschriebenen Holzkeulen dhnelt, der
auch 2-5 Zentimeter hoch und bis 1 Zentimeter breit ist, aber ein schmal zungenférmiges
bis keulig angeschwollenes Képfchen in leuchtendem Orange besitzt, dann haben Sie den
relativ seltenen Fund eines ,,Raupenmdrders* gemacht. Er ist nur scheinbar ein Boden-
bewohner, denn wenn man der Verlangerung seines Stiels folgt, entpuppt sich im wahrsten
Sinne des Wortes eine vom Pilzmyzel umhllte ,,Mumie*, wobei es sich um die sterbliche
Hille von Insektenlarven oder -puppen handelt.
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Der réuberische Pilz tragt den Namen Puppen-Kernkeule (Cordyceps militaris). In Europa
sind 10 Arten nachgewiesen, die ausnahmslos Parasiten auf Insekten, Spinnen und anderen
Pilzen sind. Die Deutsche Gesellschaft fiir Mykologie wahlte die Puppen-Kernkeule zum
Pilz des Jahres 207.

Eine ganz andere Lebensweise und damit auch ein ganz anderes Aussehen in zwei verschie-
denen Formen weist der Mutterkornpilz (Claviceps purpurea) auf. Er lebt als Parasit auf
verschiedenen Grasern, darunter auch auf Getreidearten, den Roggen bevorzugend. Hier
nistet er sich in die Fruchtknoten einzelner Ahrenbliiten ein und bildet dort das eigentliche
Mutterkorn (Secale cornutum) als Sklerotium. Wenn dann in den gesunden Bliten die
Korner reifen, fallt aus den befallenen das Mutterkorn zu Boden. Es ist also nur ein Uber-
dauerungsorgan, das am Erdboden tiberwintert und im Friihjahr piinktlich zur Getreidebliite
kleine Pilzchen hervorbringt, die durch ihre Sporen eine neue Runde im Lebenszyklus des
Parasiten einlduten.

Die Mutterkorner enthalten einen erheblichen Anteil verschiedener Alkaloide, hauptsachlich
Ergotamin, das heute als Wirkstoff in der Frauenheilkunde eingesetzt wird, aber im Mittel-
alter zu wahren Massenvergiftungen durch mutterkornverseuchtes Mehl gefiihrt hat. Die
Vergiftung trat in zwei Formen auf. Zum einen als unertrégliches Kribbeln in Handen und

[110]



FuRen—,,Kriebelkrankheit” nannten es die
Menschen im Mittelalter — verbunden mit
schwersten Muskelkrédmpfen und schlieR3-
lich epilepsieartigen Erscheinungen. Zum
anderen als ernste Schadigung der Blut-
gefale der Extremitaten. Unter brennen-
den Schmerzen verfarbte und I6ste sich die
Haut an den Handen und den FiiRen. Im 11.

| e

1993

El—"‘ DOPR ROREA | nd 12. Jahrhundert war diese unter dem
SEYCHELLES Namen ,,heiliges Feuer* bekannte Erkran-

e i e

|
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kung eine der geflrchtetsten Geillelungen
der Menschheit. In damaliger Zeit suchten die Menschen Hilfe und Trost in der Religion
und machten den Heiligen Antonius zum machtvollen Anwalt der Kranken. Damit war diese
furchtbare Krankheit dann mit dem Namen ,,Antoniusfeuer* belegt.

Erwahnt werden muR aber auch, daB der Baseler Chemiker Albert Hofmann 1943 aus dem
Grundbaustein der Mutterkornalkaloide, der Lysergsdure ein relativ einfaches Derivat,
das Lysergsauredimethylamid, uns abgekirzt als LSD bekannt, herstellte. Dieser bereits
in extrem geringer Dosierung zu tiefen halluzinogenen Rauschzustanden fiihrende Sto ff
erlangte in der Drogenszene leider eine tragische Entwicklung.
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Gallertiges — Zitterlinge, Ohrlappen und Ho6rnlinge
Die nachfolgend beschriebenen Pilzzarten kommen ausschlieflich an Holz vor.

Ihr gemeinsames Merkmal sind gallertige oder gelatinés-knorpelige Strukturen.

Der Goldgelbe Zitterling (Tremella mesenterica) gehort zur groflen Familie der Gallertpilze
(Tremellaceae) und ist in Europa haufig. Seine Fruchtkdrper sind von sehr unterschiedlicher

Gestalt und GroéRe. Ganz jung sind sie hécker- bis polsterférmig, dann bl ;
REFUBLIQUE DU CONGO

hirn- oder gekroseartig gewunden bis blattrig-lappig und mehr oder

weniger wellig verbogen. Der Pilz ist leuchtend gelb, 1-5 Zentimeter | 5 A
grof, oft zu mehreren reihenweise verwachsen und von gallertiger
Struktur, gelegentlich etwas zerflieRend. Bei Trockenheit schrumpft
er stark und wird hornartig hart mit der Eigenschaft bei Feuchtigkeit
teilweise wieder aufzuquellen. Er kommt ganzjéhrig, besonders im
Spétherbst und Winter an heruntergefallenen Laubholzésten unter
Rotbuchen, Eichen und Eschen vor, indem er aus Spalten und Ritzen
der Rinde des Altholzes heraustritt. Man rechnet ihn als Saprophyten
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zu den WeilRfauleerregern. Ausnahmsweise ist er auch einmal ein seltener Parasit an anderen
Pilzkorpern. Fir Speisezwecke ist er nicht verwendbar.

Das Judasohr (Auricularia auricula-judae) ist der weltweit bekannteste Vertreter der Fami-
lie der Ohrlappenpilze (Auriculariaceae). Seine Fruchtkdrper sind unregelmaRig becher-,
muschel- oder ohrférmig, heller bis dunkelbraun, frisch gallertig-knorpelig, gruppenweise
an Asten und Stammen des Schwarzen Holunders vorkommend. Sie haben eine schmale
Anwachsstelle, sind an der Oberseite feinfilzig, oft deutlich geadert und an der Unterseite
glatt bis wellig mit seidenglédnzender Oberflache. Die 3—6 Zentimeter groRen Fruchtkdrper
wachsen gesellig-biischelig an noch ansitzenden, teilweise entrindeten Asten von Holunder,
selten von anderen Laubgehélzen ortshdufig und ganzjéhrig. Der Pilz lebt als
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Schwaécheparasit an alteren, absterbenden Gehdlzen und als Saprophyt an noch kaum zer-
setzten Substratpartien als Weil3fauleerreger.

Der Pilz ist eRbar und wohlschmeckend, jedoch im Alter etwas z&h. Unter der Bezeichnung
chinesische ,,Morchel“ ist er in getrocknetem Zustand als Import aus dem Fernen Osten im
Handel erhéltlich. In Asien wird er auf Baumstdmmen
oder Sdgemehl kultiviert.

Der Klebrige Hornling (Calocybe viscosa) ist habituell
einem Korallenpilz sehr &hnlich, gehort jedoch der
Familie der Gallerttranenpilze (Dacrymycetaceae) an.
Das wichtigste Unterscheidungsmerkmal ist der gelati-
nose Fruchtkorper mit klebrig-schlipfriger Oberfidche,
die eine weiche gelbe Fruchtschicht tragt. Der Pilz
wird 4-10 Zentimeter hoch, leuchtet orangegelb und
waéchst von April bis November hdufig blischelweise
an bemoosten Fichten- und Kiefernstumpfen. Er ist ein
Saprophyt, deshalb findet man ihn auch ausschlieflich
an faulendem Holz von Nadelbdumen. Bei trockenem
Wetter wird er hornartig hart und fast durchsichtig.
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Der Klebrige Hornling ist auf Grund seiner
Z&higkeit ungeniefbar. Wahrend er noch im
19. Jahrhundert als giftig bezeichnet wurde,
war er im 20. Jahrhundert eine Empfehlung
zur Garnierung von Salaten. Heute bietet er
ein wunderschones Naturmotiv im Moos
eines Nadelwaldes.

Eine besondere Laune der Natur — die Schleimpilze

Die Schleimpilze (Mycetocoa) sind eine Gruppe von Organismen, die sich von allen an-
deren Lebewesen grundsétzlich durch ihre Lebensweise mit Eigenschaften von Tieren und
Pilzen gleichermalen unterscheiden. In historischen Klassifikationen werden sie mal dem
Pflanzenreich und zum anderen auch mal dem Tierreich zugeordnet. Streng genommen sind
sie keine Pilze, obwohl sie ihren Namen tragen.

Sie werden wie echte Pilze durch Sporen verbreitet, entwickeln aber kein Myzel Unter
der Erde befindliche Wurzeln) und bestehen nicht aus Hyphen (Zellfaden). In der ersten
Lebensphase, die sie in die Nahe des Tierreichs stellt, entstehen aus Sporen sogenannte
Myxoamében und flagellatendhnliche, mikroskopisch kleine kriechende oder schwimmende
Anfangsstadien, die zu einer sich fortbewegenden schleimigen Plasmamasse, dem Plas-
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modium (einzellige Parasiten) werden. Die Fortbewegung ist so intensiv, daR sie sich tiber
einen Zeitraum von wenigen Stunden gut beobachten 1&Rt. Das Plasmodium nimmt wahrend
dieser Phase Bakterien, Schimmel- und sogar auch Standerpilze auf und verdaut sie. Dabei
hinterlai3t es meistens eine perlmuttartig glanzende ,,Kriechspur mit Speiseresten“. Nach
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einer neuerlichen Veranderung in Form und Farbe geht das Plasmodium in das ortsgebun-
dene Stadium als Fruchtkdrper tber. Dieser Fruchtkdrper kann bei einigen Schleimpilzen
recht voluminds und kompakt ausfallen. Er ist verantwortlich fir die Sporenproduktion. Im
Reifestadium zieht sich das Plasmodium zu einer groRen Anzahl einzeln stehender Klimp-
chen zusammen und es entstehen gestielte, absonderliche Fruchtkdrperchen (Sporangien),
die die Sporen zur Verbreitung enthalten.

Die meisten Schleimpilze erkennt man nur mit einer guten Lupe. Vorwiegend entwickeln
sie sich in feuchtem Milieu auf Falllaub, moderndem Holz
St LAUCGLA "
— und morschen Stimpfen.

Fur den Speisepilzsammler sind sie ohne Bedeutung.
In ihrer Farbenvielfalt mit den teils skurilen Sporangi-
en (spezielle Gestalt des Fruchtkérpers) und mit ihrer
Fahigkeit der Fortbewegung sind sie ein faszinierendes
Naturwunder.




In unseren Breiten ist die Gelbe
Lohbliite (Fuligo septica) ein
recht haufiger und auffalliger
Schleimpilz. Im Volksmund wird
er auch als Hexenbutter bezeich-
net.

Er wéchst unregelmaBig, kissen-
formig, oft mit Kriechspur. Seine
Grole kann bis zu 13 Zentimeter
im Durchmesser betragen, bei
einer maximalen Hohe von 3 Zen-
timetern.
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Seine Konsistenz ist schwammig, sprdde und zerbrechlich. Seine Farbe ist leuchtend zitro-
nengelb, griingelb bis ocker. Sehr verbreitet kommt er auf Totholz vor. Seinen deutschen
Namen verdankt er der Tatsache, dal er friiher oft auf gerbstoffhaltigen Baumrinden, die in
Gerbereien gebraucht wurden, auftrat.

Fuilipsy Seprics

Ein weiterer auffélliger, mit bloBem Auge
erkennbarer haufiger Myxomycet ist der Blut-
milchpilz (Lycogala epidendrum). Er bildet
ungestielte Fruchtkorper in kleinen Gruppen,
die in Kontakt stehen konnen, kugel- oder
kissenfoérmig mit einem Durchmesser von 3
bis 15 Millimetern wachsen und je nach Rei-
fungsgrad von rosa Uber beige bis dunkelgrau
gefarbt sind. Man findet ihn auf verrottendem
Holz, Rinde und abgebrochenen Asten oder am
Boden in der Ndhe von Baumstimpfen.
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Der Lachsfarbene Schleimpilz (Tubifera ferru-
ginosa) ist vor allem auf totem Nadelholz,
haufig vergesellschaftet mit dem Blutmilchpilz, zu finden. Sein Plasmodium ist orange,
rosa oder zinnoberrot, oft in rosafarbenen erdbeeréhnlichen Klimpchen ausgebildet. Fliegen
der Art Epicypta testata legen ihre Eier in das Plasmodium des Pilzes. Die Art lebt so als
Larve und als Nymphe in den Fruchtkorpern und trégt so zur Verbreitung der Sporen bei.
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Weltweit sind etwa 1.100 Schleimpilzarten beschrieben, erstaunlicherweise die meisten aus
Biotopen im gemaRigten Klima. In den Tropen und Subtropen konnten bisher nur wenige
Arten nachgewiesen werden.

L]
Die Beschaftigung mit Schleimpilzen ist besonders in Japan ; m o]
in Mode gekommen. Dort werden an den Schulen Herbarien o - "f,t
mit Schleimpilzen in Petrischalen angelegt, die dann in Ar- o
beitsgemeinschaften zum experimentellen Umgang mit ihnen e |
genutzt werden. Auf diese Weise werden die Schulkinder
schon friihzeitig mit auBergewdhnlichen Phanomenen der
Natur vertraut gemacht. Die Kinder haben zum Beispiel in =
einem Forschungsauftrag bei einigen Arten experimentell &
»Intelligenz* in der Nahrungsaufnahme nachgewiesen, indem &
in einem Labyrinth auf einem Schachbrett vom Schleimpilz der kiirzeste Weg zur Nahrung
gefunden und detektiert wurde.
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Kostlichkeiten aus der Erde —

die Truffeln

Obwohl die Triffeln (Tuberaceae) schon seit der Antike bekannt waren, wurden sie erst
im 18. Jahrhundert als Pilze identifiziert. Sie wachsen nur selten an der Erdoberfidche oder
knapp darunter, sondern in den meisten Féllen in einer Tiefe von 20-25 Zentimetern. Das
Geheimnis ihrer Existenz ist daher sagenumwoben. Weltweit sind nur etwa 13 Arten nach-

gewiesen. Sie gehoren in der Systematik des Pilzreichs zur
Klasse der Schlauchpilze (Ascomycetes). Die Fruchtkorper
sind kugelig-knollig, oft hdckerig, fleischig-zéah, gelblich bis
dunkelbraun gefarbt und kénnen Hihnerei- bis Faustgrofie
erreichen. Es zeichnet sie oft ein starker wiirziger Geruch aus,
der bei Uberreife allerdings in Moschus- oder Zwiebelgeruch
umschlagen kann. Bei Anschnitt der Knollen werden helle
Adern, sogenannte ,,Venae externae* sichtbar, die an der
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Oberflache miinden.

Die Triiffeln sind Mykorrhizapilze und leben in Symbiose
mit Eichen, Buchen und HaselnuR in Trii ffelwéaldern zwi-
schen dem 44. und 46. Breitengrad im stdlichen Frank-
reich sowie in Mittelitalien. Die natirlichen Standorte
der Triffeln werden in Frankreich ,truffieres naturelles*
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genannt. Im unmittelbaren Umkreis der Baum- oder Strauchpartner ist die Vegetation
verkiimmert als ware ein Feuer Uber sie hinweggegangen. Im Mai bilden sich die ersten
Fruchtkorperanlagen, die im Sommer und Herbst heranreifen. Die Zeit der Triiffelernte ist
dann der Winter. Am sichersten ist dabei der Einsatz von Trii ffelhunden und Tri ffelschwei-
nen. Die Tiere werden schon in den ersten Lebensmonaten an das Trii ffelaroma gewéhnt
und sind bei der Triffelsuche wertvolle Helfer.

Die Schwarze Triiffel (Tuber melanosporum) ist auch durch ihren Fundort in Stidfrankreich
als Perigord-Truffel berihmt geworden und beraus wertgeschatzt. Sie hat schwarzes Fleisch
mit weilRen Venen. Ihr wird aphrodisirende Wirkung nachgesagt. Das liegt an ihrem Geruch,
der das Pheromon Androstenol enthalt. Je nach Jahr liegt der Preis des ,,Schwarzen Goldes*
aus dem Périgord zwischen 1000 und 1500 €/Kilogramm.

Die Piemont- oder Alba-Truffel (Tuber magnatum) hat eine weil3e bis beigefarbene glatte
Oberflache und riecht stark nach Knoblauch. Sie brach bisher preislich alle Rekorde. 2007
wurde ein Exemplar von 1,5 Kilogramm an einen chinesischen Milliarddr fir 225.000 €
verkauft.

Seit einigen Jahren werden in Europa von Asiaten mit der Chinesischen Tri ffel (Tuber in-
dicum) Geschafte gemacht. Sie ist weniger aromatisch als ihre europdische Verwandte und
miiRte ehrlicherweise billiger verkauft werden. Die Ahnlichkeit beider Arten ist jedoch so
verbluffend, daf betriigerischen Absichten bei der Preisgestaltung Tiir und Tor ged finet sind.

NATURA
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Das Hauptproblem ist jedoch dkologischer Natur: die Schwarze Triiffel bildet eine wenig
konkurenzfahige Mykorrhiza, sie I&Rt sich leicht von anderen aggressiven Pilzen, zu denen
die Chinesische Triffel zahlt, verdrangen. So hat sich diese bereits in Europa, vor allem
in Italien etabliert und auch wirtschaftlich bereits einen erheblichen Schaden angerichtet.

Die ersten Versuche, Triiffeln zu kultivieren, gehen ins 19. Jahrhundert zurlick und so war
es maglich, durch mykologisches Fachwissen, bodenkundliche und klimatische Analysen
und Habitatforschung kiinstliche Trii ffelwélder anzulegen. Es entstanden ergiebige Triiffel-
kulturen in den franzosischen Departements Dordogne, Drome, Lot und Vaucluse.

Wer heutzutage auf 1 Hektar Land etwa 500 mit Triiffelmykorrhiza beimpfte Jungbéaume,
vorrangig Eichen pflanzt, kann nach 7 Jahren auf einen Ertrag von 14 Kilogramm ho ffen,
der sich dann jéhrlich auf bis zu 60 Kilogramm erhdht. Zwischen dem 15. und 35. Jahr
liefert so eine Anlage die hdchsten Ertrage.

In geringerem Umfang wird auch die Sommertriiffel (Tuber aestivum) und die Bourgogne-
triffel (Tuber uncinatum) kultiviert. Beide Arten reifen schon im Herbst. Sie haben jedoch
blasses und nur schwach duftendes Fleisch. Sie kommen (iberwiegend getrocknet oder als
Olkonserven in den Handel und gehdren wegen ihres hohen Mineralsto ffgehalts mit zu den
wertvollsten Speisepilzen.

Zur Ernte der beiden letztgenannten Arten benétigen erfahrene Triffelsucher nicht unbedingt
einen Triffelhund oder ein Triffelschwein. Ihnen hilft die Truffelfliege (Suilla gigantea).
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Sie wird vom Geruch der unterirdischen Triffeln, der durch einen diinnen Gang an der
Erdoberfiéche austritt, angelockt. An diesen Stellen 18Rt sie sich nieder und legt ihre Eier ab.
Durch genaue Beobachtung des Verhaltens dieser Fliegen gelingt dann dem Trii ffelsucher
die Ortung von Fruchtkérpern.

Im gesamten Mittelmeerraum und zum Teil auch nérdlich der Alpen kommt die Weile
Triiffel (Choiromyces meandriformis) vor. Sie bildet ansehnliche Fruchtkérper aus, die
einer hellen, halbeingesenkten Kartoffelknolle &hneln und friher in Osteuropa mit Hilfe
von Baren gesucht wurden. Wildschweine fressen sie mit Vorliebe, deshalb nennen die
Franzosen sie auch Schweinetriffel. Bei uns ist sie auch als Maandertruffel bekannt und
wird in den Mittelgebirgen gefunden. Im Gegensatz zu den echten Tri ffeln (Tuber) behalt
sie in getrocknetem Zustand ihren Geruch und Geschmack. Das feste weillich bis gelbliche
Fleisch zeigt im Schnitt mdanderférmige Windungen, es riecht sehr stark, fast unangenehm.
In einigen skandinavischen und osteuropéischen Landern, wird es verzehrt, aber ein nen-
nenswerter Anbau von Weif3en Triiffeln, wie wir ihn bei den Edeltriiffeln vorfinden, erfolgt
jedoch nicht, da sie den Wohlgeschmack dieser Pilze nicht erreichen. Die Maandertrii ffel
gehort in Deutschland Gbrigens zu den geschiitzten Arten.

il
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Austernseitling & Co.

Dem Austernseitling (Pleurotus ostreatus) begegnet man in der Regel erst sehr spét im
Jahr. Er kann in milden Wintern noch im Dezember und Januar gefunden werden. Schon
seit alter Zeit ist er als Speisepilz unter den volkstumlichen Namen Drehling, Austernpilz,
Muschelpilz und Eichh&nnchen bekannt. Seinen Namen verdankt er seinem Habitus. Die
exzentrisch oder lateral gestielten Pilze wachsen zusammenhangend mit weit herablaufenden
Lamellen muschelférmig an Holz. Sie erscheinen ausschlieBlich an Laubholz, bevorzugt
an Buchen, Pappeln, Weiden und Birken. Die Huthaut ist grau, schiefergrau, graublau oder
auch graugriinlich geférbt. Die jungen Pilze haben einen eingerollten Hutrand. Das feste
Fleisch ist wei und wird oft iber 1 Zentimeter dick. Es riecht angenehm und ist nach
Zubereitung ausgesprochen schmackhaft und ergiebig. Ein kompletter Fruchtkdrper kann
unter giinstigen Umsténden ein Gewicht von 1 bis 2 Kilogramm erreichen.

Austernpilze kénnen auch auf kinstlich mit Myzel beimpften Stammstiicken auf dem Bal-
kon, in Garagen und sogar in der Wohnung geziichtet werden. Fir den letzteren Standort
sollte man sich vorher vergewissern, ob man auf Austernpilzsporen nicht allergisch reagiert.




BURKINA FASO

Zu beachten ist auch, dal’ der Pilz auf Holzstdammchen nur mit Erdkontakt Fruchtkorper
bildet. Deshalb mul? man die durchwachsenen Holzer in ausreichend grofie Blumentopfe
setzen. So bringen die Kulturen, bis das Holz endgiiltig zerstort ist, mehrere Jahre Ertrag.

Und nun noch einige wichtige Hinweise zur Verwendung, Lagerung und Konservierung
von Austernpilzen und den noch nachfolgend beschriebenen Verwandten der Gattung Seit-
linge (Pleurotus): Bei diesen Pilzen schneidet man das zahe Stielende ab. Im Kihlschrank
kann man sie etwa eine Woche lagern. Sollte sich auf den Pilzen ein weiler Belag bilden,
ist dies nicht etwa Schimmel, sondern Myzel, was den Geschmack nach der Zubereitung
keinesfalls negativ beeinflufit.

Die Stiele der Seitlinge sind ziemlich dickfleischig und fest. Sie sollten feiner aufgeschnit-
ten werden als die Hiite, da sie eine langere Garzeit haben. Am besten ist es, sie separat
zuzubereiten. Austernpilze kénnen problemlos — ohne sie zu blanchieren — tiefgefroren
werden. Sie eignen sich aber auch zum Trocknen, indem man sie in Scheiben schneidet
und auf sauberes Papier legt oder auf Bindféden zieht.

In freier Natur wird der Y —
Austernseitling haufig mit ﬂ-ﬂ-@..?. P

dem Gelbstieligen Muschel- L
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PLEUROTUS
OSTREATUS

seitling (Sarcomyxa serotina) verwechselt. Dieser hat als wichtiges Unterscheidungsmerkmal
jedoch keinen weif3en, sondern einen gelb-ockerlich gefarbten Stiel und wéchst nicht nur
an Laub-, sondern gelegentlich auch an Nadelholz. Er schmeckt bitterlich und ist deshalb
flr Speisezwecke nicht geeignet.

Der Rillstielige Seitling (Pleurotus cornucopiae) dagegen ist eine weitere ebare Art. Seine
Hiite werden 5-12 Zentimeter breit, jung sind sie gewdlbt, spéter abge flacht, niedergedriickt
bis trichterformig; die Oberfléche ist weilich-braunlich, glatt und am Rand gelappt. Die
Stiele sind aufféllig langsrillig, meist exzentrisch und zu mehreren verwachsen. Diese Seit-
lingsart ist seltener. Man findet sie von Mai bis November buschelig wachsend an totem
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Oystor Muoshroom

Der Berindete Seitling (Pleurotus dryinus) kommt am h&ufigsten
an Eichen vor, erscheint aber auch mit seinen Fruchtkorpern aus Ast-
hohlen oder Rissen in der Rinde von frisch geschlagenen Buchen
und Pappeln. Sein Hut kann bis zu 15 Zentimeter breit werden, er ist
weilllich bis blak-grau. Die Huthaut ist fein filzig-faserig mit Velum-
resten am Rand. Es ist ein stattlicher einzeln oder dachziegelartig
wachsender Pilz, den man relativ haufig von August bis November

OTSTER MFSHROONE

e antrifft. Durch seine Z&higkeit ist er ungenief3bar.

---------- P

Alle Seitlinge besitzen weiRes Sporenpulver und sind ungiftig.

bt )

Sie rufen WeiR- 285,00
féule hervor. Da-
mit tragen sie zum
Abbau organischer
Materie bei und
damit spielen eine
wichtige Rolle im

Naturhaushalt.
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Trameten

Die Trameten (Trametes) gehoren laut Pilzsystematik zu den Porlingen. Sie wachsen aus-
schlieBlich an Holz und sind von einer korkig bis ledrig-zdhen Struktur gekennzeichnet. Die
Poren sind vorwiegend ziemlich groft und in der Draufsicht rundlich oder eckig. Von den
in Europa nachgewiesenen 24 Trametenarten sind die meisten Saprophyten, seltener auch
Schwécheparasiten an lebendem Holz. Als Féulniserreger — sie rufen Weil3faule hervor —
leisten sie einen wichtigen Beitrag zum Abbau von Totholz. Manche sind wirtsspezi fisch,
andere sind entweder an Laub- oder Nadelholz gebunden und wieder anderen ist das Substrat,
auf dem sie leben, egal. Da die Fruchtkdrper ungeniefRbar sind, beachten Pilzsammler diese
Pilze kaum. Flr mykologisch interessierte Menschen sind sie jedoch Naturschonheiten mit
hohen Anforderungen beziglich ihrer Artbestimmung.
Oft ist sie nur mikroskopisch maglich.

Der Schmetterlingsporling (Trametes versicolor) ist ein
auffallig bunter Pilz, der uns fast das ganze Jahr Uber alte
Laubholzstiimpfe verschént. Die nierenférmigen Hiite
sind stiellos und dachziegelartig tibereinander oder als
Rosetten angeordnet. Die Férbung ist sehr vielféltig:
entweder sind die Hite schwarzbraun mit weillichem
Rand oder in der Mitte schwarzbraun und zum Rand
hin mit konzentrischen, hellbraunen, hellgelblichen,
graublauen oder weilllichen Zonen versehen. Durch eine
feine, glanzend spiegelnde Samtbehaarung und die oft
bunte Zonung der Hite haben die Pilze durchaus eine
Ahnlichkeit mit dem Aussehen von Schmetterlingen.
Die Hute werden 6-12 Zentimeter breit und haben
eine Dicke von 2 bis 4 Millimetern. lhre Rander sind
bei alteren Exemplaren sehr diinn und scharf. Der
Schmetterlingsporling kann auch lebenden Laubb&dumen
gefahrlich werden.

Die Eichentramete, in &lteren Pilzblichern auch beschrie-
ben als Eichen-Wirrschwamm oder Eichen-Wirrling
(Trametes quercina), ist auf alte Eichenstiimpfe spezia-
lisiert. Die relativ groRen Fruchtkdrper (bis zu 30 Zenti-
meter im Durchmesser) sind aulerordentlich verschieden
geformt und wachsen ,,wirr* durcheinander — mitunter
sogar tellerférmig auf der Scheibe eines Baumstumpfs.
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Limited: 100 copies

Sie sind 5-10 Zentimeter dick und an der Oberseite kork- oder holzfarben, braunlich-weiB,
schmutzig-braun bis dunkelbraun, nicht selten auch violett- fleckig gefarbt.

Die Oberflache der Fruchtkdrper ist uneben, oft hdckrig, undeutlich gezont und etwas
flaumig-filzig. Das Fleisch ist z&h-korkig. Friher hat man davon Flaschenstopfen geschnit-
ten. Die Hutunterseite ist bekleidet mit langgestreckten, wirr verschlungenen, labyrinthisch
angeordneten ,,Leisten*.
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Trampres SikibLTh

Die Gebuckelte Tramete (Trametes gibbosa) ist ein ty-
pischer Vertreter des Buchenwalds. Die relativ flachen,
bis zu 20 Zentimeter groBen Konsolen haben an der

Ansatzstelle meist einen Buckel. Charakteristisch ist auch die griine Farbung der weiflen
Pilze, die auf Besiedelung durch Algen beruht. Die Poren sind radial verléangert. Der Pilz
ist Saprophyt an Baumstiimpfen und besiedelt auRer Buche auch Linde, Rofkastanie und
andere Laubhdlzer.

THAMETER Wi REIPOLOA)
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Trenmetes versicolor % {'.I-I'.':‘('.IL SE

Die Striegelige Tramete (Trametes hirsuta) bildet ziemlich flache, etwa 10 Zentimeter
breite weiRe Fruchtkdrper aus, die dachziegelartig Ubereinander stehend angeordnet sind.
Die Hutoberflachen sind wellig zoniert und grob striegelig behaart. Junge Fruchtkdrper
besitzen eine so weichhaarige Oberflache, daf sie sich anfiihlt wie ein Pluschsofa. Diese
Eigenschaft hat dem Pilz den Trivialnamen Sofapilz eingebracht.

Und zu guter Letzt noch eine Tramete, die vorwiegend an Weiden wéchst und einen auf-
fallig angenehmen Geruch nach Anis aufweist. Dabei handelt es sich um die Anis-Tramete
(Trametes suaveolens). Die verhaltnismaRig weichfleischigen, dicken, konsolenférmigen
Pilze sind anfangs reinweil} und werden im Alter grau.

Trameten sind zwar auf Grund ihrer korkigen oder zahen Struktur ungeniefbar, sollten jedoch

bei Waldspaziergangen mehr Beachtung finden, denn sie sind weit verbreitet das ganze Jahr
anzutreffen. Man muR sie nicht suchen, man muf sie sich nur anschauen.
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Schlauchpilze als Becherchen in tollen Farben

Die Schlauchpilze (Ascomycota) nehmen im gesamten Reich der Pilze entsprechend ihrer

Avrtenvielfalt mit 75 Prozent den groRten Bereich ein. Sie verdanken ihrer Namensgebung
der Tatsache, daf sie ihre Sporen in mikroskopisch kleinen Schlduchen (Asci) entwickeln
und nach Reifung tiber die Offnung eines kleinen Deckels (Operculum) an die Umgebung
zur Vermehrung abgeben. Neben den bekannten Lorcheln, Morcheln und Tri ffeln bilden
sie auch Fruchtkorper in flachbecher- und schiisselartiger Form aus. Diese auffalligen
Spezies werden in der Ordnung der Becherpilze (Pezizales) zusammengefalt. Sie leben
alle saprophytisch und haben sich an bestimmte Substrate angepaft.

Bevorzugt werden dabei abgestorbenes Holz, Erdboden, Humus, Holzkohle und Nadelstreu.
Die Asci sind breitflachig im oberen Fruchtfleisch der schiissel-, becher- oder kelchférmigen
Fruchtkorper ,,positioniert”. Sie schleudern ihre Sporen aktiv aus sich heraus. Wéarme und
auch Erschiitterung kdnnen dafiir Veranlassung sein. Bei etwas Glick kann man dann eine
kleine Sporenwolke beobachten oder wenn man den sporulierenden Fruchtkérper an das
Ohr halt ein leises zischendes Gerdusch vernehmen.

Sehr frih im Jahr zum Beginn der Schneeschmelze erscheint der Zinnoberrote Kelch-
becherling (Sarcoscypha coccinea). Er wéchst einzeln oder in kleinen Gruppen auf ver-
modernden Asten, wobei das Holz meist in nassen lehmigen Boden eingesenkt ist. Wenn
noch Schnee liegt, fallen die Pilze als rote Ringe oder Flecken auf. Ihr Verbreitungsgebiet
ist das Alpenvorland und sind die Mittelgebirge. Zu Beginn des Wachstums hat der Frucht-
korper die Form eines kleinen Trichters, dessen Innenseite scharlach- oder zinnoberrot
gefarbt ist. Der Rand ist nach innen eingerollt. Mit zunehmender Reife entrollt er sich und
reilRt ein, wird gezéhnt und nimmt einen gelblichen, manchmal auch leicht rosa Farbton
an. Die fur den Pilz charakteristische scharlachrote Becherinnenseite wird von der Asci
tragenden Fruchtschicht, dem Hymenium gebildet. Das Farbpigment findet sich in den
Spitzen mikroskopisch kleiner langgestreckter Gebilde mit keuligen Enden, die zwischen
den Asci liegen und Paraphysen genannt werden.

Valkland Islands .=
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Vom Friihjahr bis zum Frihsommer kann man in Buchenwaéldern, aber auch unter Nadel-
b&umen, vor allem auf lehm- und kalkreichen Béden den Kronenbecherling (Sarcosphaera
crassa) antreffen. Im Alpenggebiet ist er recht haufig, dagegen wird er nach Norden rasch
seltener. Der Fruchtkorper ist zundchst kugelig. Am Scheitel be findet sich eine kleine Off-
nung, von der er sich in regelméRige Lappen spaltet. Auf dem Boden ausgebreitet nimmt
er die Form eines Sternes an. Die AuBenseite des bis zu 20 Zentimeter breiten Pilzes ist
weiBlich bis schmutzig-gelb. Die Innenseite des Fruchtkorpers ist blau-violett, manchmal
auch rosa geférbt.

Die Intensitat der Farbung wird durch die Lichtverhaltnisse des Standortes beein flut. Im

Unterholz und in schattigen Wéldern ist das Hymenium kaum gefarbt, wahrend an sehr hellen
Orten wie an Waldréndern und auf Wiesen die violette Férbung sehr intensiv sein kann.
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Der Kronenbecherling ist ein Giftpilz, er hat in der Schweiz 1920 mehrere schwere Ver-
giftungen ausgeldst, von denen eine todlich verlief. Die Giftwirkung ist bei roh genossenen
Exemplaren besonders stark.

Der Blasenbecherling (Peziza vesiculosa) wéachst auf nacktem fetten Boden einzeln oder
blschelig vom Frihjahr bis in den Spatherbst hinein in Mitteleuropa Uberaus hdu fig. Er
bildet regelmé&Rige Becher mit einem Durchmesser von 3-9 Zentimeter aus. Sein Hyme-
nium ist anfangs blalgelblichbraun und spéter milchka ffeefarben. Das Fleisch ist briichig
und sprode und hat keinen besonderen Geruch und Geschmack. Er ist damit als Speisepilz
bedeutungslos.

Der Kohlenbecherling (Geopyxis carbonaria) ist ein

Vertreter der gestielten Becherlinge. Sein Fruchtkdrper
hat nur den Durchmesser von
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etwa 1,0 Zentimeter und die Lange seines Stiels betragt nur wenige Millimeter. Er z&hlt
zu den Frihjahrspilzen und kommt ausschlieflich auf alten
Feuerstellen vor, die schon von Brandmoosen besetzt sind.
Diese Art kommt flir Speisezwecke ebenfalls nicht in Betracht,
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Sie ist viel zu klein, als dal es sich lohnen
wirde, sie zu sammeln.

Um die Farbpalette der Becherlinge abzu-
runden sind noch drei weitere Arten erwéh-
nenswert:

Der Kleinsporige Griinspanbecherling (Chloro-
ciboria aeruginescens) gedeiht auf totem
Laubholz. Haufiger ist das vom Myzel
dieses Becherlings blaugriin gefarbte Holz
zu finden.

Das Schwefelgelbe Reisigbecherchen (Bispo-
rella sulfurina) fallt durch seine lebhaft
gelbe Farbe auf und der Orange-Becherling
(Aleuria aurantia) mit seinen unregelmafig
becher- bis flach schisselformigen 3-10
Zentimeter breiten leuchtend orangeroten
Fruchtkdrpern. Er kommt relativ hdufig auf
nahrstoffreichem Ton, Lehm oder Sand in
Laub- und Mischwéldern,
Parks, Wiesen und Ra-
sen sowie gelegentlich an
Wegréndern vor.

Da es unter den Becher-
lingen keine Speisepilze
gibt, sind sie vorwiegend
fur Hobby-Mykologen
interessant, denn fur die
genaue Bestimmung ist
das Mikroskop oft uner-
laBlich.

Die Sporen vieler Becher-

linge sind ornamentiert und bei manchen verfarben sich die Schlduche oder deren Spitzen

unter dem EinfluR von Jodreagenzien blau.
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Taublinge und Milchlinge — bunter geht’s nicht

Beide Gattungen gehéren zur Familie der Sprodblattler (Russulaceae). Sie sind gegeniiber
anderen Blatterpilzen gut zu unterscheiden, denn die zum Teil dicken, weiRen, cremefarbenen
bis dottergelben Lamellen sind sehr briichig. Schon beim Darlberstreichen mit den Fingern
brockeln sie. Auch das Fleisch des Huts und des Stiels ist briichig. Es bricht mirbe und
nicht faserig. Diese Eigenschaft ist auf Nester rundlicher Zellen, den Sphaerocysten im
Fleisch und in den Lamellen, zurlickzufiihren. Die Russulaceae sind Mykorrhizabildner
mit Laub- und Nadelbdumen.

Die Téublinge (Russula) sind auBer der Merkmale der Familie meist durch eine lebhafte
Farbung der Huthaut gekennzeichnet. Die Farbskala enthalt weile, gelbe, rote, griine, blaue,
violette und braune T6ne. Die Huthaut ist teilweise oder ganz abziebar. Der Hut ist flach
gewdlbt und héchstens im Alter etwas trichterformig eingesenkt. Das Stielende ist stumpf
abgerundet. In Mitteleuropa kommen etwa 110 Arten vor. Davon ist die Uberwiegende
Anzahl eBbar. Voraussetzung ist ein milder Geschmack des Fleisches, und der 143t sich mit
einer Geschmacksprobe leicht feststellen.

Ein haufiger und zugleich schmackhafter Pilz ist der Frauen-Téaubling (Russula cyanoxan-
tha). Sein Hut kann einen Durchmesser von 15 Zentimetern erreichen und enthalt immer
gleichzeitig lila, rosa und griine Tone. Seine Lamellen sind weil? und ausnahmsweise nicht
splitternd bei Berlihrung. Sie bleiben auch im Alter biegsam! Frauen-T&ublinge kann man
vom Friihsommer bis weit in den Herbst vorwiegend unter Buchen, seltener in Eichen-
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Mischwaéldern, aber auch in Parks mit eingestreuten Buchen finden. Kalkhaltige Béden
meiden sie.

Der Gemeine Spei-Taubling (Russula emetica) fallt durch seinen leuchtend kirschroten
Hut ins Auge. Seine Lamellen und sein Stiel sind reinweil3. Der Pilz ist sehr zerbrechlich,
sein Fleisch schmeckt brennend scharf und 16st bei Verzehr Erbrechen aus. Er gehort zu
den wenigen giftigen T&ublingen und kommt in Mitteleuropa regional verbreitet in Fich-
tenwaéldern vor. ¢ TRET -y
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Im Herbst findet man oft schwarze, wie verkohlt aussehende Pilze im Laub- und Nadelwald.
Dabei kann es sich um alte Fruchtkorper des Dickblattrigen Schwarz-Taublings (Russula
nigricans) handeln. Jung sind die Pilze weillich mit olivbraunen Flecken auf dem Hut.
In Pilzbiichern fir den Sammler nicht zum Verzehr empfohlen, ergeben junge Pilze bis
zu einem Hutdurchmesser von 5 Zentimetern scharf mit Speck und Zwiebel gebraten, ein
deftiges Pilzgericht. Auf alten Schwérz-Taublingen findet man gelegentlich ein interessantes
Phanomen: winzig kleine weifl’liche Pilzchen von 0,5 bis 2 Zentimeter Grofe. Das sind
schmarotzende Zwitterlinge (Asterophora-Arten).

Einweiterer schmackhafter Speisepilz unter den Russulaceae ist der Rote Herings-Taubling
(Russula xerampelina). Er ist von stattlichem Habitus, hat einen intensiv karmin- bis weinrot
gefarbten Hut mit gelblichen, spater buttergelben Lamellen. Sein Stiel ist auf ganzer Lange
tiefrot und bei Berithrung schmutzig gelbbraunlich verfarbend. Sein Fleisch ist von mildem
Geschmack und der intensive Heringsgeruch verliert sich bei der Zubereitung.

PREMIER JOURA D'EMISSION

KEPLALIGE FRANCAISE
HISTORMKIUE F:D.C :

LE PALOMET ==

[138]



Die Gattung der Milchlinge (Lactarius) unter-
scheidet sich von den Russula-Arten durch das
Vorhandensein von Milchsaft. Die Hite sind
trichterformig eingesenkt, die Huthaut 4Rt sich
nicht abziehen und die Lamellen laufen oft etwas
am Stiel herab. Die Farben der Hiite sind nicht so
leuchtend wie bei den Té&ublingen.

Der Wollige Milchling (Lactarius vellereus) hat viel Ahnlichkeit mit einem weien Taubling.
Er gibt nach Verletzung jedoch reichlich eine scharfe weile Milch ab. Die Fruchtkdrper
werden sehr grofl — Hutdurchmesser von 25 Zentimetern sind keine Seltenheit — und der
Stiel ist extrem kurz und dick. Weil er bei seinem Wachstum oft Erde hochdriickt, wird er

ARTE ¢ MATURA e
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im Volksmund auch als Erdschieber bezeichnet. Der Wollige
Milchling wéchst vorzugsweise auf oder an Wegen in Laub- und
Nadelwéldern. Er ist ungenielRbar.

Ebenfalls weil ist der Pfeffer-Milchling (Lactarius piperatus).
Er erscheint oft in groBen Trupps im Sommer in Buchenwaldern,
wenn andere Pilze aufgrund von Trockenheit rar sind. Seine
weille Milch ist sehr scharf, und deshalb wird er in herkémmli-
chen Pilzbiichern als ungenieBbar gefuhrt. Gut durchgebraten
allerdings verliert sich die Schérfe, und so ist er durchaus eRbar.
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Sehr gute Speisepilze findet man unter
den rotmilchenden Arten.

So zum Beispiel den Echten oder Edel-Reizker (Lactarius deliciosus), der vorzugsweise
unter Kiefern wéchst, einen orangerot gezonten Hut besitzt und bisweilen griin verfarbt. Das
Fleisch ist wei3lich orange und enthélt einen karottenroten Milchsaft. Beim Eintrocknen
verféarbt sich die Milch spangrun.

@ D TOAERIE - THUA MOHDALA A POSTE]
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Reizker sind Pilze fiir die Pfanne, gekocht
verlieren sie sehr an Aroma. ~~ tesseseeessssisasiad

\on Juli bis November finden wir unter Fichten den Fichten-Reizker (Lactarius deterrimus).
In seinem Aussehen &hnelt er weitgehend dem Echten Reizker. Seine karottenrote Milch
farbt sich nach Austritt aus dem Pilz jedoch in wenigen Minuten blut- bis weinrot. Von
Anféangern werden die beiden vorgenannten Arten haufig mit dem Zottigen oder Birken-
Reizker (Lactarius torminosus) verwechselt. Dieser hat jedoch einen weien Milchsaft und
einen zottigen Hutrand. Er ist giftig.

Eine dritte rotmilchende Art ist der Blut-Reizker (Lactarius sanguiffuus). Seine Milch ist
von Anfang an blutrot. Sein Hut ist derb, orangepurpur gezont mit etwas eingerolltem Rand.
Sein Stiel ist hell lila geférbt. Er ist warmeliebend und wird deshalb auch nur im stdlichen
Deutschland unter Kiefern gefunden. Bei uns ist er selten und schiitzenswert. In Italien und
Sudfrankreich kommt er verbreitet haufig unter Pinien vor.
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Bei der makroskopischen Artenbestimmung von
Milchlingen orientiert man sich an folgenden

Merkmalen:

— Farbe der Fruchtkdrper
— Farbe des Milchsafts und ihre Verdnderung

an der Luft

— Beschaffenheit der Hutoberflache (filzig —
kahl, gezont — ungezont)

— Beschaffenheit des Hutrands (zottig, ge-
rieft, gekerbt)

— Geriiche des Fleischs (Kokosflocken,
Blattwanzen, Maggi, Heringslake).

Nachdem die Merkmale abgepruft sind, ist dann
mit einem guten Pilzbuch die vorliegende Art
relativ sicher zu bestimmen.

In Lactarius-Arten wurde auch eine antibiotische
Substanz, das Lactarioviolin, gefunden. Der
Pfeffer-Milchling wurde von unseren Vorfahren
als harntreibendes Mittel angewendet und aufer-
dem wurde ihm eine Wirkung gegen Blasensteine

zugeschrieben.
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Raritatenkabinett — Seltene Pilze

In die Pilze gehen, das bedeutet flir die meisten Sammler ausgedehnte Spaziergénge an der
frischen Luft vorwiegend in Wéldern, weniger in Parks, auf Weiden oder auf Feldern. Es
geht in der Hauptsache um das Einsammeln von kulinarischen Kostlichkeiten zum Verzehr.
Neben dem Erholungswert der durchgefiihrten Pilzwanderung 16st also der gefullte Pilzkorb
ein Gliicksgefiihl aus. Ganz anders ist die Situation bei fortgeschrittenen pilzinteressierten
Menschen, den Hobbymykologen. Sie streifen durch Wald und Flur, in der Ebene und im
Gebirge, durch Biotope, die der Speisepilzsammler links liegen I1aRt, weil sie ihm nicht die
erwinschte Pilzmahlzeit versprechen, und sind erpicht, etwas Neues aus dem grol3en Reich
der Pilze zu entdecken.

Unbeschreiblich ist das Gliick dieser ,,Pilzverriickten bei der Entdeckung eines seltenen
Pilzes. Jahrelang hat er geforscht und nach ihm gesucht, hat mit Fachkollegen uber ihn
gesprochen, kennt sein Aussehen und seine Lebensform und steht nun vor ihm. Was zahlen
fir ihn schon Pfifferlinge und Steinpilze, die gibt es ja fast tberall. Sein Fund ist etwas
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Besonderes, deshalb wird er auch erst einmal nicht angerlhrt. Mit seiner Spezialkamera
fur Makrophotographie werden die makroskopischen Merkmale erfafit und auf einem
MefRtischblatt wird der Fundort dokumentiert. Auch Angaben einschlieRlich Foto oder
Skizze zum Biotop dirfen nicht fehlen. Abgerundet wird die Beschreibung durch das
Funddatum und das zur Fundzeit bestandene Klima. Im Ausnahmefall kann es angezeigt
sein, zur genauen Artbestimmung einen Fruchtkdrper mitzunehmen, der dann zu Hause
mikroskopisch untersucht wird. Fir den wissenschaftlichen Nachweis in Form von Ver-
oOffentlichung in Fachzeitschriften ist dies unerlaRlich. Der Hobbymykologe kommt also mit
einem fast leeren Pilzkorb nach Hause. Er hat sich aber auf seine Art mit einem seltenen
Pilzfund glicklich gemacht.

PREOBLITERES
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Und nun einige Beispiele aus dem Raritatenkabinet:

Der Kaiserling (Amanita caesarea) ist ein bei uns in Deutschland nur sehr seltener, vom
Aussterben bedrohter, ansehnlicher Wulstling. Er ist warmeliebend und verlangt kalkhaltigen
Boden. Im Baltikum, in Italien und in Stidfrankreich ist er noch héau figer anzutreffen und
wird als schmackhafter Speisepilz gehandelt. Dagegen steht er geographisch oberhalb der
Alpen vorkommend unter strengem Schutz.

Dieser Pilz war fester Bestandteil der ERkultur rdmischer Eliten, von dem der italienische
Arzt und Naturforscher Giovanni Scopoli (1723-1788) in seinem Buch ,,Flora Carniolica*
schrieb. Er nannte ihn Agaricus caesareus.

Auch der deutsche Name Kaiserling geht auf caesareus zurtick. Kaiser Claudius (lebte von
10v.u.Z. bis 54 n.u.Z.) soll allerdings nach dem GenuR einer Kaiserlingsmahlzeit verstorben
sein, nachdem seine Frau Agrippina Pilzgift in das Essen ihres Gatten schmuggeln lieR,
um ihrem Sohn Nero auf den Thron zu verhelfen (nach ,,Das groRe Buch der Pilze*, Hg.
Christian Verlag, Miinchen, 2011).

Das Aussehen des Kaiserlings &hnelt sehr dem des stattlichen Fliegenpilzes mit folgenden
Unterschieden: Sein roter Hut ist glatt und ohne weile Velumreste, sein Fleisch ist nicht

2=

EREEr | 0 ODH &l 341 4

[146]



weil3, sondern zitronen- bis
goldgelb und sein Stiel ent-
springt einer ausgepragten
hautigen weien Volva, die
auch bei alteren Pilze noch
ein deutliches Erkennungs-
merkmal ist.

Eine absolute Raritét ist
auch das Européische Gold-
blatt (Phylloporus pelle-
tieri).

Es gibt weltweit etwa 80 Ar-
ten Goldblattréhrlinge, aber
nur eine einzige Art in Eu-
ropa. Alles an diesen Pilzen
ist typisch fir Réhrlinge,
ihr Habitus, ihre mikros-
kopischen Merkmale, ihre
molekulare Synthese bis
auf die Tatsache, daf® ihre
Hutunterseite keine Rohren,
sondern Lamellen tragt. Bei
genauerem Hinsehen kann
man Anastomosen zwischen
den Bléattern erkennen, die
im weitesten Sinne als Vorstufe der R6hrenbildung gewertet werden konnten.

Das Europdische Goldblatt kann vom Sommer bis Herbst unter

Laub- und Nadelbdumen ausschlieflich auf sauren Bdden

gefunden werden. Es ist ein rotbrauner Pilz mit filziger Kappe

(wie bei der Ziegenlippe), faserigem, EET T —
blasser gefarbtem Stiel und derben, : ?
unregelmaRig geformten goldgelben
bis braunen Lamellen. Auf Grund
seiner Seltenheit bei uns ist er schiit-
zenswert. Sein kulinarischer Wert ist
ohnehin gering.




Auch der Parasitische Rohrling (Pseudoboletus parasiticus) ist eine Laune der Natur und
gehdrt damit in das Raritatenkabinett. Diesen kleinen Réhrling erkennt man aufgrund seiner
Lebensweise sehr einfach. Er wéchst ausschlielich auf Kartoffelbovisten (Scleroderma
citrinum). Dabei entspringt sein Stiel stets direkt an der Basis seines Wirts. Im Vergleich
mit niederen parasitischen Pilzen ist die Zahl hoherer Pilze mit Stiel und Hut, die andere
hohere Pilze befallen, sehr gering.

Sollte man das Gluck haben, bei einer Pilzwanderung
einen Kartoffelbovist mit dem ,,Anhangsel* eines Para-
sitischen Rohrlings zu finden, kann man sich wegen
dieses Naturphanomens der Bewunderung vieler sicher
sein. Ein zweiter deutscher Name fiir den kleinen Pilz
ist Schmarotzer-Rohrling. Er besitzt wie auch andere
Rohrlinge eine eigene Mykorrhiza, die offensichtlich
die symbiotische Eigenschaft der Partnerverbindung mit Baumen verloren hat. Um diesen
Mangel zu kompensieren, dringt er in Teile des Kartoffelbovist-Myzels ein. Dieses Schma-
rotzen ermdglicht ihm dann, eigene Fruchtkérper auszubilden.

Anmerkung: Mit diesem Teil endet die Serie ,,Wissenswertes
liber Pilze“. In weiteren Beitragen werden Pilze in ihren
Lebensraumen vorgestellt d.h. ,,Wo finde ich welchen Pilz*
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Jetzt folgt die Werbung
fur die Arbeitsgemeinschaft
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Vor mehr als 40 Jahren gegriindet.

1975 trafen sich ein paar Sammlerfreunde aus der Bundesrepublik,
um eine Motivgruppe Uber landwirtschaftliche Themen zu griinden.
Heute sind wir als Arbeitsgemeinschaft unter ,,Bund Deutscher Phi-
latelisten* ein eingetragener Verein.

LAgrarphilatelie”

Ein Mittelpunkt der Arbeit in der ArGe ist das vierteljéhrlich zu Quartals-
beginn erscheinende Mitteilungsheft ,,Agrarphilatelie”. Aus der Redaktion
heraus entsteht damit wertvolle philatelistische Literatur, die sich in Hand-
blchern, Katalogen und Aufsatzen widerspiegelt. Nicht zu vergessen sind
auch die regelmaRigen Mitgliedertreffen, die zumeist im Zusammenhang
mit einer groRen Briefmarkenmesse oder -ausstellung stattfinden. Durch
solche Treffen sind vielfach auch Uber das Sammeln von Briefmarken
hinausreichende Kontakte entstanden. Wer thematische Fragen hat, erhalt
daher schnell eine Antwort. Dazu dienen alle bisher erschienenen Hefte
der ,,Agrarphilatelie”, die als PDF-Dateien auf unserer Webseite www.
agraphilatelie.de nachzulesen sind. Hilfreich ist die jedes Vierteljahr ak-
tualisierte Liste mit ,,Unseren Themen®. Das erleichtert einen Einstieg in
ein neues Sammelgebiet.

Heutige Ausstellungsthemen.

Um heute eine Motivsammlung ausstellungsreif zu gestalten, kann
man nicht eine Sammlung Wein, Landwirtschaft oder Forstwirtschaft
generell aufbauen. So sind es heute spezielle Themen, die von unseren
Mitgliedern gesammelt und ausgestellt werden. Eine kleine Auswahl von
Ausstellungsthemen der letzten Jahre zeigt die Vielfalt der Interessen:
,»Auch du brauchst Rindviecher*, ,,Milch macht miide Mé&nner munter*,
,»Von der Rebe zum Wein“, ,,Die Weinbauregion Wirttemberg*, ,,Giftpil-
ze und Pilzleckereien®, ,,Die geheimnisvolle Welt der Mykologie“, ,,Es
gibt nur eine Erde”, ,,Abfall und Schmutz*, ,,Geschichte der Karto ffel“,
»~Heilpflanzen®“, ,Hirsche — Kdnige des Waldes“, ,,Holz und Holz-
verarbeitung“, ,,Kork fiir Kork“ oder ,,Die geschichtliche Entwicklung
des Pfluges”. Bei uns sind auch Mitglieder, die ihre Sammlungen nicht
ausstellen wollen; auch diese sind uns willkommen.



Sie konnen Verbindung

zu mehr als 80 Mitgliedern haben.

Gut 80 Sammlerfreunde haben sich unserer Motivgruppe an-
geschlossen. Die Mitglieder in acht Landern und die nunmehr
in mehr als 40 Jahren geknupften Verbindungen garantieren ein
interessantes Angebot philatelistischer Tatigkeit.

Der Mitgliedsbeitrag.

Mit dem Eintritt in die Motivgruppe und der Zahlung des ersten
Mitgliedsbeitrags erhélt jedes Mitglied eine Mitgliederliste, in der An-
schriften und Sammelgebiete der Mitglieder enthalten sind. Das hilft,
Kontakte herstellen zu kdnnen.

Der Mitgliedsbeitrag betragt jahrlich:

Fur BDPh- und FIP-Mitglieder 25,~/30,— Euro
Fur Mitglieder, die nicht dem BDPh

oder der FIP angehoren 45,-/50,~ Euro
Far Jugendliche 10,- Euro

Kontakt.

Anja Stahler, Rietburgstrale 3, 67360 Lingenfeld, Tel.: 06344-969 75 15,
E-Mail: janssenan@web.de (1. Vorsitzende)

Roger Thill, 8A, rue du Baerendall, L-8212 Mamer, Tel.: 00352-31 38 72,
E-Mail: rogert@pt.lu (2. Vorsitzender)

Horst Kaczmarczyk, Mallack 29 D, D-42281 Wuppertal,

Tel. + Fax: 0202-5 28 87 89, E-Mail: evhokaczy@ t-online. de (Geschéftsfiihrung)

Motivgruppe Landwirtschaft - Weinbau - Forstwirtschaft
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