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Fir diese Sonderveréffentlichung der Arbeitsgemeinschaft lag die Ausstellungs-
sammlung

Thea sinensis » Thea assamica sowie deren Hybriden

von Carlo Lonien (Luxemburg) zugrunde. Insgesamt 56 Blatter im Format DIN A
4 wurden gemeinsam auf DIN A 5, dem Zeitschriftenformat der ,Agrarphilatelie”
umgewandelt und dem anderen Medium entsprechend angepalit. Dabei wurde nur
so viel wie erforderlich die urspriingliche Sammlung veréndert.

Die ,Agrarphilatelie” wird diese Sammlung in insgesamt zehn aufeinanderfolgen-
den Heften abdrucken, die erste Teilveréffentlichung erfolgte im Januar 2022.
Die Zeitschriftenausgabe umfat 98 Seiten mit etwa 350 Belegen, die der Autor
zusammenstellte, von wenigen weiteren Abbildungen erganzt.

Beigetragen zum Gelingen der Artikelfolge hat wie immer bei der ,Agrarphilatelie”
Walter Baldus, Miinchen, dem wir hier noch einmal unseren Dank aussprechen.

Mdge Ihnen, sehr geehrter Leser, die Sammlung unseres Mitglieds Freude bereiten.

im Februar 2022

Klaus Henseler
Redaktion ,Agrarphilatelie”
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I Mythen, Legenden, Vermutungen

Die Geschichte des
Tees nahm ihren
Anfang im China der
frihen Kaiser. Der
Legende nach soll
Kaiser Shen-Nung, der
lange vor unserer Zeit-
rechnung als ,Sohn
der Mitte" herrschte,
die Wonnen des
Teetrinkens entdeckt
haben.

Eine uralte Sitte asiatischer Volker ist es, das Trinkwasser abzukochen und mit pflanzlichen Zusétzen zu
aromatisieren. Eines Tages sollen Blatter von einem Strauch des Palastgartens ins kaiserliche Trinkwasser
gefallen sein, die es goldbraun férbten. Shen-Nung fand den herben Geschmack angenehm und fuhlite
sich wunderbar erfrischt.
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d: dud Die Abbildungen zeigen ein chinesisches
Um das Jahr 800 schrieb Lu-Yu, der den Ruf genoB, der | Teehaus (FEE chazuo) und einen
beste Teekenner seiner Zeit zu sein, ein Werk in drei Ban- | Teebaum (Carmona microphylla) sowie
den tber den Tee. Das Chéjing aus dem Jahr 760, das [ Tee- und WassergefaRe.
,Buch vom Tee", stellt in zehn Kapiteln alle Aspekte des Tees dar, wurde bald nach seinem Erscheinen
berlihmt und Lu-Yu der verehrte Schutzpatron der Teehandler. Alle Vermischungen des Getranks mit
Gewlirzen und anderen Zutaten sind bei ihm verpént. Es kommt ihm auf den reinen Wohlgeschmack
des Tees an, hichstens eine winzige Prise Salz 1&Rt er gelten. Das frische reine Quellwasser der Berge
nannte Lu-Yu als das beste Grundelement fiir eine gute Tasse Tee.

Lu-Yu (733-804)
ist Autor eines
Lehrbuchs Gber den Tee

TYTTYTTY Y T ery

Eine Prise Salz wird toleriert

Nach einer glaubhaften Uberlieferung brachte der chinesische Gelehrte Gan-Lu, der Indien bereiste, seinen
Landsleuten Teesamen aus der Provinz Assam mit. Der Tee wuchs dort als baumartiges Gewéchs wild in
einem Gebiet, das sich von Assam iber Birma bis nach Stidwest-China erstreckte. Alte Urkunden lassen
vermuten, daR der erste Tee auf chinesischem Boden in Szechuan angebaut wurde.
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Teesamen aus Indien beeinfluldt
den Tee-Anbau in China.
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Reines Quellwasser der Berge, bestes
Grundelement fiir eine gute Tasse Tee.

Lu-Yu halt Teeblatter aus der Pfliickung in
der Hand:den sogenannten First Flush
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Der Dichter Lu-Yu, 8. Jahr-
hundert, war der ,erste Tee-
meister” seiner Zeit. Kenner be-
zeichnen seine Niederschriften
heute noch als die wichtigste
Schrift iber Tee.



2 Der japanische Teekult

Wie viele wesentliche Elemente der japanischen Kultur kam auch die Sitte des Teetrinkens aus China.
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Firma

Gustav BUCHLER
Ketellwarenfabrik

,Mikado" ist die Bezeichnung fir den japanischen Kaiser, urspriinglich ,Gottheit* oder auch ,Gottkaiser".

Rudolf Schwarz (1869-1947) iibernahm 1893 die von seinem Schwiegervater, Wilhelm Paumkirchner,
1866 in Wien gegriindete, auf Kaffee und Tee spezialisierte Gemischtwarenhandlung. 1969 wurde die
Firma in die ,Mikado" Kaffee- und Tee-Import Rudolf Schwarz GmbH eingebracht.
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Im 6.Jahrhundert begaben sich chinesische Monche als Missionare des Buddhismus iiber Korea nach
Japan, ihren Teeproviant im Reisegepéck. Die Zen-Kldster wurden bald Zentren chinesischer Kultur in
Nippon. Die vornehmen Ménche hatten Zutritt zum Kaiserhof. Nach der Uberlieferung gab Kaiser Shomu,
der 45. Mikado, der von 724 bis 749 regierte, in seinem Palast zu Naro die erste Herrenparty der Ge-
schichte. Er lud hundert Zen-Monche zu religiosen Gespréchen ein und bewirtete sie mit Tee. Im Jahr 801
pflanzte der Monch Sai-tscho Teepflanzchen, die er ebenfalls aus dem Reich der Mitte eingefiihrt hatte,
nahe der Tempelstadt Kyoto. Noch heute geniel3t der Udschi-Distrikt (UJI) den Ruf, die besten japanischen
Teesorten hervorzubringen. Fiir viele Jahrhunderte blieben diese edelsten Tees dem Mikado vorbehalten.

Die Marken stammen aus dem Vermittlungs-
postdienst in Spaar und Oberspaar

(Célin a.d. Elbe, heute ein Stadtteil von Meilen),
Orte, die nicht von der Reichspost versorgt
wurden.

Behdrdlich genehmigt am 27. Médrz 1889.
Gummierte Ruckseite mit durchscheinenden
chinesischen Darstellungen.
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Den Genuf von Tee versah man bald mit einer bis ins Detail festgelegten Zeremonie und dem Stil-Begriff
des Teeismus, der im 15.Jahrhundert entstand. Er bezeichnet die fast religidse Verehrung der Japaner
fur den Tee, die Kunst, die sich mit dem Teekult verband, aber auch den Glauben an die durch die Tee-
zeremonie erreichten Zusténde wie Reinheit, Harmonie, Ehrfurcht und Stille. Die Teezeremonie wurde in
den Zen-Kldstern entwickelt.

Lastenkarren am Teehaus, mit einer eingefa3ten Quelle

RiFFDE = 40

Region Uji:
Anbau der Teepflanze durch Mdnche, die aus
China zurlick nach Japan kamen (oben)

Teezeremonie
auf einer japanischen Postsparkarte
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Innenseite der Postsparkarte
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3 Aus Fernost nach Europa und Amerika

Im 16.Jahrhundert kam die erste Teelieferung aus Japan auf niederl&ndischen Segelschiffen Uber Java
nach Amsterdam.
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Die StempelaAbbildung zeigt Teepfliickerinnen
auf der Insel Tsushima, Bezirk Nagasaki
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Von da an waren die Hollander Uber 50 Jahre die
einzigen Tee-Importeure, die ganz Europa mit Tee ver-
sorgten. Es war griiner Tee von der Insel Hirado, welche
westlich von Nagasaki liegt. Dieser japanische Hafen
war als erster dem Uberseehandel gedffnet worden.

Oriqmal coin af the
Dutch En.s: lndi:s Gﬂmpm}' {Vﬁc}

Indonesien,

einst eine hollandische Kolonie,
wurde damals
Niederlandisch-Indien genannt.

Im 17.Jahrhundert waren die
Hollander mit ihrer Verenigde
Oostindische Compagnie (VOC)
im Fernosthandel fihrend. Tee
war begehrte Importware, wur-
de mit Silber bezahlt und in
Amsterdam versteigert.
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Englische Einwanderer brachten Ende des 17. Jahrhunderts den Tee mit in die USA. Im Laufe der Zeit
gewann er immer mehr Liebhaber, besonders in den gehobenen Schichten, in denen damals Tea Partys

veranstaltet wurden.

In der Mitte des 18. Jahrhunderts stand Tee auf dem dritten Platz aller nach Neu-England exportierten
Giter. Deshalb suchte England, das u.a. durch den Siebenjéhrigen Krieg in eine Finanzkrise geraten
war, eine neue Einnahmequelle. Tee wurde vom Londoner Unterhaus durch den Stamp Act von 1766
mit hohen Steuern belegt, sehr zum Verdruf? von Kénig George IIl. In den nordamerikanische Kolonien
waren die neuen Steuern und Zélle und insbesondere die Teesteuer der AnlaR fiir heftiges Aufbegehren.
Die East India Company (vollstdndiger Name: Governor and Company of Merchants of London Trading
into the East-Indies), damals gréBte Teehandelsgesellschaft, durfte Tee zollfrei einfiihren und zu Niedrig-
preisen verkaufen, wahrend amerikanische Kaufleute die neue Teesteuer zahlen muf3ten.

[13]
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Beleg fiir die gezahite Transaktionssteuer: ,Charges - T
aid*. privat ausaeaeben von The London Tea George Ill. (1738-1820): Wahrend seiner Regierungszeit
id*, privat au von ,, Lo
P ’ P g. 9 ) . ) (1760-1801) wurde der Tee mit einer Steuer von ,Three-
Clearing House". Ein Clearing House sichert die Ab-

. ; | ; pence" auf ein Pfund Tee belegt.
wicklung des Handels zwischen Verkdufer und Kaufer.

Zu spét, man sann auf Rache. Am 16. Dezember 1773 verkleideten sich etliche Biirger aus Boston und
Umgebung, darunter Mitglieder der Freimaurerloge ,Sons of Liberty", als Mohawk-Indianer, enterten die
drei im Hafen liegenden Schiffe ,Dartmouth*, ,Eleanor” und ,Beaver" der East India Company und warfen
342 Kisten Tee mit teilweise wertvollem ,Wuyi-Tee" aus der chinesischen Region Fujian, auch Bohea-Tee
genannt, tiber Bord. Es war kalt, nicht alle Teilnehmer hatten sich mit freiem Oberkérper als Indianer
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Dieser Zwischenfall, ironisch als ,Boston Tea Party" bezeichnet, markiert den Beginn der Befreiungs-

kriege gegen die englische Herrschaft in Amerika.
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,Cutty Sark" — der beriihmteste Tee-Clipper

.The Cutty Sark"
(Markenheft GroRbritannien Juli 1958

,No Taxation
without
Representation*
Gemeint war:
Keine
Besteuerung
ohne parlamen-
tarische Ver-
tretung.

Nach dem Ende des Tee-Importmonopols entstand der britischen Schifffahrt ab 1834 vor allem von ame-
rikanischer Seite eine heftige Konkurrenz. Um dieser standzuhalten, baute man die sogenannten Tee-
Clipper: Segelschiffe mit vier oder mehr Masten, scharfem Bug und schlankem Rumpf. Sie besalen
eine verhéltnismaRig grole Ladekapazitét bei niedriger Tonnage und erreichten hohe Geschwindigkeiten.
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Auf der Landkarte ist die schnellste Route zwischen Schanghai und England eingezeichnet. Zuriickgelegte
Distanz: 13.700 Seemeilen in 108 Tagen. Einer der beriihmtesten Tee-Clipper ist die 1869 gebaute ,Cutty
Sark", die heute noch in Greenwich an der Themse zu besichtigen ist.

B Tem and Colfas
R pepduced withos!
W8 soricimen of

people or planet

P el - M= O L
y G Ak 0D B =

Clipper (Tea Fairtrade Organic: Natural, Fair & Delicious)
produziert nach eigener Selbstbeschreibung Tee (und Kaffee)
ohne Mensch und Planet zu schaden.

Im Jahr 1869 wurde der Suez-Kanal ertffnet, was den Weg zu den Tee-
Anbaugebieten um etwa 7000 Kilometer verkiirzte. Dadurch wurde der

Tee-Transport fir Dampfschiffe mdglich. Das Ende der Tee-Clipper war
gekommen.

[16]



Ostindiefararen @

Markenheft Schweden 2003

Auf der Innenseite ist die Reiseroute wie auch die Handelsware, zum Beispiel Tee abgebildet. Der Ost-
indien-Segler ,G6theborg" war ein Handelsschiff, das am 17. September 1745 auf seiner Heimreise von
China kurz vor dem Ziel am Felsen Hunnebadan bei der Géteborger Hafeneinfahrt auf Grund lief und
sank. Das Schiff hatte in China vor allem Porzellan, Tee, Krduter und Seide geladen. Ein groRer Teil
der Frachtkonnte geborgen werden. Es gehorte der in Géteborg anséssigen Schwedischen Ostindien-
Kompanie (Svenska Ostindiska Companiet).

Markenblatt Schweden 2003, rechts die ,G6theborg” in vollem Wind

[17]
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3 Ore - Privatpostganzsache Schweden 1889 von der ,Géteborgs Privata Lokalpost”. Auf der Riickseite
der Ganzsache (unten) zeigt die Abbildung einen ,sprechenden” Chinesen, der Werbung fiir chinesischen
Tee macht: Warenzeichen der James Lundgren & Co. Goteborg.
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Weil die East India Company tiber ein unantastbares Monopol verfugte, hatten ihre Schiffe
es nicht besonders eilig. Das &nderte sich erst, als das Monopol 1834 aufgehoben wurde.
Nun mischten viele Konkurrenten im Teehandel mit, und weil fiir frisch geernteten Tee
ein hdherer Preis zu erzielen war, hatten es die Tee-Clipper jetzt plétzlich sehr eilig, von
Kanton, Hongkong und Fuzhou nach London oder New York zu kommen.

[18]
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Clipper Flying Clowd 1853 AR

Clipper ,Flying Cloud"

Clipper ,Rainbow*
Die Tee-Clipper brachten es auf tiber

20 Knoten wie die ,Flying Cloud",
eines der schnellsten Segelschiffe aller Zeiten.

1845 lief in New York ein groRerer Clipper vom Stapel, die
,Rainbow", und wurde dann auch sofort auf seine erste Reise

FRDERATIED ITAYES OF

RO ESTA 4 nach Hongkong geschickt, um Tee zu holen.
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Die Clipper wurden fiir den gewinnbringenden Tee-
handel zwischen China und New York gebaut. 1849
e g stellte die ,Sea Witch* mit 74 Tagen von Hongkong

Clipper ,Sea Witch* nach New York einen neuen Rekord auf.

[ ]
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Die immer schnelleren Reisen der Tee-Clipper aus den USA brachten die britischen Reeder in immer
grolere Aufregung. Bald gab es auch Clipper aus GroRbritannien, mit dem Ehrgeiz, schnellere Schiffe zu
bauen als die Amerikaner; ein Geschwindigkeitsrekord begann den anderen abzuldsen.

Tea Clipper

Clipper , Taeping* Clipper ,Ariel

Am berlihmtesten von allen Wettrennen wurde das ,Great Tea Race” des Jahres 1866, ein inofizieller
Wetthewerb zwischen den schnellsten Clippern im Teehandel mit China. Sechzehn Schiffe stellten sich
der Herausforderung, die erste Tee-Ernte der Saison von Fuzhou nach London zu bringen,; vier von ihnen
hatten ernsthafte Siegeschancen: die ,Serica“, die ,Taeping", die ,Fiery Cross” und die ,Ariel". Der Start
fur ein Schiff konnte erfolgen, wenn es vollstandig beladen war. Nach 99 Tagen und 13.200 zuriickge-
legten Seemeilen lag die ,Ariel* schon vor dem East India Dock, konnte aber wegen des zu niedrigen
Wasserstands nicht anlegen. Inzwischen war die ,Taeping“ mit ihrem geringeren Tiefgang an ihr zum
London Dock (Gravesend) vorbeigezogen, wo sie festmachte. Die ,Taeping“ mit rund 1,1 Millionen Pfund
Tee an Bord wurde zum Sieger erklart, die Siegpramie (10 Shilling zusétzlich fiir jede abgelieferte Tonne
Tee) und Bonus wurden unter den beiden Schiffen geteilt. Die ,Serica* kam eineinhalb Stunden nach
dem Sieger an und wurde Dritter, die ,Fiery Cross" und die ,Taising" trafen zwei Tage spater ein. Fir
die Londoner Teehéndler war das ,Great Tea Race” kein gutes Geschéft, denn die ,Erl King“, die aulRer
Konkurrenz fuhr, weil sie einen Dampfantrieb als Hilfsmaschine besal3, war bereits eine Woche zuvor mit
frischem Tee in London angekommen. Die Zeit der Clipper ging zu Ende, nachdem 1869 det
Suez-Kanal erdffnet wurde.

[20]
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4 Orientalische Teekultur

In Libyen, Agypten und in anderen Landern des Nahen Ostens wird bevorzugt starker Schwarztee aus
Sri Lanka getrunken. Bei den Beduinen auf der Arabischen Halbinsel wird dem Tee ein wenig Oregano
zugefligt, welches ihm einen eigentiimlichen Beigeschmack verleiht.

Manner
beim Teetrinken

Frau schenkt Tee ein

[21]



In der Tiirkei, den arabischen L&ndern und Iran (Persien) wird ein sehr starker Teesud ,aus Schwarztee*
aufgekocht und in ein bis zu einem Viertel mit Zucker gefiilltes Glas gegossen. Ein Blick auf die Zahn- und
sonstige Gesundheit dieser Teetrinker verrét die Folgen des hohen Zuckerkonsums. Speziell in Persien
geben die Teetrinker gern noch Kardamom und andere Gewtirze in den Tee. Dazu werden gerdstete
Pistazien gereicht.

Frau bei der Tee-
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Persische GS-Karte mit einem Uberdruck von 5 Chahis
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Die Abbildung auf der
Ruckseite zeigt einen
Teezubereiter in einer
Kamelkarawane. Die
abgehildete Karte
wurde wohl 1904 her-
gestellt und ist 1913

. itaar g et sl n e
postalisch gelaufen. = i = -

Karawane ist aus dem Persischen hergeleitet (karwan) und bedeutet soviel wie ,Kamelzug". Kara-
wanen waren oft mehrere hundert Meter lang und transportierten Handelswaren. Nattirlich durftg
auch Nahrung nicht fehlen, wie hier nach der Beschreibung zur Abbildung: ein Teezubereiter
Im Mittelhochdeutschen bedeutet karabane ,Heeresgepdck; Ort der Aufbewahrung desselben®;
dieses ist eine Entlehnung tiber das italienischecarovana aus dem Mittellateinischen caravanna.

[22]




5 Der Teestrauch gehort zu den Kameliengewdachsen

Die Teepflanze (Camellia sinensis) ist eine Pflanze aus der Gattung Camellia innerhalb der Familie der
Teestrauchgewéchse (Theaceae). Aus den Pflanzenteilen wird echter Tee gewonnen.

oder zu dritt in den Blattachsen. Unter jeder gestielten Bliite
sitzen zwei Tragblatter, die frih abfallen.
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Die Kapselfrucht ist abgeflacht und
enthdlt einen oder zwei braune
rundliche Samen. Sie reifen von
August bis Oktober.

Der Stempel zeigt eine Bliite auf zwei Tragblattern.
Tiktak: Koffie en Theehandel sedert 1870
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Die Varietéten der Camellia sinensis wachsen
als immergriine Stréucher oder kleine Baume
mit Wuchshéhen von 1 bis 5, selten bis zu 9 Me-
ter. Die Rinde junger Zweige ist anfangs rétlich
geférbt und mit weilen Haaren besetzt.




6 Klimatische Voraussetzungen und Bodenbeschaffenheit

Das Verbreitungsgebiet der Camellia-sinensis-Varietaten reicht vom sudlichen Japan Uber Korea, das
stidliche China bis ins nérdliche Indien (C. sinensis var. assamica). Nach Siden noch weiter bis Laos,
Myanmar, Thailand und Vietnam. Sie wachsen im Unterholz immergriiner Walder.

Der Teestrauch wéchst sowohl in der Ebene als auch in tropischen Gegenden in Hohenlagen bis zu
2.000 Meter und mehr. Chinatee (Camellia sinensis) ist unempfindlicher als Assamtee (C. sinensis var.
assamica); er vertragt sogar Temperaturen bis -3 °C. Beide Arten sind auf eine hohe Luftfeuchtigkeit und
regelméRige Niederschldage angewiesen. [

Tee-Anbau in der Ebene

T T T T T T TTEY

Japamsche GSK. Kikokawa 1. Februar 1982:
Tee-Anbau an Berghéngen




Der Boden soll durchl&ssig, locker und leicht sauer sein. Vor allem darf er kein stehendes Grundwasser
haben. Tee wird deshalb mit Vorliebe an Bergh&ngen angebaut, die mdglichst sonnig liegen. Die Boden-
diingungn muR den Pflanzen vor allem Stickstoff zufihren.
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ALIVE TO THE GLOBAL CHALLENGE
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Tee aus Indien muB sich der globalen Herausforderung und der weltweiten Konkurrenz stellen. Cw

7 Von Bedeutung sind nur Assamica und Sinensis sowie deren Hybride

Bereits in der Antike wufBte man um die Kostbarkeit der Camellia-sinensis-Pflanze, doch sie war in ers-
ter Linie den hohen Kreisen vorbehalten. 221 v.Chr. wurde der Tee in chinesischen Schriftrollen im Zu-
sammenhang mit einer Teesteuer erwahnt.

China galt bis 1860 als groRter Tee-Exporteur der Welt, doch auch andere L&nder entdeckten
den Wert dieses feinen Getrénks.
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Tea Collie (Lokalpost China Hankow 1893/94).
Ein Collie ist eine Verpackungseinheit einer Lieferung, ein Warenballen.
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Tee-Emte. Der ,West Lake Dragon Well Green Tea" ist weltberihmt. M&dchen aus dem Dorf

ernten im Frihling die Teeblatter. Long Jing ist ein gerdsteter Griintee aus der Umgebung des
Dorfes Longjing nahe der Stadt Hangzhou am Westsee in der ostchinesischen Provinz Zhejiang.
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Camellia assamica (Assam-Teepflanze)

,Fragt nach reinen Indien- & Ceylon-Tees."
Reklameaufdruck der Firma

Lattey, Livermore & Co., Ltd., Wellington,

auf der Riickseite einer Marke aus Neuseeland.
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Man vermutet den Ursprung der Tee-Pflanze im indischen Assam, von wo sie sich nach China ausgebrei-
tet hat. Die in den Urwéldern urspriinglich beheimatete Pflanze ist eventuell einem Schédling zum Opfer
gefallen und somit aus Indien verschwunden. 1823 entdeckte der Schotte Robert Bruce, ein ehemaliger
Major der bengalischen Artillerie, auf einer Reise nach Rangpur, der Hauptstadt des Kénigreichs Ahom, in
Ober-Assam in den Regenwéldern von Manipur zwischen Assam und Burma Stréucher, die eine Ahnlich-
keit mit Chinas Camellia sinensis var. sinensis aufwiesen. Im Botanischen Garten in Kalkutta wurden die
Blatter und Samen untersucht und als Tee identifiziert. Es war eine Teesorte, die spéter Camellia sinensis
var. assamica genannt wurde. Ein paar Jahre spater fanden auch Kapitdn Charton und zwei Botaniker
wildwachsenden Tee in der Provinz Assam. Jetzt kam es zur Anlage der ersten Plantagen, doch der
Erfolg lie auf sich warten.

FIRST OaAY COVER

15-8-1965

ME. L./ COoOKE,
A A ."z.":l?.f’ .é:_w_rs_r_g._f_-‘_}’ .
e Artas ONTARIC CANAD

SchlieBlich wurde ihre Geduld durch gute Ernten reichlich belohnt. Heute sind die wichtigsten indischen
Anbaugebiete Assam, Dooars, Darjeeling, Nilgiri und Travancore. Das gréRte zusammenhédngende
Anbaugebiet der Welt liegt in der feuchtheiBen Hochebene von Assam.
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Auf beiden Seiten des Brahmaputra-Stroms wird in 2.000 Teegdrten ein besonders aromatischer Tee
geerntet. Assam-Tee zeichnet sich, wie der Fachmann sagt, durch eine ,kréftige vollmundige Tasse" aus
und bildet die Grundlage vieler beliebter Mischungen.

TEN T T

i R i e o B

Fiefa
]
?Iattuntersuchung o 25 Jahre der
im Tee-Forschungsinstitut o
) o Banque Africaine
in Talawakelle in Sri Lanka
de Developpement;
AR T i 4 iy die Entwicklungsbank

E "ﬂ.hﬁi’ EE.’EI ? unterstiitzt den Tee-Anbau

Tee-Industrie auf Mauritius Tee-Industrie in Kamerun

BTED HEPUBLIC OF CAMERBON ]




Tee-Plantage in Nyasaland
(Njassaland, seit 1964 Malawi):
Tea estate at Mountain Mulanje

(Teeplantage am Mulanje)
Auf dem Stempel wird Werbung

fir Tee aus Nyasaland gemacht:
,Drink Nyasaland Tea & Coffee"

Nach Entdeckung der Assam-Pflanze im Urwald der Provinz Assam begann man in Indien und Cey-
lon (Sri Lanka), die zwei Teestraucharten zu kreuzen, um beider Vorteile auszunutzen. Um zu immer
feineren, aromatischeren und vor allem widerstandsféhigeren Arten zu kommen, hat man die beiden
Pflanzen immer wieder gekreuzt. Die daraus hervorgegangene, die sogenannten Assam-Hybride, hat
sich als besonders vorteilhaft erwiesen und dient heute als Grundlage fir fast alle Teekulturen der Welt.
Aus Ertragsgriinden halt man den Anteil der schnellwachsenden Assam-Pflanze bei weiteren Zichtungen
so hoch wie méglich.

Text auf der Riickseite des Aerogramms aus
dem Jahr 1998: ,James Taylor, regarded as the
father of the tea industry of Sri Lanka (Ceylon),
opened the first plantation 127 years ago. Ever
since, Ceylon tea has remained thefirst world's |
favourite.”
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Eine Ausstellungssammlung [4]

8 Die Technik des Tee-Anbaus

Tee-Anbau ist keine Geheimwissenschaft, bedarf aber langjahriger Erfahrung. Vermehrt wird der Tee-

strauch traditionell durch Samen
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Die jungen Pflanzen werden in einem
Saatbeet herangezogen und dann
in die Plantage verpflanzt.
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Teestraucher kann man aus Samenkérnern oder aus Setzlingen ziichten. Heutzutage werden aber aus-
schlielich Setzlinge verwendet. Die noch jungen Pflanzen werden zunéchst in Muttererde gepflanzt, wo
sie ungestort von gréReren Struchern oder anderen Pflanzen wachsen kénnen.

Oo0-oa

Nach rund 9 Monaten
kénnen dann etwa
12.000 bis 13.000

Jungpflanzen auf
1 Hektar gepflanzt
werden.

Die ,Lebensdauer" der Teepflanzen variiert recht stark. Wahrend indische Stréucher bereits nach 30 bis
hdchstens 50 Jahren ausgetauscht werden missen, liefern chinesische Sorten teilweise 100 Jahre lang
gute Ertrage.

Teegarden — eine kleine Stadt im Staat
Indiana (USA). Der Ort wurde 1873 ge-
griindet. Seinen Namen hat die Gemeinde
vom Familiennamen einer Siedlerfamilie.
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Der Teegarten ist der Ort, an dem das geschmackliche Potenzial des Tees entsteht. Demzufolge wird alle
Aufmerksamkeit darauf gerichtet, daR optimale Wachstumsbedingungen sichergestellt sind. Das bedeutet,
dal in manchen Féllen Baume gepflanzt werden, um Schatten zu spenden. In anderen wird ein Windschutz
errichtet, um Schéden durch Stiirme zu verhindern (vor allem in den Assam-Ebenen). Die Pllanzen werden
in Reihen mit einem Abstand von 1 Meter gepflanzt und miissen etwa 5 Jahre beschnitten werden, um den
Busch zu verjlingen und eine angenehme Arbeitshéhe fiir die Teepfliicker zu gewéhrleisten.

1 Die ideale Arbeitshéhe
fur die Teepfliicker
wird als ,Pfllicktisch”

4 bezeichnet

kil

Baume spenden
den Teepflanzen und den
Pfliickern Schatten

AGRICULTURAL PARCEL POST
Certnin dasses of gonds prodoced in Mynsatand*

may be despatched fo uny place within Nyasaland by
Agriculteral Marcel Post at special cheip rates:

diaicr e 85 Landwirtschaftliche Paketpost (,Agricultural Par-

- 7 b - 2
w0 U T 3k cel Post"). Bestimmte landwirtschaftliche Erzeug-
we o ow S o SR

nisse, die in Nyasaland produziert wurden, wer-
den innerhalb des Landes zum ermaRigten Tarif
beférdert — dazu gehdrte auch der Tee.

* Bread, Butter, Fruit, Grain, Groundnais, Homwey,
Jum, Tea, Tobaceo, ete,, ete. Your Postmasior
willl supply you with Tull details.
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Die Teegérten auf den Azoren liegen in den mineralreichen ,Gorrena-Hugeln* der Insel S&o Miguel, mitten
im Atlantik, im milden subtropischen Klima.
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.Teegarten” ist Bezeichnung fiir ein Teeplantage, auch mit groer Anbauflache,
eigenem Verarbeitungsbetrieb und Transportmitteln.
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9 Bekannte Anbaugebiete

Die meisten Teepflanzen in den afrikanischen Landern gehen auf Initiativen der britischen Kolonialmacht
zurlick. Produziert werden in erster Linie Massentees nach englischem Geschmack, die zu Teemischun-

gen verarbeitet werden.

LANINES

Aus einem Markenheftchen von
Nyasaland: Marken mit einer
Karte des Landes; im Siidosten
erstrecken sich die weitlidufigen
Tee-Anbaugebiete.

Auf einem ,Zwischenblatt* des
Markenheftchens befindet sich
u.a. Werbung fiir Teemaschinen,
Teekisten und Ausriistung

fir die Teeverkostung

HORACE HICKLING & €0., LTD.

P.O. BOX 3, CHOLO
far =

% FISHING NETS AND TWINES
CORRUGATED GALYVANISED IRON ROOFING
PRUNING KMIVES, AXES, HOES, SHOVELS
" RED HAND "' BRAND PORTLAND CEMENT
TEA MACHINERY, WIRFCLOTH
TEA CHESTS, TEA TASTING EQOUIPMENT

* COAL

MNAILS, SCREWS, HINGES, HONES, STATIONERY -
" EUNRHO ™ PFOODSTUFFS

[35]



Uberall, wo sich die Englénder in den Tropen befanden, sorgten sie dafilr,
daR sie ,ihren“ Tee bekamen.

So wurden auch in der ehemaligen britischen Kolonie Rhodesien, heute
der selbstdndige Staat Simbabwe, Teegérten angelegt — die besten liegen
in Hohen von 1.000 Metern. Der Teekenner wird — bei aller Treue zu seiner
,Hausmarke" — auch immer wieder Tees aus anderen Regionen probieren.

Wenn es ein rassiger ,Afrikaner" sein soll, ist man mit Tee aus Simbabwe
gut bedient.

e,
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The Manag
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Switzer

,Drink Rhodesian Tea“ auf einem Stempel vom Postamt Bulyard im friiheren Stid-Rhodesien (14.11.1945)
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Malawi (friiher Nyasaland): , Tri
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nkt Tee aus einheimischem Anbau* (Postamt Blantyre, 7.6.1974)



Erst seit 1932 wird Tee im Kongo angebaut. Nur im Hochland der Region Kivu gibt es das geeignete Klima
fir den Anbau der Pflanze. Verwaltet wird die Anpflanzung von der Versuchsstation ,Mulungu-Chibinda“
und von der Tee-Gesellschaft , Théki Tea“ in Briissel, die den Tee verarbeitet.

Die belgischen Kolonisten kontrollierten den Tee-Anbau, die einheimischen Bauern wurden lange Zeit
beim Anbau behindert, denn es galt, das Monopol der Kolonialherren zu verteidigen. Die Kolonialverwal-
tung (Generalgouvernement) wollte jedoch eine Weiterentwicklung und beschloR einen 10-Jahres-Plan
zugunsten der einheimischen Bauern.

Der kongolesische Tee wird hauptséchlich im Inland konsumiert, nur ein kleiner Teil wird exportiert.

| B Mizom CARTE POSTALE
wt ndreese dis | en oores wca
erpadasar | de cloedes

POSTEAART
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Belgische Publibelkarte (Werbe-Ganzsache) mit Werbung fir Tee: ,Trinkt Tee aus Kivu — einer der besten.”

In der einstigen deutschen Kolonie Kamerun (Ausrufung als deutsche Kolonie 1884 durch Gustav Nach-
tigall, bis 1919) waren die deutschen Unternehmen immer auf der Suche nach lohnenden Geschéftsfel-
dern. Gemeinsam mit der deutschen Kolonialverwaltung erschlossen sie geeignete Regionen fiir den
Aufbau von Plantagen fiir verschiedene landwirtschaftliche Produkte. In der Hoffnung auf erfolgreiche
Exportartikel wurden im Botanischen Versuchsgarten von Buea (einer Stadt im Westen des Landes) am
Kamerunberg (4095 Meter hoch) die ersten Teesamen ausgelegt. Heute ist Kamerun ein teeproduzieren-
des Land mit einem Jahresertrag von mehr als 5.000 Tonnen. Die Bauern in der Region am Kamerunberg
bauen vorwiegend Tee an.
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Der von Dr. Paul Preuss aufgebaute Botanische Garten von Victoria (zu Ehren der englischen Kénigin
von dem englischen Missionar Alfred Saker so benannt, heute Limbe) liegt direkt am Golf von Guinea.
Schon Julius Freiherr von Soden, der erste Gouverneur, lieR einen ersten Botanischen Garten am Fuld
des Kamerunbergs anlegen, der sich rasch zu einer Versuchsplantage grofen Stils entwickelte mit der
Aufgabe, ,Nutzgewéchse aus allen Tropenlandern einzufiihren, Akklimatisationsversuche zu machen,
die geeignetsten Pflanzen in gréRerem MaRstabe zu bauen, sie sachgemaR zu préaparieren, in gréReren
Mengen auf den Markt zu bringen, um sichere Schlisse auf die Giite der Produkte und eventuell auf die
Rentabilitat des Anbaus der Pflanzen erzielen zu kdnnen".

Die Aufsicht oblag neben dem Reichskolonialamt der ,Botanischen Zentralstelle fiir die deutschen Kolo-
nien* am Botanischen Garten der Universit&t Berlin. Angebaut wurde eine Vielzahl an Nutzpflanzen, von
denen man lebendes Material teils von der botanischen Zentralstelle fiir = rrrrwwrrrer e
die Kolonien am Koniglichen Botanischen Garten in Schéneberg bei Berlin R S B ﬂ‘“ :
(im heutigen Heinrich-von-Kleist-Park) erhielt, teils aus Gérten in anderen
Tropenlandern. Im Botanischen Museum in Berlin-Dahlem ist ein Modell der
Versuchsplantage aufgestellt, auf dem Flachen ausgewiesen sind u.a. fiir
,Liberia Kaffee, Arabischen Kaffee", ,Pfeffer”, ,Oelpalmen®, ,Kakao". Dies
ist aber nur ein kleiner Ausschnitt der tatséchlich in Victoria kultivierten Ar-
ten, zu denen an Obst unter anderem Ananas, Bananen, Mangos, Karam-
bolen, Guaven, Breidpfel, Zitrusfriichte und Avocados zahlten. Paul Preuss SNTED REPULIC B CAMERDIN
(1861-1926) versuchte, in seinem Garten auch ihm vertrautes Gemiise zU hasasssss sy susses
ziehen, was aber miftlang: ,WeiRkohl gedeiht, macht aber niemals grof3e, feste ... Kdpfe; Rotkohl gedeiht
im Tieflande Uberhaupt nicht, ... ebenso rote Ruben, Wirsing und Rosenkohl.” Heute wird um Limbe
hauptséchlich Tee angebaut.
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Eine Teepfluckerin auf einer Teeplantage in Kamerun sammelt Teeblétter. Sie hat einen groRen
Flechtkorb an ihrem Kopf befestigt, in die sie die Tee-Ernte einsammelt.
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Kartenbrief von 1886 (als die Mohrenstralle noch MohrenstralRe hieR): Hansa
Berliner Verkehrs-Anstalt. Exotisch war das Angebot von F. G. Taen-Arr-Hee
aus Nanking, der in seiner Anzeige fiir seine Tees aus China und Japan wirbt.
Seine Waren-Importhandlung befand sich in Berlin W, Leipziger Strafe 122.

Tee-Pfliickerin vor
dem Vulkanberg Fuiji

Teefeld vor dem Fuji,
mit 3776 Metern

der hdchste Berg
Japans, an dessen
Ful hochwertiger
Griin-Tee angebaut
wird.




Der Léwe von Kandy, ein Léwe mit Schwert (kastane), Symbol fiir den Unabhéngigkeitskampf der Sin-
ghalesen auf Ceylon, ist das Wappentier des ehemaligen Kénigreichs Kandy (bestand bis zur Eroberung
der Insel durch die Briten 1815), das neben der Nationaflagge jede Tee-Kiste, die die Insel verlaRt, ziert.

Ceylon-Aerogramm,
Wertaufdruck 50 Cent,
Auslandstarif
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Der ceylonesische Tee ist historisch betrachtet noch ein sehr jun-

ger Tee. Erst 1865 begann der Tee-Anbau auf der Insel. Wiederum

waren es die Briten, die den Tee auf der Insel heimisch machten. Ceylon gehorte seit 1803 zum British

Empire und wurde anfangs extensiv fiir den Kaffee-Anbau ausgebeutet.

Noch bis etwa Mitte des 19. Jahrhunderts war Kaffee das Nationalgetrank der Englénder. Bis 1860 bezog

GroRbritannien fast seinen gesamten Bedarf an Kaffeebohnen aus der damaligen Kronkolonie Ceylon.
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Urspriinglich war Twinings ein Kaffeehaus, das Thomas Twining (1675-1741) als ,Tom's Coffeehouse"
1706 in London erdffnete. Twining konnte sich mit dem Verkauf von Tee — damals ein Modegetrank der
Upper Class (die mit der ,stiff upper lip“) — etablieren. Er konnte fiir seine Tees aus Ceylon exorbitante
Preise verlangen: 100 Gramm ,Twining's Gunpowder Green Tea" kosteten 1706, umgerechnet auf heutige
Preise, Uiber 200 Euro. 1717 machte er den goldenen Léwen zu seinem Firmen-Emblem (es ist das &lteste
Firmenlogo, das noch heute verwendet wird).
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Kaffeeplantagen bildeten die erste Monokultur auf der Insel. Der Kaffeerost
(Hemileia vastatrix), eine Blattkrankheit des Kaffeestrauchs, vernichtete im Jahr
1868 in kirzester Zeit fast alle Kaffeeplantagen. Innerhalb von 25 Jahren war das
Ende der blihenden Kaffeewirtschaft auf einer Flache von 160 000 Hektar be-
siegelt. Den Kaffee-Anbauern blieb damals nichts anderes (ibrig, als nach einer
Alternative zu suchen.

Da kamen die Experimente, die der schottische Pflanzer James Taylor (1835 bis
1902) im Loolecoondera-Tal, nahe der Residenzstadt Kandy, mit Tee-Stecklingen
Thomas Lipton aus Kolkata (friiher Kalkutta) anstellte, gerade recht. Innerhalb kurzer Zeit stellte
man die bereits im groRen Stil angelegten Plantagen von Kaffee
auf Tee um.

Besondere Verdienste bei der Um-
stellung hatten die Teehandelshduser
von Thomas Lipton (1850-1931), ur-
spriinglich ein Lebensmittelhéndler, der
1898 auf Ceylon Plantagen kaufte, und
die Nachkommen von Thomas Twining
(seit 1734 ausschlieRlich im Teegeschéft),
die den Vertrieb der in groBen Mengen erzeugten Tees aus Ceylon organi-
sierten und in eigenen Geschaften verkauften. Dieser Umstellung folgten die
Engléander und wurden so zu begeisterten Teetrinkern.

James Taylor

THE HONGEDMG AND SHANGHA
BANEING CORPORATION
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Botaborg
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Ein Brief aus Colombo, der Hauptstadt der ,Demokratischen Sozialistischen Republik Sri Lanka“, aus
dem Jahr 1957 mit der Werbung ,Buy Ceylon Tea". 1972 wurde der Landesname Ceylon durch Sri Lanka
ersetzt.
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10 Geerntet wird nach einer alten Pfliickregel

Durch die unterschiedlichen Bedingungen klimatischer Art und der Bodenbeschaffenheit sind die zeit-
lichen Absténde, in denen geerntet wird, hichst unterschiedlich. In tropischen und subtropischen Anbau-
gebieten kénnen die Teeblatter im Abstand von 10 bis 14 Tagen gepfliickt werden.
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Alle Qualitatstees werden in Hand-
pfliickung geerntet. Der geneigte
Leser mdge beachten, dal mit ganz
wenigen Ausnahmen alle Briefmar-
ken, die eine Tee-Ernte zeigen,
Madchen oder Frauen abbilden.
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Bei der Ernte der qualitativ hochwertigsten (und damit teuersten) Tees beschrénkt man sich grundsétzlich
nur auf die mit einem leicht weien Flaum {iberzogene Endknospe (engl. bud) eines Teezweigs sowie die
beiden darauf folgenden Blatter (engl. two leaves). Geerntet wird also nach einer alten Pfliickregel: ,Two
leaves and a bud.”

Spitzenpfliickerinnen ernten nach dieser Regel pro Tag etwa 20 bis 30 Kilogramm Tee-
blatter. Daraus kénnen dann etwa 6 bis 7 Kilogramm Tee hergestellt werden.
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LFirstflush“ nennt man die Tees, die unmittelbar nach der winterlichen Wachs-
tumsphase gepfliickt werden. Sie haben ein besonders zartes, sehr blumig-
frisches Aroma. Tees aus der ersten Pflickung des Jahres sind besonders
begehrt und werden oft per Luftfracht nach Europa transportiert.

,Flush* bedeutet Die Qualitdt des Tees einer Plantage kann durch-
bliihend, frisch aus variieren. Aufgrund der Wetterbedingungen
kann kein Teegarten zu jeder Jahreszeit immer die-
selbe Qualitat anbieten. Generell &Rt sich sagen,
daf Tee aus hoheren Gebieten in der Regel von
feinerer Qualitat ist, da die Blatter langsamer wach-
sen und so einen duftigen Geschmack entwickeln.




Die wichtigsten Sortierungen bei Broken-Tee:

FBOP Flowery Broken Orange Pekoe

GFBOP Golden Flowery Broken Orange Pekoe
TGFBOP Tippy Golden Flowery Broken Orange Pekoe
Kleinblattrige Tees mit viel Aroma und vielen Tips.

Die wichtigsten Sortierungen bei Blatt-Tee:
FOP Flowery Orange Pekoe

GFOP Golden Flowery Orange Pekoe
TGFOP Tippy Golden Flowery Orange Pekoe

Pekoe sind feine Harchen auf den Knospen und
Blattunterseiten der jingsten Triebe; Flowery Pekoe
sind Blatt-Triebe der Frihjahrspfliickung mit zartem
Duft; Orange Pekoe bedeutet konigliches Blatt (lan-

ges, groferes Blatt)
Quelle: Dethlefsen & Balk, Hamburg

Die Tees

aus tieferliegenden Gebieten sind
meist kréftiger und dunkler im AufguR,
kénnen aber ebenfalls

sehr hochwertig sein.

Dethlefsen & Balk wurde 1836 von Gustav
C.H.J. Bal(c)k in der Hamburger Altstadt
(Admiralitatsstrale) fiir den Import von
AAllerlei Gewlirzen und Thee" gegrindet.
Schon ein Jahr spéter wurde zusatzlich
ein Einzelhandelsgeschéft fur Tee und
Gewirze eréffnet. 1870 wurde Amandus
Dethlefsen Teilhaber insbesondere fiir den
Import von chinesischen Tees.

1984 Japan Sonderstempel
Teepfliickerin
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Neben der Erntemethode beeinflut auch die Ernteperiode die Qualitdt des Tees.
Waéhrend zum Beispiel die Ernte in den subtropischen Regionen Nordindiens im Winter
ruht, erméglichen die tropischen Temperaturen im Stiden Indiens wie auch in Sri Lanka
eine ganzjahrige Pfliickung.
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11 Vermarktung und Einzelhandel

1871 erdffnete Thomas Lipton sein erstes Lipton-Lebensmittelgeschéft in London. Die Erdffnung feierte
er mit dem Import des groRten Késes der Welt und der Ausgabe von ,Lipton Currency Notes*. Ende
1890 beschaftigte er allein in London etwa 300 Mitarbeiter. Im selben Jahr beschlo? Thomas Johnston
Lipton, Tee zu akzeptablen Preisen und mit garantierter Qualitat jedem zugénglich zu machen. Tee war
damals ziemlich teuer und damit nur den oberen Einkommensschichten vorbehalten. Lipton erwarb Tee-
Plantagen auf Ceylon und organisierte effektives Verpacken und Transportieren zu niedrigeren Preisen.

1927 kaufte der niederlandische Margarinehersteller Van den Bergh, eine der Griindungsfirmen Unilevers,
die ersten 25 Prozent der amerikanischen Lipton Tea Corporation und fiihrte das Geschaft; das ermég-
lichte Lipton, erfolglos an vielen Segelregatten teilzunehmen, zum 53 3
Beispiel funfmal am ,America’s Cup". 1946 erwarb Unilever die '
restlichen Anteile und kontrollierte damit das nordamerikanische
Geschatft. ;

Lipton verkauft Tee in den klassischen Teedosen, im als Tetraeder
geformten Teebeutel (Pyramidenbeutel) und im tiblichen Teebeutel.

Eine deutsche Marketingkampagne sollte zum Begriff ,saft" fiir Essen einen analogen Begriff fiir Trinken
schaffen (,sitt"), der sich aber nicht durchsetzte, obwohl ,satt und sitt* ja genauso klug Klingt wie ,dick un duhn®.

Auf dem Stempel vom 28.4.1969 steht: ,Lipton’s Te / en te med kvalité”
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Lipton’s Tea war ein Erfolg in GroRbritannien und wurden in einem gelben Paket mit rotem Logo verkauft.
Das Lipton Yellow Label gibt es seit 1890. Unter diesem Namen wird Lipton’s Tea in mehr als 150 Landern
verkauft.

Markenheftchen mit stilisierter StraBenbahn der Londoner
o LElectric Railway and Tramway Carriage Works" (Anfang
Zeitungsanzeige von Lipton des 20. Jahrhunderts) mit Lipton-Werbung

,Drink Lipton’s Tea.” (Indisches Telegramm: Serie 4 im Jahr 1927)




Man beachte den Text auf
dem Umschlag des Marken-
heftchens:

L,Porcelaine Anglaise”

wird durch Erhitzen einer
speziellen Art von Ton

auf hohe Temperatur
hergestellt und ergibt eine
harte, zarte, gldnzende

und weile Substanz zur
Herstellung u.a. von Tassen.

Franzésisches Markenheftchen mit 20 Timbres-Postes de 0 fr 50" (serie 173) mit Werbung fiir
,Le thé Lipton vous livrera gratuitement et a domicile” (Liptons Tee wird kostenlos ins Haus geliefert).

,Lipton's Tea — weltbekannt durch Qualitt*

aONDESEOsT

waltbekonnt \’g‘g
durch Qualitst :

[48]




Reklamemarken von Lipton-Tee

LIPTON

. TEE

Thé Lipton in Frankreich

HAVAS K* [ K.. 2765 *00 Diese Art von Stempelmaschine ist seit 1943 bei der
franzdsischen Post in Betrieb.

Die Geschichte des Unternehmens OnnO Behrends beginnt 1886, als der junge Onno Behrends ein La-
dengeschaft auf Norderney erdffnet, in dem er auch selbstabgepackten Tee verkauft. Zwei Jahre spater
erdffnete er ein ,Spezial-Thee-Geschaft" in Norden (Ostfriesland). Onno Behrends war schon damals
bestrebt, als man den Begriff Markenartikel noch nicht so recht kannte, seinen Tee mit dem Image einer

Marke auszustatten.
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Vorausschauend hatte er 1895 das Teekreuz mit der umlaufenden Schrift ,Garantie fir gute Qualitat”
als eine der ersten Schutzmarken fiir Lebensmittel beim Kaiserlichen Patentamt eintragen lassen. Ein
Produktversprechen, das gehalten wird. In den darauffolgenden Jahren werden Onno Behrends auf inter-
nationalen Messen zahlreiche Qualitatsauszeichnungen fiir seine hervorragenden Tees Uberreicht.
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OnnO Behrends Tee: ,Die Marke mit dem Teekreuz"

Hier sei ein Hinweis auf die Teegewohnheit der Ostfriesen angebracht. Erstens muf3 der Tee zwischen Ems
und Nordsee gemischt sein, andernfalls ist es nur eine ,ostfriesische Teemischung®. Zweitens: In einer
bauchigen, angewarmten (nur fiir Tee reservierten!) Kanne werden die Teeblatter zun&chst mit heiRem
Wasser bedeckt. Erst nach vier Minuten kommt das restliche Wasser hinzu. Die Wassertemperatur: als
Faustregel gilt: griiner Tee um die 80 °C, weilRer Tee oder Oolong um die 90 °C und schwarzer Tee um
die 100 °C. Drittens: In die Tasse kommt zuerst mit der ,Kluntjezange" weilRer Kandis. Viertens: Mit einem
besonderen Loffel wird tiber den Rand der Tasse ein SchuB Sahne hinzugeflgt, die auf den Tassenboden
hinabsinkt und dann in einem magischen Moment als ,Wulkje" wieder aufsteigt. Selbstverstandlich darf
das Tee-Sahne-Gemisch nicht umgertihrt werden; es entsteht sonst die bei uns Ostfriesen verschméhte
,Milchsuppe*“. Zugegeben, das ist gewdhnungsbediirftig. Englénder, so konnte man es zuweilen sehen,
mischen ein Drittel Milch mit zwei Dritteln Tee; das soll auch schmecken. Wer es mag: ein Schul Kém
oder Rum schadet nie. Fiinftens: Solcherart gemachten Tee muR man in Ruhe und mit Gemdtlichkeit
genielRen.
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Die Ostfriesenmischung besteht hauptsachlich aus Assam-Tee mit Zuséatzen von
Tees aus afrikanischen Teel&ndern. Ostfriesentee wird kraftig aufgebriht und mit
Kandiszucker und einem Zusatz von frischer Sahne getrunken. ,Dree is Oostfriesen
Recht", drei Tassen Tee milssen es jedesmal sein — das ist ,Ostfriesenrecht”.

Francotyp C ... Typ E-5 Reichsadler und Frakturschrift (Stempel vom 31.1.1939)

Und die Tradition lebt weiter. Sie wurde tiber Generationen gepflegt, man blieb aber
stets offen fiir neue Entwicklungen. Als es 1988 keinen Nachfolger in der Familie
gibt, verkauft der Enkel des Firmengrinders, Dr. Bernd-Heiko Behrends, das Unter-
nehmen an die Ostfriesische Tee Gesellschaft GmbH & Co. KG. Aus dem damaligen
Geschéft, in dem Tee noch von Hand abgepackt wurde, ist eine der grofiten ost-
friesischen Teefirmen entstanden. Vieles hat sich in den letzten 100 Jahren ver-
&ndert, doch eines hat Bestand: die Teequalitdt. OnnO Behrends verbindet auf
harmonische Weise die seit Jahrzehnten bewéhrte Markenqualitt mit modernstem
technischem Know-how - die Garantie fir unvergeRlichen TeegenuR.
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Ostfriesen Teefix: Kraftvolle aromastarke Teemischung nach ostfriesischer Art.
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Afrikanische Tees werden gern fir Teemischungen genommen.
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Probe-Abschlag eines Freistempels von Pitney Bowes mit dazugehérenden Registrier- und Maschinen-
Nummern fiir die Ostfriesische Tee-Union GmbH & Co. KG in Bremen

Lochung ,Stern*, 1912-1923, der Firma R. Seelig & Hille, Tee-Import und Grof3-
Handlung, Dresden-Altstadt. Germania-Marke 60 Pfennig, dunkelgrauoliv (B)
(R), Ausgabe vom 10.8.1920.

Das Stammhaus der Teekanne GmbH wurde am 16. Juli 1882 in Dresden als
Teeladen fir ,Japan- und China-Waren sowie Tee" unter dem Namen R. Seelig
& Hille gegriindet.

Im Jahr 1888 sicherte sich das Unternehmen den Namen Teekanne — in der
damaligen Schreibung ,Theekanne" — als Schutzmarke. Bis heute bestenht die
Marke Teekanne und ist mit der Registriernummer 6541 eines der altesten
deutschen Warenzeichen.
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An alle Haushabungen "f_,r}:jf{f_-"_"_fj_ ;

An gf:ﬂv

liebe Hausfrau!l

MaRHE

TEERANNE

Postwurfsendung: mit Sammelanschrift versehene unverschlossene Massendrucksache, zu ermagigter
Gebuhr, an bestimmte Empféngergruppen, wie zum Beispiel ,An Sie, liebe Hausfrau!"

Der Durchbruch als Convenience-Produkt gelingt erst 1951 auf der weltgréRten Fachmesse der Ernah-
rungswirtschaft und Nahrungsmittelindustrie ANUGA in KéIn mit der Vorstellung des ,10-Pfenning-Teefix-
AufguBbeutels* fir drei Tassen.

Die Slogans dieser Zeit muten heute ziemlich altbacken an: ,Auf die Mischung kommt es an“ und , Teefix
—ja, das ist guter Tee."

Wenn eine Firma nach 100 Jahren immer noch im selben Produktumfeld besteht, dann hat sie
insgesamt wohl alles richtig gemacht. 2022 kann ,Teekanne" auf 140 Jahre zurlickblicken.
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Im Jahre 1913 wurde die Marken , Teefix“ und ,Pompadour” als Markenzeichen angemeldet und marken-
rechtlich geschitzt. Die ersten Tee-AufguRbeutel kamen 1929 auf den Markt.

~Teekanne GmbH" wurde 1946 entschadigungslos enteignet; die Inhaberfamilie griindete in Viersen eine
Nachfolgefirma, die spater nach Diisseldorf verlagert wurde. In der Sowjetischen Besatzungszone wurde
das enteignete Unternehmen von Dresden nach Radebeul verlegt. Dort wurde es mit der gleichfalls ent-
eigneten Firma Kaffeeweber Radebeul zur Firma Teehaus zusammengeschlossen und firmierte spater
als ,VEB Kaffee und Tee". (Hier starb 1842 Karl May)

| DEUTSCHE |
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Gompador
GOLD

Flir Freunde feiner Teehultur

e ,Pompadour” verweist

|BUNDE E-F‘L'.IS-T auf eine beutelartige
Pﬂ M PAUU u Handtasche mit Zug-
bandern gibt, die seit

FOR FRRUNDE dem 18.Jahrhundert
FEINER o
TEEXULTUR - dem Mitfihren von
Riechsalz und Puder
diente.

LPompadour - fiir Freunde feiner Teekultur*

Ein Brief
aus Viersen vom

20.September 1952
LPompadour - feinste Teekultur*
Ein Brief aus
Diisseldorf-Oberkassel EBE Eg E‘:T!

vom 10. November 1964.
Nach dem Firmenumzug
nach Dusseldorf wurde
das Stempelmotiv weiter

benutzt.
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Die Legende besagt, daB die Idee des Teebeutels auf einen Irrtum zuriickgeht. Als der amerikanische
Teehéndler Thomas Sullivan 1904 einige Warenproben in Seidenbeuteln an seine Kunden verschickte,
gossen diese, anstatt die Teeproben auszupacken, irrtiimlich das kochende Wasser auf die Beutel. Und
siehe da: Der Tee schmeckte auch.
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Im Ersten Weltkrieg lieferte die Teekanne GmbH Tee portionsweise in kleinen Mullsécken verpackt fiir die
Truppenverpflegung. Von den Soldaten bekam der Teebeutel den Namen ,Teebombe®, da der Tee in den
Beuteln zwar das Wasser braun farbte, sich aber das Aroma des Tees nicht entfaltete. Der Brite James
Horniman filllte 1926 Papiertiiten mit Tee und verschloR die offenen Ende mit Klebstoff. Dies fiihrte allerdings
dazu, daR der Tee entweder nach Papier oder nach Klebstoff schmeckte. Erst die Idee, die offenen Enden
mit einer Klammer zu schlielen, 18ste das Problem des unangenehmen Beigeschmacks.

E.J LIPTOMN, INC.

Bdt MiSBXOM STREET
BAN FRANCISCD B CALIF

DRME LIPTON'S TEA

VIiA_AIR MAIL
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e i et it et i Tee-Industrie auf Mauritius

Mauritius ist vor allem durch den Anbau von Zuckerrohr
gepragt. Im Stden der Insel, im Bois Cheri und in St.
Aubin, befinden sich Teeplantagen, die bereits zu Zeiten
der franzésischen Kolonialverwaltung angelegt, und spater
von den Briten erweitert wurden.

NITaT T,

Teebeutel sind kleine S&ckchen aus einem Spezial-Filterpapier, in denen sich Tee befindet. Dazu besitzen
die meisten Teebeutel eine am Beutel angeheftete oder verknotete Schnur, an der sich ein Etikett be-
findet. Das verwendete Teebeutelpapier wird heute vorwiegend aus Abaca-Fasern hergestellt. Die Abaca
(Musa textilis), auch Manilahanf, Bananenhanf oder Musahanf genannt, ist eine in Ostasien heimische
Pflanzenart aus der Gattung Bananen in der Familie der Bananengewéchse.

Teebeutel stellen eine Vorportionierung des eigentlichen Produkts Tee dar. Sie steigern in diesem Sinne
den Wert der Ware im Handel. Zur Ware gehért weiterhin eine aromaerhaltende Umverpackung, meist
aus diinnem Karton oder Plastikfolie.
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Teebeutel haben noch einen entscheidenden Vorteil: sie umhiillen sicher die feinsten Teeblattchen, in
der Fachsprache Fannings oder Dust genannt. Das sind die bei der Verarbeitung gebrochenen feinsten
Teilchen eines Teeblatts. Sie bestehen hauptséchlich aus Blattspitzen und Blattrdndern und enthalten
Aroma- und Wirkstoffe des Tees in besonders hoher Konzentration. Nur die feinsten Teeblattteile kommen
in den AufguBbeutel. Sie machen Teebeutel besonders aromatisch und ergiebig. Die feine Verteilung des
Blattmaterials sorgt auRerdem fiir einen kréftig gefarbten Tee. (Anmerkung von KH: Mag so sein. Doch
gibt es auch eine andere Geschichte. Der Inhalt des Teebeutels soll der ,Staub* sein, der beim Verpacken
von Teeblattern auf den Boden fallt, dort zusammengefegt und dann in die Beutel gefullt wird.)
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Die Van Nelle Ontwerpfabriek wurde von den Architekten J. A. Brink-
mann und L. C. van der Vlugt entworfen und zwischen 1923 und 1931
gebaut. Die Fabrik gehort seit 2014 als Kulturobjekt zum UNESCO-
Welterbe. Van Nelle wurde im Jahr 1782 als ein Geschéft fiir Kaffee, Tee
und Tabak gegriindet.

Van-Nelle-Teefabrik in Rotterdam

Ende der 20er-Jahre des vorigen Jahrhunderts experimentierte Teekanne mit der in den
USA entwickelten Losung: Ein-Kammer-Beutel mit zusammengeklebten Spezialpergamen-
ten. Diese Produkte waren wegen der Verwendung geschmacksneutralen Papiers besser.
Der Beigeschmack des Klebstoffs storte aber immer noch die feinen Geschmacksnerven
verwohnter Teetrinker.

dipitivet s ol 71 Doppelkammerbeutel - eine deutsche Erfindung

Natirlich ist die Erfindung der Thermoskanne mindestens eben-
so wichtig wie der Doppelkammerbeutel und die Curry-Wurst
(was ja wohl keine Erfindung ist!) Was fehit?

Die Idee des Ddners mit SoRe (also ohne Inhalt) fiir 1 Euro.

Der heutige Teebeutel wurde von Adolf Rambold (1900-1996), einem gelernten Schlosser, in Stuttgart
geboren — also ein Tiiftler —, erfunden, der seit 1924 Mitarbeiter des Unternehmens Teekanne war.
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1929 brachte Teekanne seine ersten Teebeutel aus geschmacksneutralem Spezialpergamentpapier auf
den Markt und vermarktete auch die erste von Rambold entwickelte ,Pompadour*-Teebeutelpackmaschine,
die 25 Beutel pro Minute produzierte. 1949 kam die von Rambold entwickelte ,Constanta Teepackma-
schine” auf den Markt (konnte 160 Doppelkammerbeutel je Minute herstellen). Ende des gleichen Jah-
res begann auch die Vermarktung des von Teekanne patentierten und bis heute verwendeten Doppel-
kammerbeutels mit HeftklammerverschluR3.
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Die H&S Tee-Gesellschaft HauRler & Sauter wurde 1949 von Inge Sauter in Kressbronn gegriindet. Das
Unternehmen betreibt auch eine Packerei und ist Hersteller von Verpackungs- und Teebeutel- g
maschinen. Die Marken sind ,H&S" (Gesundheits-Tees) und ,Goldmannchen“-Tee. Die Ost- t r

Indien Tee Compagnie mit der Marke ,Chinois d'Or* gehért ebenfalls zum Familienunternehmen.
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sowie deren Hybride

Eine Ausstellungssammlung [6]

12 Steuereinnahmen durch den Tee-Verkauf

221 v.Chr. wurde eine Teesteuer das erste Mal in China erwahnt. Der Venezianer und Weltreisende Marco
Polo erzahlt 1298 von einem chinesischen Finanzminister, den man absetzte, weil er sich erdreistete, die
Teesteuer zu erhéhen.

,Marco Polo Tee. Der Tee, der allen
behagt.”

Dieser Tee war eine Marke der
. Franz Kathreiners Nachfolger, Miin-
1 chen und Hamburg. Die Firma gab
mindestens 25 Reklamemarken fiir
ihren Marco Polo Tee aus.

The Royal Stock Exchange
London

Marco Polo (etwa 1254-1324)

Eine Tradition endet nach 319 Jahren (1679-1988)

Die erste Teeauktion fand 1679 fir die East India Company statt.

Das zuletzt verkaufte Los: 97 Pfund ,Fine Ceylon Hellbodde Tea

from Pussellawa Plantations Ltd. Sri Lanka“.

Européische Auktionsplatze sind London, Amsterdam und Antwerpen.
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G. W. Caine, ein Siedler aus Europa, brachte 1903 den Tee
aus Indien nach Kenia, nach Lumuru. 1930 begann der kom-
merzielle Anbau. Im Lauf der Zeit hat sich Kenia zum weltweit
grofRten Exporteur von Schwarztee entwickelt. 75 Prozent des
kenianischen Tees werden auf internationalen Auktionen in
Mombasa verkauft, Kenias zweitgrofter Stadt und wichtigster
Hafen des Landes.

|

AFRICA TEA 9ROKERS
LIMITER
PILBGK BiGE3
MOMBASA

Mirandol le Voute & Co., B.V.,
Westmarkt 2,

P.D. Box 3299,

AMSTERDAM 1002,

Hol land

Die ,Africa Tea Brokers Ltd.“ war einer der Pioniere von Tee-
Auktionen in Kenia. In Mombasa versteigert und in leicht
palettierbare Papiersacke verpackt, gelangte der ersteigerte
Tee schnell und sicher mittels Container zum Zielort.

Die grof3en Tee-Importeure aus aller Welt entsenden ihre Makler nach Kolkata (Indien) und Colombo (Sri
Lanka), wo heute die Teepreise ausgehandelt werden.

Gebaude zur Tee-Verarbeitung in Sri Lanka
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100 Jahre Tee-Auktionen in Colombo:
1883-1983

In den meisten Tee-Ursprungsléndern finden in regelméRigen Absténden
Tee-Auktionen statt, so fir Nord-Indien in Kolkata, fiir Stidindien in Kochi.



Der singhalesische Lowe
ist auf jeder Teekiste aus Sri Lanka zu finden.

Die Teeplantagen von Munnar in Siid-Indien gehdren zu den
hdchstgelegenen Tee-Anbaugebieten der Welt; der dort geerntete
Tee ist von hdchster Qualitat und wird in Kochi (friiher Cochin) in
der Provinz Kerala, Indien, auf Auktionen verkauft.

1942 Zensur-Brief von Munnar/Kerala nach New York

13 So bleiben die Blatter griin

Die Golden Dew Tea Factory wurde im Jahr 1994 gegriindet und hat sich eine Nische auf dem Markt ge-
schaffen. Das Unternehmen befindet sich in Coonoor, Tamil Nadu (Indien) und ist der flihrende Hersteller
und Exporteur von hochwertigen Produkten wie schwarzer Tee (Strong Tea), griiner Tee und weil3er Tee.

,Drink Golden Dew the perfection of all Tea" - Trink Golden Dew die Vollendung aller Tees
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Aufwérmen der Teekanne

Griiner Tee, ein unfermentierter Tee, friher allgemein verbrei-
tet, heute noch in China, Japan und Taiwan die verbreitetste
Sorte. Die geernteten Blatter werden fiir kurze Zeit hoher
Temperatur ausgesetzt, wodurch die Enzyme zerstért wer-
den, die natirliche griine Blattfarbung aber erhalten bleibt.
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Japan-Griintee sowie ein altes Teegeschirr,
das nur zu feierlichen Anldssen benutzt wird.

Griintee ist herber als schwarzer Tee, er kann sein volles Aroma nur entfalten, wenn er mit weichem
Wasser aufgegossen wird. Man verwendete in der Regel zwischen 60 und 85 °C heilRes Wasser, das kurz
aufgekocht und dann wieder auf die gewiinschte Temperatur abkihlt wird.
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14 Halb fermentiert: nicht griin, nicht schwarz

Oolong ist eine traditionelle chinesische Teesorte. Bezuglich der L&nge der Oxydationszeit liegt sie zwi-
schen griinem und schwarzem Tee, daher auch die synonyme Bezeichnung ,halbfermentierter Tee".

Fur den Oolong-Tee miissen die Blatter zun&chst nach dem Pfliicken in der Sonne zu welken beginnen.
Danach werden sie in einem Raum zum Ruhen gelagert; anschlieBend findet die Oxydation statt. Die
Blatter werden immer leicht gerieben und geschittelt, so da der austretende Saft mit der Luft reagiert
— jedoch nicht so lange wie bei schwarzem Tee. Die Oxydation wurde klassisch-handwerklich durch Er-
hitzen in Eisenpfannen gestoppt. Je nach Oxydationsdauer tendiert der einzelne Oolong geschmacklich
mehr zum Griintee als zum Schwarztee.
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Hier wéchst der ,Oolong Red Tea“; die Bezeichnung ,Oolong" bedeutet ,Schwarzer Drache”. Oolong-Tees
werden vor allem in die USA und in den Nahen Osten exportiert.

Boozhong-Tee Tieguanyin-Tee Oriental-Beauty-Tee  Schwarzer Drache
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Ehemals hieR3 die Ortschaft Byron. Die Dorfgemeinschaft beantragte ein Postamt, der An-
trag wurde jedoch mit der Begriindung abgelehnt, daR schon ein Ort gleichen Namens
bestehe. Die Wahl fir einen neuen Namen war schwierig. Zur Gemeinschaft gehdrten aber
auch deutsche Einwanderer, welche den Teekult praktizierten; so erhielt der Ort schlieBlich
den neuen Namen ,Tea“. Der Name der Stadt wurde 1900 aufgezeichnet, aber erst 1906
angenommen.

15 Durch Fermentation werden die Blatter schwarz

Die Fermentation beginnt mit den frisch geernteten Tee-Blattern ...

[rrrrTTTErErT Ty Welken: Wenn das griine Blatt die Fabrik erreicht, wird es zunéchst noch
einmal gewogen und die Menge registriert. Dann beginnt der Welkpro-
zeR. Zu diesem Vorgang werden die Teeblatter zwischen 6 und 12 Stun-
den auf Draht- oder Kunststoffgittern ausgebreitet. Das Teeblatt verliert
etwa 30 Prozent seiner Feuchtigkeit durch das Welken.
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- WelkprozeR:
: Teeblatter auf Liftungsgittern
"
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Der
accladen-

Ihr Fachgezchifl [ir schwarze Tees,
Frilchietees, KrBulariees + LEONIDAS-Prafinen

GEBUHR BEZAHLT

Vorfiihrstempel: ,Der Teeladen®

Beim Rollen werden die Teeblatter unter Druck zerquetscht; dabei werden die Zellwénde aufgebrochen.
Es tritt Zellsaft aus, der nun mit der Luft in Beriihrung kommt. Der Vorgang dauert etwa 30 Minuten, die
Blatter verfarben sich von Griin nach Braun oder kupferfarbig.

Das erste ausgesiebte Blattgut geht sofort wieder zur Fermentation. Der Vorgang des Rollens und des
Aussiebens wird unter Umstanden mehrfach wiederholt.

Die Fermentation ist ein Oxydationsprozel3, bei dem die im griinen Blatt vorhandenen Gerbstoffe auf
etwa 25 Prozent vermindert werden. Die Veranderungen, die jetzt in den Bl&ttern statfinden, sind fiir Ge-
schmack und Aroma des Schwarztees ausschlaggebend. Dieser Vorgang kann 2 bis 5 Stunden dauern,
die Blétter nehmen nun eine kupferrote Farbe an.

Beim Trocknen werden die Blétter iber Laufbander bei einer Temperatur von etwa 90 °C durch HeiR3-
lufttrockner transportiert. Der Feuchtigkeitsgehalt des Blatts sinkt auf etwa 3 bis 4 Prozent. Dieser Vor-
gang dauert etwa 20 bis 25 Minuten. Aus dem vorher kupferroten Teeblatt ist schwarzer Tee geworden.
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Fertiges Produkt:
DOUWE EGBERTS Schwarzer Tee

KORIHELUKE TABAKSFARR [EK-ROFFIESRANDERIEN-THEERAHDEL MY,
JOURE (Frb - UTRECHT
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16 Mischungen und Zubereitung

Tea-Blend nennt man eine Mischung verschiedener Teesorten, die oft erst durch ihr Zusammenwirken
ihre ganze Aromafiille erscheinen lassen. Die Mischungsauswahl, die der Teeimporteur trifft, ist eine
wahre Wissenschaft und setzt nicht nur genaue Kenntnis der Ar-
ten, sondern auch der einzelnen Plantagen oder Teegdrten vor-
aus. Das erste Mischen beginnt bereits in den Manufakturen und
wiederholt sich — wie das Probieren — mehrmals auf der langen
Reise des Tees, vor allem aber in den Raumen der Import- und
der Packer-Firmen.

Zerkleinern der Teeblatter

1852 griindete Eduard Messmer (1824-1910) in Baden-Baden ein DelikateR- und Kolonialwarengeschéft.
Seine ausgesuchten Teesorten brachten den groRen Erfolg. 1884 wurde er Hdlieferant von Wilhelm von
Preufen. 1886 grindete er eine Filiale fir den Handel mit Tee in Frankfurt am Main, die spater von sei-
nem Sohn Otto Messmer (1858-1940) zum reinen Teehandelshaus ausgebaut wurde. 1895 wurde die
Bezeichnung ,Thee MelRmer zum Warenzeichen aufgrund seiner beriihmten Mischungen und hervor-
ragenden Qualitat geschitzt. Es war die erste deutsche Tee-Marke.
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Eistee ist ein Kaltgetrank, fiir das der Tee zunéchst wie tblich zubereitet und dann rasch mit Eiswirfeln
abgekihlt wird. Tee, der nur langsam abkiihlt, neigt zu einem bitteren Geschmack.

Tee-Messmer's
berlihmte indische

& chinesische
Mischungen

Ceylon - Indian -
Hochland

Mandarin, Mongolia

Der mongolische Tee ist nicht zu vergleichen mit dem feinen indischen Tee, wie er z.B. in England zele-
briert wird. Tats&chlich handelt es sich um zwei véllig verschiedene Getranke. Die mongolische Variante
wird mit Salz zubereitet, und kann auch feste Zutaten wie Reis, Nudeln, oder Bansh (kleine Teigtaschen)
enthalten. Darum werden fir die Zubereitung nicht feine Teeblatter verwendet, sondern eher die etwas
groberen Bestandteile der Teepflanze. Die Grenze zwischen Tee und Suppe ist in der mongolischen
Kiiche flieRend, darum kdnnte es statt , Teegetranke" auch , Teespeisen” heilen.

,Mandarin“ ist ein leichter Schwarztee aus China mit einigen Jasmin-Bltiten.
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Telegramm aus
Mannheim vom
ma M OOTT4 K , 7. August 1923,
~ [ aufgenommen
IricpTrs L | .
s, | im Amt
e = B Hall Schwébisch:
e & rirgraphic - Ilrlﬁin Bﬂ.h Telegraphie
wm =i « | des Deutschen
B e Sttt = et | ™ Reichs
Trgmmn onk |
Die Maja Tee Import A.-G. bietet Tee aus Ceylon, China und Indien an; die Firma war
Griindungsmitglied des 1917 in Kassel gegriindeten ,Verbands der deutschen Tee-
handels", zu der u.a. auch Seelig & Hille, Kathreiners Nachf. und Me3mer gehérten.
Maja Tee Import vertrieb auferdem ,Matorga Rotspohn* (eine Phantasiebezeich-
nung fir den Wein, denn Rotspon kommt immer aus einer Hansestadt).
Biilte Ridckserfe beachban!
Vordersaty Talsgramm! Vortersats Teagrame!

Kintuck:
Schwarztee-
Mischung

aus

China und Indien

Trinkt

Maja Tee

A usgichlyg
Maje Ceylon Tee

¥ Sterm und & Stern

Mq;ufﬂm Miselinrigen
aup Chins umd Inds Tee's
Olands Mischang = Kintuck Mischung

aw Malorga Rotspohn i

wirnt fuinn abgelagorts Aotweine

Matorgn Auslese
edler, siller Sidwaln

— —
B Allwinigs Imgarieurs: GraBimpan

.." i Kolenialhaas [—
allse it Maja Tee Import A-~G. Stuttgart p

Tabsphan 7161 w 7152 —
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Earl Grey ist ein kleines Dorf in Siid-Saskatchewan in Kanada. Eine Postanstalt gibt es dort seit dem
16. Oktober 1905. Nicht einmal 250 Einwohner zahlt die Gemeinde, die derzeit immerhin zwei Kirchen,
mehrere Altersheime, ein Hotel, eine Curlingbahn und eine Tierklinik aufweist. Das Gebiet wurde erstmals
1901 von Paul Henderson, dem jiingeren Bruder von Jack Henderson, dem hauptamtlichen Henker des
kanadischen Politikers Louis Riel (1844-1885) und Fiihrer der ,Métis*-Bewegung, besiedelt. Nach Paul
Hendersons Tod folgten andere Siedler; 1906 wurde die Siedlung eingemeindet und nach Albert Grey, 4.
Earl Grey, dem damaligen kanadischen Generalgouverneur, benannt.

3. November 1829
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Absendervermerk: Grey (Charles Grey, 2. Earl Grey) auf portofreiem Brief von Alnwick nach London

[70]



,Earl Grey" ist die Bezeichnung einer Teemischung, die aus Schwarz-
tee besteht und urspriinglich ausschlieBlich aus chinesischen TeeSorten
bestand. Sie wird mit dem feinen, duftig-bitteren Ol der Bergamotte-
Frucht leicht aromatisiert. Die Teesorte soll, so geht die Geschichte,
nach Charles Grey, 2. Earl Grey, benannt worden sein. Er hob 1833
als Premierminister das Preismonopol der East India Company im
Teehandel mit China auf. Allerdings ist die Teesorte nicht die Er-
findung des Earls: Die weitverbreitete und immer wieder gern erzdhlte Geschichte besagt, daf auf einem
aus China kommenden Schiff mit Tee ein FaRchen mit Bergamottdl ausgelaufen sei und damit den Tee
Jinfiziert* habe. Bei wikipedia findet man insgesamt sechs verschiedene Geschichten uber den Zusatz
von Bergamottdl zum Tee. Wir sagen im Kapitel 18, wie es vermutlich richtig war.

Statt nattirlichem Bergamottél wird oft naturidentisches Aroma zugesetzt. Inzwischen gibt es auch einen Tee
unter der Bezeichnung Lady Grey, mit dem Zusatz von Orangen- und Zitronenschalen sowie Zitronenaroma.

Earl Grey ist der Lieblingstee von Jean-Luc Picard, Hauptfigur der Fernsehserie ,Raum-
schiff EntenscheilRe Das ndchste Jahrhundert” und wird in dieser Serie insgesamt neun-
mal erwéhnt (kommt frisch aufgebriint aus dem Replikator).

{7 Die Wirkung der Inhaltsstoffe

Paketbegleitorief aus Bremen nach Norden, 1840: ,Anbei ein Paket in grauem Papier mit Teeproben.
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1824 wurde die erste Kaffeeplantage auf Ceylon (in Sunnapi-
tiya) angelegt; das war 12 Jahre nach der ersten Anlage eines
Kartoffelfeldes. 1837 wuchs das erste Zuckerrohr (in Dum-
bara). 30 Jahre spéter, also 1867, pflanzte James Taylor den
ersten Tee, und es dauerte noch bis 1873, bis der erste cey-
lonesische Tee (10 Kilogramm) in London angelandet wurde.

rrTee |

LR ik b b e )
»

Teeprobiergeschirr,
angerichtet zur Teeprobe
B e

Tee, Eistee, Teefelder: [T = PRI

Tee ist gesund — fiir die ganze Familie :ﬁ}%; '

Der griine Tee ist eines der &ltesten Heilmittel der Welt. Seinen ho-
hen gesundheitlichen Wert kennen die Chinesen seit Jahrtausen-
den. Griiner Tee ist Gesundheit pur. Griiner Tee schmeckt, starkt
Seele, Geist und Nerven und beugt zudem vielen Erkrankungen vor.
Mit seinem GenuB untersttitzen Sie Ihre natirlichen Heilkrafte.

Fast ein Viertel vom Gewicht eines Teeblatts entfallt auf die Gerbstoffe. Sie machen einen groRen Teil des
gesundheitlichen Werts von Tee aus, indem sie das Koffein an sich binden. Sie bestimmen maRgeblich den
Geschmack und das Aroma des Tees. Die im Schwarztee enthaltenen Gerbstoffe gehdren zu der Gruppe
der Adstringenzien und weisen daher in erhdhter Konzentration, infolge hohen Teekonsums, einen &hnlich
wirkenden Effekt auf. Alle zu den Adstringenzien zéhlenden Stoffe reagieren mit dem Eiweil3 der obersten
Gewebeschichten, wodurch diese zu festen, zusammenhéngenden Membranen verdichtet werden. Die
Gerbstoffe des schwarzen Tees sind schlief3lich gesundheitsférdernd, wirken beruhigend auf den Magen-
Darm-Trakt und einer Durchfallerkrankung entgegen. Andererseits haben die Gerbstoffe auch nachteilige
Wirkungen. Es kann zu einer verschlechterten Aufnahme von zusétzlich eingenommenen Medikamen-
ten oder auch von Vitalstoffen (Mikron&hrstoffen) kommen. Beispielsweise hemmen Gerbstoffe in hoher
Konzentration die Eisena ufnahme, da diese durch die festen, schwer durchléssigen Membranen zum Teil
verhindert wird. Des Weiteren beeintréchtigen Gerbstoffe die Verfligbarkeit von Nahrungseisen. Eine Tasse
Tee kann die Verflgbarkeit bereits um etwa die Hélfte herabsetzen.
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Blumig-fruchtige Tees enthalten weniger Gerbstoffe, herb-kraftige Sorten eher mehr. Bei der Fermenta-
tion zum schwarzen Tee werden die Gerbstoffe nicht nur um-, sondern auch abgebaut. Sie bilden dabei
einige Hundert verschiedene atherische Ole und Aromastoffe. Gerbstoffe sind komplizierte chemische
Stoffe, welche die Haut dazu bringen, sich zusammenzuziehen. Sie beruhigen auf diese Weise nervése
Schleimhéute, lassen Wunden schneller heilen und lindern Entziindungen aller Art. Zudem sind sie anti-
bakteriell.

1827 wurde das Koffein im Tee entdeckt und Teein (friiher auch Thein oder Tein) genannt. Als man
erkannte, daf Teein und Koffein chemisch identisch sind, entschied man sich fir die einheitliche Bezeich-
nung Koffein. Koffein im Tee ist an Aminosauren und Gerbstoffe gebunden; man geht daher davon aus,
daR das Koffein vom Kérper nicht aufgenommen werden kann, somit keine Koffeinwirkung eintritt und
weder Herz noch Kreislauf beeinfluBt. Diese sogenannte Bioverfugbarkeit wird allerdings zur Zeit noch in
der Wissenschaft diskutiert. Nachweislich erwiesen ist jedoch, dal das Koffein im Tee die Durchblutung
und den Stoffwechsel im Gehirn erhdht und somit direkt auf unser zentrales Nervensystem wirkt. Die
anregende Wirkung des Tees ist also nicht auf die Wirkung des Koffeins zurlickzufiihren, sondern auf das
Vorkommen der belebend wirkenden Alkaloide. Der Koffeingehalt von Schwarzteeblattern liegt zwischen
26 und 45 Milligramm pro 100 Gramm Tee. Nebenbei: Kaffee weist mit bis zu 97 Milligramm pro 100
Gramm einen fast dreifach héheren Koffeingehalt auf als Tee, Kakao liegt mit rund 6 bis 13 Milligramm
pro 100 Gramm deutlich unter dem Koffeingehalt von Schwarztee.

gmg,j':.,
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PostechlieBfach 3527
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Verladen einer Teekiste
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Entscheidend fiir die Qualitat eines Tees sind Geruch, Geschmack und Farbe des Aufgusses. Diese
Kriterien sind abhéngig vom Ursprungsland, dem Anbaugebiet, der Lage der Plantage, der Boden-
beschaffenheit, der Verarbeitung und sogar dem Tag der Ernte. Die Vielfalt der Teesorten ist dem-
entsprechend groR. Aufgabe des Teeverkosters ist es, aus dieser immensen Auswahl die besten heraus-

BERTBRIT

ar ['?'::' years of .GWEM-TM =

Rs. M.

zusuchen. Das Kapital des Tea-Tasters
ist sein hochentwickeltes Geschmacks-
empfinden. Vor allem in der Hauptern-
te- und Einkaufszeit von April bis Ende
August verkostet ein Tea-Taster bis zu
500 Proben am Tag. Die Verkostung
dauert nur wenige Sekunden, danach
weil} er, ob ein Tee in eine bestimmte
Teemischung paft.

Links: James Taylor,
rechts: ein Teeverkoster



Messrs. McFARLANE & FIELD,
HAMILTON, ONT.,

CANADA.

From CROSFIELD LAMPARD & Co.,
A COVOMEO CEVION |

Tea sample of no value

TEA SAMPLE OF N@ YALLE.

1909: Paket-Beutelfahne aus Ceylon.
Absender: Crosfield Lampard & Co.,
Colombo, Ceylon;

Empfénger: Messrs. McFarlane & Field,
Hamilton, Ontario, Canada.

Perforation auf Ceylon-Marken: H & C Ltd

Rollen: Durch die Bearbeitung der Teeblatter in Rollmaschinen werden die Zellwénde der Blatter auf-
gebrochen. Der austretende Zellsaft entwickelt dabei zusammen mit dem Sauerstoff jene &therischen
Ole, welche dem Tee sein besonderes Aroma verleihen.

Brechen (Broken): Bedeutet, da die Teebldtter beim Rollen oder beim maschinellen Schneiden
zerkleinert wurden. Diese Tees sind ergiebiger als Blatt-Tees. Der grofite Teil der Teeproduktion wird
heute zu sog. Broken-Graden verarbeitet.
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Broken Pekoe ist ein britischer Sortierungsgrad aus etwas kiirzeren und gréberen Bléattern als Orange
Pekoe. Gepfliickt werden die Triebspitzen mit drei Blattern; das Ergebnis sind schlichte Tees mit einem
kraftigem AufguR3.
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Universal Midget Stempelmaschine:
Seit 1953 im Einsatz, Kennbuchstabe M, Lizennummer 65

Orange Pekoe: Zweiter Sortierungsgrad nach britischer Skala. Aus den feinsten Teilen der jungen Trie-
be, aus Blattspitzen und dinnen gedrehten Bléttern. Bei Hochlandgewdchsen sehr aromatisch. Orange
Pekoe enthalt verhaltnismaRig wenig Gerbséure.
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Die Gerbsaure ist ein wichtiger Teebestandteil: In Knospen und Blattspitzen in geringerer Konzentration
vorkommend als in den folgenden Blattern des Teestrauchs. Bei der Fermentation wird ein groRer Teil der
Gerbsaure oxydiert. Griine, nicht fermentierte Tees enthalten deshalb mehr Gerbséure als Schwarztees.
Der Gerbsduregehalt des Tees wirkt beruhigend auf die Magen- und Darmschleimhdute.

Tee ist nicht gleich Tee.

Tee wird in loser Form, als ganze Blatter oder auch als Pulver gemahlen, in portionierter Form in un-
terschiedlichsten GroRRen als Teebeutel, Pads, Kapseln, Tee-Sticks oder
in geprefter Form verkauft. In der letzten Variante werden die getrockne-
ten Blatter gemahlen und dann als ,Ziegeltee" in Barren, Stangen oder in
Kugel- bzw. Halbkugelform gepref3t. Neben dem Anbaugebiet beeinflussen
Verarbeitungsmethode und BlattgréRe den Teegeschmack: Je kleiner das
Blatt desto kréftiger wird der Tee. Sogenannte Blattgrade be-

schreiben die Qualitét unterscheidlicher Blattragmente. Gut zu

wissen: Je mehr Buchstaben desto besser ist die Teequalitat; in

Kapitel 5 sind die verschiedenen Klassifizierungen aufgefiihrt.

OSTERREICH 80
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18 Lagerung und Aufbewahrung

Fir Tee-GenieRer ist es besonders wichtig, dal3 der Tee ordentlich und richtig gelagert wird, da er sonst
viel von seinem Aroma verliert und dann richtig ,langweilig“ schmeckt. ,Echte” Tee-GenieRer und -Kenner
bezeichnen sich zuweilen auch als Connaisseure.

AN PRARNSIESD L j J . ol o

Teeladen
Die Teebeutel-Sorten sind im Regelfall qualitativ ganz gut. Sie
sollten zu Hause in ihrem Karton im Schrank aufoewahrt werden.

Wer seinen Tee in einem speziellen Teeladen und nicht bei Ama-
zon kauft, bekommt als Stammkunde unter Umstanden auch
eine Teedose dazu. Zu kaufen sind solche Dosen allemal fir
kleines Geld. Der Tee wird's lhnen danken.
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Bei Lagerung ist die Verpackung grundsétzlich vor Hitze und Sonnenlicht zu schiitzen. Ist die Packung, in
dem die Teebeutel oder der lose Tee liegen, gedffnet, ist er zusétzlich vor Feuchtigkeit, vor wechselnden
Temperaturen und vor Geruchseinfliissen zu schutzen. Grundsétzlich sollte er immer bei der sogenann-
ten Zimmertemperatur aufbewahrt werden und keinesfalls iiber Temperaturen von mehr als 30 °C lagern.
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Echt englischer Tee: Luftdicht verpackt. Orange Pekoe von Blue Star: ,En rigtig engelsk the."
Klassisch aromatisierte Schwarztee-Mischung mit edlem Bergamotte-Geschmack. Der ,Blue
Star” ist eine Earl-Grey-Variante mit einem natdrlichen Aroma.

Zur Erinnerung: ,Ein verheerender gewaltiger Sturm auf hoher See war der Ubeltéter*, soll der Kapitan
verzweifelt beteuert haben. Doch die Geschichte mit dem FaBchen Bergamott-Ol, das iiber die Tee-
Kiste auf dem Weg von China nach London umkippte usw. usw. ist gut erfunden. Glanzende Marketing-
Strategie, die heute unter dem Stichwort ,Narrativ* erfolgreich ware. Auf der Homepage ,The Food of
England Project” wird die Geschichte von diesem Tee ganz anders und glaubwiirdiger erzahlt und mit
Dokumenten belegt.

Der geneigte und neugierige Leser dieses Tee-Exponats soll erfahren, wie es (vielleicht) wirklich geschah,
daR ein Tee geadelt wurde. Da gab es in London in der ersten Halfte des 19. Jahrhunderts einen Tee-
Handler, der William Grey hieR:.
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cctbmed,
WILLIAM GREY,

BRIDGE STREET, MOAPETH.
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Dieser Handler von Lebensmitteln, Tee, Ale, Porter, Wein und Lieferant
von Schiffsproviat hatte sein Geschaft in der Bridge Street in Morpeth,
der unter dem Namen William Grey seinen Geschaften nachging, liel
am 16. April 1864 das obige Inserat verdffentlichen: ,Wie ein guter
Baum fir seine Friichte bekannt ist, so ist es Grey's Tee mit seinem Ge-
schmack." Der Zusatz ,Earl* kam irgendwie spéter hinzu. Die einzige
Verbindung zum wahren Earl Grey war, dal} Greys ,Red Canister Tea
Warehouse" nur wenige Meilen vom Landsitz des Grafen entfernt war.

da. 6d. rex B, oz 7 b, ror

celebrated GREEY MINTUKRE, former price 5. G,
Iferlily veoominendal,

Fnta of 48, Chiaring-crosd, 8.1

TH.E only TEA that has obtained a high celebrity,

omd been rewarded with the st disbivguwished patronnge, tha
Bluck Teus, from 24 Best Jlouselold Ten 5, por 16, Black or Mised,

CHALLYON and €O, 31, Doke-stroct, Grosvenor-gquare,

alis,

Am 7. September 1867 preist die Firma Charlton and Co. in der Duke-street im Stidwesten Londons in
der Zeitung ,John Bull" ihren Tee an: ,Der einzige Tee, der eine hohe Beriihmtheit erlangt und mit der an-
gesehensten Schirmherrschaft belohnt wurde, der gefeierten Grey Mixture.” Da schimmert schon der Earl
durch. Charlton and Co. verkaufen schwarzen Tee, besten Haushaltstee und schwarzen oder gemischten

Tee mit den besten Empfehlungen.

TV
2, Jermyo-sirecd, near
Imporicrs of the Genuine Nepan]
und other Indian

A k. T GEETS
M“munﬁ.ﬁm#hmﬂ

Spgua

Eine weitere Zeitungsanzeige (in der ,Morning Post* vom 19. Juni 1884)
von Charlton and Co. inzwischen in der Jermyn-street bietet neben Tee
auch Echten Nepal Pfeffer, Curry Pulver aus Madras und andere indi-
sche Gewdrze an. Charlton bezeichnet seinen Tee als Earl Grey's Mi-
schung: ,Der beriihmte Tee, Earl Grey's Mixture. Dieser erlesene Tee ist
nur bei den Einfiihrern und Alleineigenttimern erhaltlich."
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1893/94 Lokalpost China-Hankow (Tea-collie). Das Bild
auf der Briefmarke zeigt einen chinesischen Lastentréger.
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Absenderstempel der Firma Julius Meinl A.G., Wien, 15. Februar 1932. Meinl bezeichnet sich hier als
,Das Tee-Spezialgeschaft'. Sein erstes Geschaft eréffnete der erste Julius Meinl 1862 in der Wiener
Innenstadt. Er verkaufte Rohkaffee, Kakao, Tee, Gewirze, Reis und Zucker. Aber: Heute ist es ein Unter-
nehmen, das die sogenannte Wiener Kaffeekultur hegt und pflegt. Meinl zeigt in seinem Stempel einen
Chinesen, der eine Teekiste auf der Schulter tragt (Spediteure nennen dies ,englisches Tragen®).

Die Tradition der Wiener Kaffeehauskultur ist durch eine ganz spezielle Atmosphére geprégt. Typisch fiir
ein Wiener Kaffeehaus sind Marmortischchen, auf denen der Kaffee serviert wird, Thonetstiihle, Logen,
Zeitungstischchen und Details der Innenausstattung im Stil des Historismus. Und: KGR die Hand, Herr
Intendant.” (Zusatz von KH: Wer noch nie einen unfreundlichen Kellner erlebt hat, war noch nie in einem
Wiener Kaffeehaus.)

Am 3. Mai 1921 griindete Paul Schrader das Tee- und Kaffee-VersandhausPaul Schrader &
Co. Seit November 1921 verwendete Schrader als Firmen-Logo fiir alle Artikel, Drucksachen
und Inserate das sogenannte Teeménnchen, das am 1. Februar 1922 beim Reichspatent-
amt angemeldet wurde. Das Aussehen des Teeménnchens ist seitdem im Kern bestehen
geblieben und ziert noch heute die Drucksachen und die Verpackungen fir Tee, Kaffee,
Feinkost, Lebensmittel, Pralinen, Geback und StiRigkeiten.
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Ein Chinese mit Teekiste. Ganzsache auf Privatbestellung von der Firma Ronnefeldt Thee-Import, Frank-

furt am Main. Am Rand: ,Man verlange Preisliste & Proben."

Johann Tobias Ronnefeldt griindete 1823 ein Teehaus. In Frankfurt Auf der Zeil wurde bis 1904 in einem
eigenen Geb&ude Tee verkauft, 1904 erfolgte ein Umzug an den RoRmarkt, in ein Haus, in dem einst
Frau Rat Goethe bis zum Ende ihres Lebens wohnte, den legendéren ,Goldenen Brunnen®. Die weitere
Geschichte kann man im Internet nachlesen. Ach Ubrigens: Auf dem RofRmarkt steht ein Denkmal des
Erfinders des Buchdrucks mit beweglichen Lettern Johannes Gutenberg, seines Geldgebers Johannes
Fust und seines Nacholgers Peter Schoffer.

Heute noch (oder wieder) befindet sich in Frankfurt am Main an der Hauptwache ein Fachgeschéft von
Ronnefeldt.
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Tee wird in leichten Sperrholzkisten verpackt, die seit altersher
mit zwei Lagen Pergamentpapier und heute zusétzlich mit Alumi-
niumfolie ausgelegt sind. Mit dieser Verpackung wird das Aroma
gesichert. Die Kanten dieser Kisten sind mit Blech beschlagen, um
eine hdhere Festigkeit zu erzielen. Sperrholzkisten aus China oder
Indien werden oft zusétzlich durch Bastmatten geschiitzt.

China-Tee wird auch in WeiRblech-Behaltern verschifft, die verlotet
und zusatzlich mit Bastmatten umhiillt werden.

Gratis dazu’

POSTOFFICE

Wir schenken thnen it hrer ersten
Bestellung aus diesem POSTOFAICE Angebot
wine Bambus-Teebon, ¥

I.I_u.lﬂ'd:ml.lr.-m h_mmmﬁq
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Teedosen

Tee ist ein sehr empfindliches Naturprodukt. Er muf3 vor W&rme geschiitzt
und trocken gelagert werden. Sofern man losen Tee kauft, erhdlt man ihn
Ublicherweise in papierenen Beuteln. Deshalb sollte er nach dem Ein-

kauf umgefiillt werden: in eine verschlieRbare Dose oder in einen licht-
geschiitzten Glasbehalter, den man gut verschlieBen kann. Damit wird
verhindert, daR sich sein feines Aroma verfliichtigt. AuRerdem: Schwarz-
tee sollte getrennt von aromatisierten Tees aufbewahrt werden. So ver-
meidet man eine unerwiinschte Aromenbeeinflussung des Schwarztees.

Seine Zigarren bewahrt man ja auch in einem besonderen Behélter, dem

Humidor, auf. Und Uber den Weinkeller, den man
mit Rotspon oder Mosel-Weinen besttickt hat, soll
hier gar nicht geredet werden.

oo

M

| w

y

]
]

Torn mEnmEh W mowin-wa

Beide Karten zeigen Teedosen; auf der linken
Karte sind die schmuckvollen Dosen zusétzlich in
eine Holzkiste eingebettet.
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Die Zeremonie des Teetrinkens.

Bei der Tee-Zeremonie geht es nicht nur darum, Tee zu probieren. Die Meister sagen, dal
die Zeremonie zu einem Zustand der Ruhe fiihrt und der Praktizierende Momente des
Friedens erfahrt. Der geneigte Leser wird spater mehr (iber die Tee-Zeremonie erfahren.

,Brooke Bond & Company* wurde von Arthur Brooke (1845-1918) gegriindet, der 1869 sein erstes Teege-
schaft in Manchester eréffnete. Brooke wéhlte den Firmennamen, weil es seine ,Bindung” an seine Kunden
war, Qualititstees anzubieten. Die Firma expandierte in den 1870er Jahren in den GroRhandel mit Tee.
1903 brachte ,Brooke Bond" Red Label in Britisch-Indien auf den Markt. 1908 griindete ,Brooke Bond“ in
Reading eine eigene Druckerei fir die Teeverpackung seiner Produkte und insbesondere der darin enthalte-
nen Sammelkarten. 1911 erdffnete die Firma eine Verpackungsfabrik in London. Die bekannteste Marke
von Brooke Bond ist PG Tips, die 1930 eingefiihrt wurde. Bis 1957 war Brooke Bond wahrscheinlich das
gréite Teeunternehmen der Welt mit einem Anteil von einem Drittel am britischen und indischen
Teemarkt. Das Unternehmen fusionierte 1968 mit ,Liebig's Company Extract of Meat" zu ,Brook

Bond Liebig", die 1984 von ,Unilever” tibernommen wurde.
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19 Museen, Utensilien und mehr

CHSS,
MUSEDM OF VICTORIA
T-I.I:‘h & HOLISE

SO SITEET
.'.-: w.n:'dﬂ.

Museum of Victoria, The Tea House, South Melbourne

s | Teetasse (1856),
ausgestellt
im Norfolk-Island-Museum

Hongkong-Tee-Museum
im Flagstaff House

In der ehemaligen britischen Kronkolonie Hongkong, im Flagstaff House, wurde ein Tee-Museum einge-
richtet. Dr. Luo Guixiang war ein bertihmter Sammler von Teekeramik. 1981 vermachte er dem Museum
seine gesamte Sammlung und machte das Museum zu einem Traumort fiir Teeliebhaber. In diesem
Museum werden die bekanntesten Teekannen von wichtigen Kinstlern ausgestellt und aufbewahrt.
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Das nationale chinesische Teemuseum befindet sich in Shuangfeng, Provinz Zheijiang. Es wurde im April
1991 erdffnet und widmet sich allen Aspekten des Tees und seiner Kultur. Es besitzt eine der umfang-
reichsten Sammlungen alter und moderner Tee-Utensilien.

Tee wurde in Marokko im 17. Jahrhundert von englischen Hand-
lern eingefihrt, zusammen mit der damals in Mode gekomme-
nen hirnenférmigen Tee-
kanne mit gekropftem
AusguR3. Dieses Modell
bildet bis heute im Nord-
westen Afrikas die Grundform vieler Teekannen.

L

Teewagen
von Cruz de Carvelho

Verziertes Teeservice
aus Holz




Francotyp ,Cc" / Prefix FR / *00. Maschinentyp ab 1951 im Einsatz. Abstand Tagesstempel und Wert-
kosten 75 Millimeter.

N.V. METAWA

TIEL-HOLLANID

Die Firma Metawa aus Tiel produzierte 1923 bis 1970 Teekannen aus
echtem Zinn, verkauft wurden sie in einem Metallkoffer. Ausgekleidet
waren diese Behalter innen mit einem hellblauen Stoff.

Teekanne aus Silber
im Museum
des Moskauer Kreml

Teekanne aus Silber
(Pest, Ungarn, 1846)

Teekanne mit Glasern
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In Japan wird der Griintee in kleinen
Tonkannen aufgegossen.

Je besser der Tee, desto kleiner die Kanne.
Je kleiner die Kanne, desto besser der Tee."

Die Teeblatter kdnnen in der Kanne
schwimmen und sich entfalten. Im Inneren
der Kanne befindet sich ein Sieb, das die
Teeblatter fur weitere Aufglisse zuriickhlt.

Ein Teeglas ist ein Trinkgefal aus Glas, wobei das traditionelle Glas ohne Henkel aus der arabischen
Welt kommt. Vorteilhaft ist, daR Glas eine geringe Leitféhigkeit hat und der Tee daher langer heiR bleibt
und heiR genossen werden kann. Da das Teeglas durchsichtig ist, kann man auch die Farbe des Tees
sehen, damit die Starke abschatzen und somit beeinflussen. Das klassische Teeglas ist mit goldenen
oder bunten Ornamenten verziert.

Morgendliches Stillleben
von Kusima Petrow-Wodkin:
~Teekanne mit Teetasse"

[88]

Bemaltes holzernes
Teetischchen




Schon bemalte
Teekanne mit einer
Deckelsicherung
(rechte Marke, oben)

.......
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20 Der Tee in Ruf}land

Das Teetrinken hat in RufRland eine Tradition, die weit zuriickreicht. Bereits wahrend der Zarenzeit war
Tee sehr beliebt — schlieRlich waren die Winter lang und kalt, und so war Tee hervorragend geeignet,
den Kérper zu warmen. Allerdings war es sehr miihselig, an den késtlichen Tee heranzukommen. Dieser
wurde anfangs aus China importiert — ein langer und beschwerlicher Weg. Mit Karawanen wurde der
Tee (ber Sibirien in die groRen Stadte Ruflands gebracht und von dort im Land verteilt. Die Transport-
art gab dem Tee eine eigene Bezeichnung: Karawanen-Tee. Dies war ein kréftig-rauchiger Schwarztee.
Spéter wurde der Karawanen-Tee mit indischen Schwarztee-Sorten vermischt. Sowohl der urspriingliche
Karawanen-Tee als auch die Mischung mit indischem Tee wurden sehr beliebt.

: (Anmerkung von KH:
CORTARNOTNEENGL MUY, 26L80, WEELNE, Die
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Samowar aus Shahrisabz in Usbekistan (19. Jahrhundert)

Vergoldeter Samowar

o'zBEKISTON 1550

Ein Samowar ist die Zusammensetzung der russischen Wor-
ter ,samo“, selbst* und ,war*, kochen; ein Samowar ist also ein
Selbstkocher. Ein solches Gerét wird erstmals in den 1730er-
Jahren erwéhnt. Ein Zentrum der russischen Samowarproduktion
ist die Stadt Tula. Wenn man etwas Uberflissiges tut, trédgt man in
RuBland keine Eulen nach Athen, sondern fahrt mit dem eigenen
Samowar nach Tula.

f

Der Samowar ist ein in RuBland, der Tirkei und im Iran tibliches HeiBwassergerat fir die Teezubereitung.
Beheizt wird ein traditioneller Samowar mit Holzkohle. Auf dem Abzugsschacht steht eine Metallkanne
(Tschainik, Teekessel) mit kraftigem Tee-Extrakt (Sawarka). Jeder filllt sich etwas davon in seine Tasse
und gibt heiRes Wasser aus dem Samowar hinzu. Den trinkbaren Tee erhélt man erst, indem man eine
kleine Menge Teekonzentrat mit dem kochenden Wasser aus dem Samowar verdiinnt, in etwa im Ver-
haltnis von 1:3 his 1:10.

Sowjetunion 1. Januar 1978:
Postkarte Inlandstarif. Vaterchen Frost am Samowar.
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Traditionell wird der Tee in RuBland mit Hilfe eines Samowars zubereitet. Holzspéne oder eine brenn-
baren Paste werden in das Heizrohr eingefiihrt; dann dieses Material und damit die Holzkohle angeziin-
det. Das Wasser wird so zum Kochen gebracht. Die Holzkohle gibt dem Tee-Extrakt einen rauchigen Ge-
schmack. Sobald das Wasser gekocht hat, wird der Schornstein entfernt und der Tee-AufguR vorbereitet.

Birenformiger Samowar
(Ende des 18. Jahrhunderts)
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Samowar-FaRchen
(Anfang des 19. Jahrhunderts)
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Russischer Tee besteht aus einer aromareichen kraftigen Mischung aus ost-
und stidostasiatischen Teesorten. Frither bezeichnete man den aus China
mit Karawanen herantransportierten Tee als ,Russischen Tee".

Reise-Samowar ,Kabotschok*
(1830-1840)

T T YT T T rrry Ty

Tee-Anbau in Georgien

Les thés russes Ku CPopoff
Moscou.

Eine sehr interessante Karte:
Werbung fiir russischen Tee in
franzdsischer Sprache und ab-
gesandt in Osterreich (jedenfalls

der Marke nach).

L:e délice de tout le mende!

1842 griindet Konstantin Abramowitsch Popow in St.Petersburg im Alter von 28 Jahren eine Teehandlung.
Er hatte vorher bei dem bekannten Teehandler Ponomarew diesen Beruf erlernt. Im Folgejahr verlegt er
gemeinsam mit seinem Bruder Semjon den Firmensitz unter dem Namen K. & S. Popow" nach Moskau,
wo er Hoflieferant wird. 1861 wurde auf dem Seeweg von Kanton nach Ruf3land Tee importiert. Die Ge-
brider Popow durften fortan in China Plantagen pachten und Teefabriken in den Gebieten von Zunjang
und Futschou errichten. Sie grindeten mit chinesischen Tee-Pflanzenmaterial auch eigene Teepflanzun-
gen im Kaukasus (Georgien und Grusinien). Die Popows besaRen Teegeschafte in 90 russischen Stadten
und griindeten unter dem in Popoff ge&nderten Namen Vertretungen im westlichen Ausland. ,Popoff* ist
heute ein eingetragenes Warenzeichen. Im Internet kann man heute bei mehreren Handlern verschiede-
ne Tees von der Marke ,Popoff* kaufen — zum Beispiel ,Popoff St.Petersburger Teemischung®, ,Popoff
Russischer Karawanentee" und ,Popoff Griiner Tee de Luxe".
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,Russische Teestube"; abgebildet auf einer Feldpostkarte, gelaufen am 23. April 1917 nach Miinchen
(Die Karte wurde von Rommler & Jonas in Dresden gedruckt und den Soldaten als ,Feldversorgung” mitgegeben)
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Russische Kaufmannsfrau

Tee-Ernte in Georgien
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21 GenuR ohne Grenzen

Tee ist ein besonderes Getrénk, das Korper und Seele gleichermafen stérkt. Bereits der zarte Duft aus
Uber 150 Aromastoffen und der angenehme Geschmack sorgen fir eine ausgeglichene Stimmung und
mobilisieren zugleich unsere inneren Energien. Tee ist mehr als ein wohlschmeckendes GenuRmittel.

Seine positiven Wirkungen auf unsere Gesundheit sind seit Jahrhunderten bekannt.

- T ol A

i
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,Glen Valley“ steht fiir Qualitat (Glen Valley bedeutet Tal Tal) Der Absenderstempel

mit der Maschinennummer W99
ist die 2277. Maschine, welche
in Australien zugelassen wurde.
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Riechen und schmecken Familie beim Teetrinken

Um die beschriebenen gesundheitsfordernden Wirkungen des griinen
Tees zu erreichen, genligt es nicht, nur eine Tasse Tee taglich zu trin-

ken. Die empfohlene Anzahl liegt bei 8-10 Tassen am Tag. Die hohe Vorbereitung
Anzahl der méglichen Aufgiisse macht den Tee sehr ergiebig. des Teegeschirrs
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Welchen Tee zu welcher Mahlzeit?

Die empfohlene Menge an Tee sollte idealerweise in etwa drei gleiche Portionen {iber den Tag verteilt
werden: morgens, mittags, abends. Morgens kann es ein Tee sein mit einem sehr hohen Koffeingehalt,
also stark anregend. Mittags solle der Tee schon etwas weniger Koffein enthalten, was Uber die Ziehzeit
reguliert werden kann. Abends sollte man eine koffeinfreie Sorte wahlen. Zum Essen sollte immer ein
zeitlicher Abstand von 20 bis 30 Minuten beachtet werden.
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Ausschenkenvon Tee  Tee zur Mahlzeit Teestube: Milchtee Tasse mit Tee, Aufgul

Ausschank
in einer Teestube
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LTrinket den feinen Behn-Tee" — Im Stempel: , Trinket ,Behn-Tee' denn er ist wohlfeil - er bietet GenuR*
Meist ein Tee, dessen Blatter gesiebt oder zu feinem Staub zermahlen werden. Solcher Tee hat eine gute

Qualtét und ist ziemlich ergiebig.
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,Golden Stream Tea" von David Jones & Co. in Liverpool. Alle Mitarbeiter dieser Firma wa-
ren Waliser oder walisische Einwohner von Liverpool: ,Fragant-Tee — im goldenen Paket* und

L.Fragant wohlriechend und duftend”
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shorning and AReracon Teas,
Sewclal Room bor Pasrics snd
Charitabts Functions

I s elalmsed | seven dape retmrn e Bas 555 Y, Blaaketh SL PO0. Melcame, 0.1

Australische Ganzsache mit Wertzeichenaufdruck vom 5. Dezember 1946 auf Privatbestellung.
Werbung fiir das Kaufhaus Myer. Das Restaurant weist auf die Mdglichkeit zum Lunch und
zum Morning und Afternoon Tea. Kurz nach dem Ende des Zweiten Weltkriegs wird noch ein
,Special Room for Patriotic and Charitable Functions" angeboten.

Fir die Englander ist Tee und Teetrinken mehr als eine Tradition und mehr als nur ein warmendes Ge-
trank. Der Englénder als solcher trinkt mehr als sechs Tassen Tee pro Tag. Die erste Tasse nimmt er oft
noch vor dem Frihstiick zu sich: Early Morning Tea. AnschlieRend trinkt er den Breakfast Tea, um dann
zur Tea Time den traditionellen Fiinf-Uhr-Tee zu geniefRen. Dabei wird der Tee stark zubereitet und mit
frischer Milch serviert und zwar nach dem ,M.i.f.“Prinzip: ,milk infirst.“ Jedoch gibt es auch die Variante,
nach der die Milch nach dem Tee kommt. (Anmerkung von KH: Egal welche Mischungsfolge — m.i.f. oder
t.i.f — jetzt wird versténdlich, warum die Englander mehrheitlich fur den Brexit stimmten.)

Schon im vorigen Jahrhundert avancierte der Afternoon Tea zu einem gesellschaftlichen Ereignis, zu dem
in der Oberschicht elegante Kleidung, kostbares Teegeschirr und ausgewahlte Speise gehorte.
(Anmerkung von KH: Die Unterschicht hatte zu dieser Uhrzeit etwa zwei Drittel ihres Tag-

werks vollbracht.) Q r
Nun ist Schluf® mit der Ausstellungssammlung. Wir hoffen, es hat gefreut.
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Vor fast 50 Jahren gegriindet.

1975 trafen sich ein paar Sammlerfreunde aus der Bundes-
republik, um eine Motivgruppe Uber landwirtschaftliche Themen
zu griinden. Heute sind wir als Arbeitsgemeinschaft unter ,,Bund
Deutscher Philatelisten” ein eingetragener Verein.

LAgrarphilatelie”

Ein Mittelpunkt der Arbeit in der ArGe ist das vierteljahrlich zu Quar-
talsbeginn erscheinende Mitteilungsheft ,,Agrarphilatelie®. Aus der
Redaktion heraus entsteht damit wertvolle philatelistische Literatur,
die sich in Handbiichern, Katalogen und Aufsdtzen widerspiegelt.
Nicht zu vergessen sind auch die regelméaBigen Mitgliedertre ffen, die
zumeist im Zusammenhang mit einer groen Briefmarkenmesse oder
-ausstellung stattfinden. Durch solche Treffen sind vielfach auch tiber
das Sammeln von Briefmarken hinausreichende Kontakte entstanden.
Wer thematische Fragen hat, erhélt daher schnell eine Antwort. Dazu
dienen alle bisher erschienenen Hefte der ,,Agrarphilatelie”, die als
PDF-Dateien auf unserer Webseite www.agraphilatelie.de nachzulesen
sind. Hilfreich ist die jedes Vierteljahr aktualisierte Liste mit,,Unseren
Themen®. Das erleichtert einen Einstieg in ein neues Sammelgebiet.

Heutige Ausstellungsthemen.

Um heute eine Motivsammlung ausstellungsreif zu gestalten, kann
man nicht eine Sammlung Wein, Landwirtschaft oder Forstwirt-
schaft generell aufbauen. So sind es heute spezielle Themen, die
von unseren Mitgliedern gesammelt und ausgestellt werden. Eine
kleine Auswahl von Ausstellungsthemen der letzten Jahre zeigt die
Vielfalt der Interessen: ,,Auch du brauchst Rindviecher”, ,,Milch
macht mide Ménner munter®, ,,\Von der Rebe zum Wein*, ,,Die
Weinbauregion Wirttemberg®, ,,Giftpilze und Pilzleckereien®,
,»Die geheimnisvolle Welt der Mykologie*, ,,Es gibt nur eine Erde*,
,»Abfall und Schmutz*, ,,Geschichte der Kartoffel“, ,,Heilpflanzen®,
»Hirsche — Konige des Waldes*, ,,Holz und Holzverarbeitung®,
,»Kork fur Kork* oder ,,Die geschichtliche Entwicklung des Pflu-
ges“. Bei uns sind auch Mitglieder, die ihre Sammlungen nicht
ausstellen wollen; auch diese sind uns willkommen.
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Sie kdnnen Verbindung
zu etwa 70 Mitgliedern haben.

Etwa 70 Sammlerfreunde haben sich unserer Motivgruppe an-
geschlossen. Die Mitglieder in acht Landern und die nunmehr
in mehr als 40 Jahren gekniipften Verbindungen garantieren ein
interessantes Angebot philatelistischer Tatigkeit.

Der Mitgliedsheitrag.
Mit dem Eintritt in die Motivgruppe und der Zahlung des ersten
Mitgliedsbeitrags erhélt jedes Mitglied eine Mitgliederliste, in der An-
schriften und Sammelgebiete der Mitglieder enthalten sind. Das hilft,
Kontakte herstellen zu kdnnen.

Der Mitgliedsbeitrag betrégt jahrlich:

Fur BDPh- und FIP-Mitglieder 25,~/30,- Euro
Fur Mitglieder, die nicht dem BDPh

oder der FIP angehoren 45,-/50,- Euro
Far Jugendliche 10,- Euro

Kontakt.

Anja Stéhler, RietburgstraBe 3, 67360 Lingenfeld, Tel.: 06344-969 75 15,
E-Mail: janssenan@web.de (1. Vorsitzende)

Roger Thill, 8A, rue du Baerendall, L-8212 Mamer, Tel.: 00352-31 38 72,
E-Mail: rogert@pt.lu (2. Vorsitzender)

Horst Kaczmarczyk, Mallack 29 D, D-42281 Wuppertal,

Tel. + Fax: 0202-5 28 87 89, E-Mail: evhokaczy@ t-online. de (Geschéftsfilhrung)

Motivgruppe Landwirtschaft - Weinbau - Forstwirtschaft




